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Tillsynsplan enligt Miljobalken 2023—-2025

Forslag till beslut

Néamnden for Miljo & Hélsoskydd godkénner Tillsynsplanen 2023 - 2025 enligt miljobalken,
stralskyddslagen, sevesolagen, lagen om gaturenhallning och skyltning, lagen om foder och
animaliska biprodukter, lagen om sprangdmnesprekursorer samt tobakslagen avseende rokfria
miljoer.

Sammanfattning

Enligt Miljotillsynsforordningen (2011:13) ska en tillsynsmyndighet ha en utredning om
tillsynsbehovet for myndighetens hela ansvarsomrade enligt Miljobalken. Behovsutredningen
identifierar behovet av tillsyn utifrdn miljobalkens syfte samt nationella, regionala och lokala
miljomal. Behovsutredningen dr Namnden for Miljo & Hélsoskydds underlag for sin planering,
uppfoljning och prioritering. Tillsynsplanen utgér fran Namnden for Miljo & Hélsoskydd beslutade
behovsutredningen 2023-2025, diarienummer 2022—4035.

Arets behovsutredning och specifikt for miljobalkens omraden visar pa ett samlat resursbehov av
21 580 timmar, vilket motsvarar ca 22,13 arsarbetare, samt personaltillgang pa 25,6 arsarbetare.
Differens pé personaltillgdng och resursbehov visar drygt tre arsarbetare for mycket.

Arets tillsynsplan som ir specifik for miljobalkens omriden visar pa ett samlat behov av 21 775
timmar, vilket motsvarar 22,33 arsarbetare. Tillsynsplanen har samma personaltillgdngar som
behovsutredningen pa 25,6 arsarbetare. Differens pa personaltillgdng och resursbehov visar drygt
tre arsarbetare for mycket. I personaltillgdngarna kommer det ingd en utvecklare, ddrav &r det drygt
tva miljo- och hélsoskyddsinspektorer for mycket.

Med tanke pd den snabba utvecklingstakten som har varit de senaste dren samt att det varit
svérigheter att rekrytera personal dr det en trygghet att gd in 1 &ret med nagot hogre
personalresurser.

Skillnaden mellan resursbehov och personaltillgdngar har minskats nagot i tillsynsplanen men det ar
fortsatt hogre personaltillgdngar jamfort med resursbehovet. Resursbehov och personaltillgdngar
visar pd en balans infor verksamhetsaret 2023.
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Forvaltningen kommer att redovisa uppfoljning av tillsynsplanen kvartalsvis till ndmnden.
Erfarenheterna séger att personaltillgdngar, uppdrag och arbetsuppgifter snabbt kan dndras under
aret och darfor kan det bli aktuellt med revidering av tillsynsplan under 2023.

Beskrivning av arendet

Malet med behovsutredning och tillsynsplan dr att det ska leda till en effektiv och &ndamalsenlig
tillsyn som bygger pa prioriteringar utifrain nimndens uppdrag och den ska leda till en hallbar
utveckling. En myndighet som tilldelats tillsynsuppgifter ska avsitta tillrdckliga resurser for
tillsynsarbetet som i tillrécklig grad motsvarar behovet av tillsyn enligt miljobalken och ha personal
med tillrdcklig kompetens for tillsynsarbetet.

Tillsynsmyndigheten ska dven fora register over de tillsynsobjekt som behdver aterkommande
tillsyn. Utifran behovsutredningen och registret ska tillsynsmyndigheten uppritta en samlad
tillsynsplan for tillsynen enligt miljobalken infor varje verksamhetsar. I tillsynsplanen ska det
framga vilka prioriteringar som gjorts samt vilken tillsyn som kommer att utforas.

Tillsynsplanen omfattar inte tillsyn enligt livsmedelslagen, alkohollagstiftningen och lagstiftningen
kring receptfria lakemedel utan det ingar sérskild kontrollplan. Tillsynsplanen omfattar inte heller
administration och ledning.

Tillsynsplanen avser aren 2023 — 2025 dér resursbehov och personaltillgdngar sammanstalls.
Resursbehovet ar indelat 1 tre kategorier ”Styrd tid”, ”Behovsprioriterad tid” samt “Héndelsestyrd
tid”.

Arets beslutade behovsutredning for 2023—2025 visar pa ett totalt resursbehov for miljobalkens
omraden pa cirka 22,13 &rsarbetare. Arets tillsynsplan visar pa ett totalt resursbehov pa cirka 22,33
arsarbetare. Tillsynsplanen har samma personaltillgdngar som behovsutredningen pa 25,6
arsarbetare. Differens pé personaltillging och resursbehov visar drygt tre arsarbetare for mycket.

For personaltillgangar kommer det ingd en utvecklare, dirav ar det drygt tva milj6- och
hilsoskyddsinspektorer for mycket. Det ér viktigt att Naimnden for Miljo & Halsoskydd satsar pa
utvecklingsarbete for att fortsitta resan med att digitalisera och effektivisera verksamheten.

Det ar ocksa nodvandigt att ha hogre personaltillgangar jimfort med resursbehovet nar man gér in i
ett nytt verksamhetsar. Erfarenheterna siger att personalresurser snabbt kan dndras samt att nya
uppdrag och arbetsuppgifter tillkommer under aret. Det &r ocksa svart att rekrytera kompententa och
erfarna miljo- och hdlsoskyddsinspektorer. Med tanke pa den snabba utvecklingstakten som har
varit de senaste aren dr det en trygghet att ga in 1 aret med nagot hogre personalresurser.

Fran behovsutredning till tillsynsplan 4r det nddvandigt att Namnden for Miljo & Hilsoskydd
prioriterar bland behovsprioriterad tid. Prioriteringen ska visa riktningen och vilken tillsyn som dr
viktigast for Kungsbacka kommun kommande tredrsperiod. Syftet med prioriteringen &r att
Néamnden for Miljo & Hélsoskydd ska bedriva tillsyn dér vi gor mest nytta gentemot miljon

och ménniskors hélsa.

Néamnden gjorde en prioritering under sammantradet den 13 oktober 2022. Milj6 & Hélsoskydd har
tagit hinsyn till nimndens prioritering vid framtagande av tillsynsplanen och resursbehoven har
ddrmed dndras efter behovsutredningen inom de olika tillsynsomradena for en tredrsperiod.

Resursbehovet dr ddrmed nagot hogre 1 tillsynsplanen jaimfort med behovsutredningen, 195 timmar,
vilket motsvarar 0,2 arsarbetare.

Sarskilt viktiga tillsynsomrdden for 2023
Inom den styrda- och behovsprioriterade tillsynen bedoms foljande omraden sérskilt viktiga i
tillsynsplanen.

e Tillsynsomrdden som berdrs av nationella strategi for tillsyn enligt miljobalken.




e Arbetet med fororenade omraden.

e EU:s vattendirektiv, Atgirdsprogram for vatten 2022-2027.

e Nidmndmaél och indikatorer for Bygg- och miljéforvaltningen som berér mélen; ”Hallbar
utveckling och en hilsosam milj6” samt ”Att miljokvalitetsnormer for vatten ska foljas”, se
mer under tabell 2.

e Ovriga tillsynsomraden som nimnden prioriterat, exempelvis Bygg- och rivningsavfall,
rokfria miljoer, strandskyddstillsyn.

Beslutsunderlag

Tjénsteskrivelse, 2022-11-02

Tillsynsplan, diarienummer 20224506

Bilaga 1, tabell over tillsynsomraden, styrd- och behovsprioriterad tillsyn, for miljobalken

Niamnden for Milj6 & Halsoskydd

Tina Carlson

Verksamhetschef Bygg- och miljoforvaltningen

Beslutet skickas till:
Byggnadsnimnden
Bygg- och miljoforvaltningen, Miljo & Hilsoskyddsavdelningen
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Sammanfattning

Syfte och bakgrund

Detta dokument utgér Namnden for Miljo & Hilsoskydds tillsynsplan avseende
tillsyn enligt miljobalken och stralskyddslagens omrade samt lagen om
sprangdmnesprekursorer, lagen om gaturenhdllning och skyltning och tobakslagen.
Tillsynsplanen utgar frain Namnden for Miljo & Hilsoskydd beslutade
behovsutredningen 2023-2025, diarienummer MH 2022—4035.

Behovsutredningen &r en sammanstéllning av resursbehov och personaltillgdngar
och analys av det arbete som behover genomforas for att nimnden ska klara sitt
uppdrag. Utifran behovsutredningen och register dver tillsynsobjekt ska
tillsynsmyndigheten upprétta en samlad tillsynsplan for tillsynen enligt miljobalken
infor varje verksamhetsar. I tillsynsplanen ska det framgé vilka prioriteringar som
gjorts samt vilken tillsyn som kommer att utforas.

Den hir tillsynsplanen avser aren 2023-2025 dér resursbehov och
personaltillgdngar sammanstélls inom respektive verksamhetsomréde.
Resursbehovet ar indelat 1 tre kategorier ’Styrd tid”, ”Behovsprioriterad tid” samt
”Héndelsestyrd tid”. Den behovsprioriterade tillsynen har styrts av den nationella
strategin for tillsyn enligt miljobalken, samt ndmndens prioritering som visar
riktningen pa tillsynen och vilka omraden som ska fokuseras pa under 2023 och
framat.

Resursbehov - sammanfattning

Arets beslutade behovsutredning for 2023—2025 visar pa ett totalt resursbehov for
miljobalkens omraden pé cirka 22,13 arsarbetare (AA). Arets tillsynsplan visar pa
ett totalt resursbehov pa cirka 22,33 arsarbetare.

) Arsarbetare BU | Arsarbetare TP
Tillsynsomrade (AA) (Aa)
Miljéskydd 8,85 9,06 -0,21 12,70 12,70
Férorenade omraden 1,41 1,41 0,00
Halsoskydd 3,65 3,52 0,13 5,00 5,00
Sma avlopp 7,28 7,42 -0,14 7,90 7,90
Naturvard 0,95 0,92 0,03
Arsarbetare totalt 22,13 22,33 -0,19 25,6 25,6

Tabell 1. Sammanstdllning av totalt resursbehov och personaltillgangar for behovsutredning och tillsynsplan.

Behovsutredning

Arets behovsutredning och specifikt for miljobalkens omréden visar pa ett samlat
resursbehov av 21 580 timmar, vilket motsvarar ca 22,13 arsarbetare, samt
personaltillgdng pd 25,6 &rsarbetare. Differens pa personaltillgdng och resursbehov
visar drygt tre drsarbetare for mycket.
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Tillsynsplan

Arets tillsynsplan som ir specifik for miljobalkens omraden visar pa ett samlat
behov av 21 775 timmar for 2023, vilket motsvarar 22,33 arsarbetare.
Tillsynsplanen har samma personaltillgdngar som behovsutredningen pé 25,6
arsarbetare. Differens pé personaltillgdng och resursbehov visar drygt tre
arsarbetare for mycket. I personaltillgdngarna kommer det ingé en utvecklare, diarav
ar det drygt tvad miljo- och hélsoskyddsinspektorer for mycket.

Med tanke pa den snabba utvecklingstakten som har varit de senaste dren samt att
det varit svarigheter att rekrytera personal dr det en trygghet att ga in i aret med
nagot hdgre personalresurser.

Skillnaden mellan resursbehov och personaltillgdngar har minskats nagot i
tillsynsplanen men det ar fortsatt hogre personaltillgangar jamfort med
resursbehovet. Resursbehov och personaltillgingar visar pa en balans infor
verksamhetsiret 2023.

Prioritering av behovsstyrd tillsyn

Fran behovsutredning till tillsynsplan dr det nédvéindigt att Namnden for Miljo &
Haélsoskydd prioriterar bland behovsprioriterad tid. Prioriteringen ska visa
riktningen och vilken tillsyn som &r viktigast for Kungsbacka kommun kommande
tredrsperiod. Syftet med prioriteringen dr att Namnden for Miljo & Hélsoskydd ska
bedriva tillsyn dér vi gor mest nytta gentemot miljon och manniskors hélsa.

Sdrskilt viktiga tillsynsomraden for 2023

Inom den styrda- och behovsprioriterade tillsynen bedoms féljande omraden
sarskilt viktiga i tillsynsplanen.

e Tillsynsomraden som berors av nationella strategi for tillsyn enligt
miljobalken.

e Arbetet med fororenade omriden.

e EU:s vattendirektiv, Atgirdsprogram for vatten 2022-2027.

¢ Nimndmal och indikatorer for Bygg- och miljoforvaltningen som beror
mdlen; "Hallbar utveckling och en hédlsosam milj6” samt ”Att
miljokvalitetsnormer for vatten ska foljas”, se mer under tabell 2.

e Ovriga tillsynsomriden som nimnden prioriterat, exempelvis Bygg- och
rivningsavfall, rokfria miljoer, strandskyddstillsyn.

Skillnad behovsutredningen och tillsynsplanen

Personaltillgangar 4r samma som behovsutredningen, vilket motsvarar 25,6
arsarbetare. Efter ndmndens prioritering har behovsprioriterad tid inom vissa
omréden dndrats samt att tid har lagts in for nya tillsynsuppdrag inom miljoskydd
och sma avlopp, se mer under respektive flik. Resursbehovet dr ddrmed nigot hogre
i tillsynsplanen jimfort med behovsutredningen, 195 timmar, vilket motsvarar 0,2
arsarbetare.
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1. Inledning

Enligt Miljotillsynsforordningen (2011:13) ska en tillsynsmyndighet ha en
utredning om tillsynsbehovet for myndighetens hela ansvarsomréade enligt
Miljobalken. Behovsutredningen identifierar behovet av tillsyn utifrdn miljobalkens
syfte samt nationella, regionala och lokala miljomal. Ndmnden for Milj6 &
Halsoskydds behovsutredning beslutades den 13 oktober 2022, diarienummer
2022-4035.

Tillsynsmyndigheten ska dven fora register over de tillsynsobjekt som behdver
aterkommande tillsyn. Utifrdn behovsutredningen och registret ska
tillsynsmyndigheten upprétta en samlad tillsynsplan for tillsynen enligt miljobalken
infor varje verksamhetsar. I tillsynsplanen ska det framgé vilka prioriteringar som
gjorts samt vilken tillsyn som kommer att utforas.

En myndighet som tilldelats tillsynsuppgifter ska avsitta tillrackliga resurser for
tillsynsarbetet som 1 tillrdcklig grad motsvarar behovet av tillsyn enligt miljobalken
och ha personal med tillracklig kompetens for tillsynsarbetet.

Tillsynsplanen omfattar miljobalken, stralskyddslagen, Sevesolagen', lagen om
gaturenhdllning och skyltning, lag om foder och animaliska biprodukter, lagen om
sprangdmnesprekursorer samt tobakslagen avseende rokfria miljoer.

Tillsynsplanen omfattar inte tillsyn enligt livsmedelslagen, alkohollagstiftningen,
folkol- och tobak och lagstiftningen kring receptfria likemedel utan det ingér i en
sarskild kontrollplan. Tillsynsplanen omfattar inte heller administration och
ledning.

Tillsynsplanen avser aren 2023 — 2025 dér resursbehov och personaltillgdngar
sammanstalls. Resursbehovet dr indelat i tre kategorier ’Styrd tid”,
”Behovsprioriterad tid” samt ”Héandelsestyrd tid”.

Det finns en gemensam modell for framtagande av behovsutredningen inom
miljosamverkans regi for Vastra Gotalands 1dn och Hallands 14n. Det finns ingen
gemensam modell for arbetet med tillsynsplan. Miljo & Hilsoskydd har darfor
utgétt fran tidigare tillsynsplan och behovsutredningen och dess berdkningsunderlag
vid framtagandet av tillsynsplanen. Nagra delar har kortats ner framst inom avsnitt
2 och 3 eftersom det beskrivs ingdende i behovsutredningen.

Under 2022 har uppfoljning av tillsynsplanen redovisats kvartalsvis till Namnden
for Miljo & Hélsoskydd. Uppfoljningen kommer fortsétta och utvecklas ytterligare.
Det kan ocksa finnas behov av att revidera tillsynsplanen under 2023 da
forutséttningar kan dndras under aret.

! Verksamhetsutovare som hanterar farliga &mnen i stérre miangder vid ett och samma tillfille omfattas av Sevesolagen (Lag
1999:381 om atgarder for att forebygga och begrinsa foljderna av allvarliga kemikalieolyckor).
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2. Beskrivning av tillsynsuppdraget

2.1 Tillsynsansvaret

Tillsynen &r en del i strdvan att uppnd Sveriges nationella miljokvalitetsmal och de
folkhilsopolitiska malen. Tillsynen ska ha en tydlig koppling till de globala mélen i
Agenda 2030 samt de nationella, regionala och lokala miljomaélen.

Som tillsynsmyndighet ska Namnden for Miljo & Hélsoskydd, pa eget initiativ eller
efter anmilan, i nddviandig utstrackning, kontrollera att miljobalken samt
foreskrifter, domar och andra beslut som har meddelats med stod av balken f6ljs.
Vid brister ska Namnden for Miljo & Hilsoskydd vidta de atgérder som behdvs for
att lagstiftningen ska foljas.

Myndigheten ska ocksé vara kommunens sakkunniga i miljo- och
hélsoskyddsfrdgor och samverka med flera forvaltningar. I Kungsbacka kommun
arbetar man utifrdn “Ett Kungsbacka” vilket innebér att forvaltningar ska arbeta
mer tillsammans for att det ska bli sa bra som mdjligt for vara kommuninnevénare.

Nationella dokument och mal

Riksdagen har faststillt nationella miljokvalitetsmél. Mélen ska vara styrande och
vigledande for miljoarbetet 1 Sverige och vara uppnddda inom en generation. De
ska ocksé vara vigledande for hur de allmédnna bestimmelserna 1 Miljobalken ska
tolkas.

En nationell strategi for miljobalkstillsynen antogs under hosten 2021. Den géller
for perioden 2022—-2024. Syftet med strategin dr en miljobalkstillsyn som &r mer
enhetlig, fokuserar péd de storsta miljo- och hédlsoproblemen och blir lttare att
planera och f6lja upp. Strategin har varit vigledande i1 framtagande av
tillsynsplanen, till exempel for tillsyn inom fororenade omraden, inomhusmiljo i
bostéder, bassdngbad, dagvatten, sma avlopp, vaxtnaringslickage fran jordbruk och
héastgardar, energihushdllning med flera.

Lokala dokument och mal

Att Kungsbacka ska utvecklas héllbart dr en central del i kommunens vision for
2030. Hallbart definieras med de tre hallbarhetsperspektiven; socialt, ekologiskt
och ekonomiskt, och att vi inte lever dver naturens tillgadngar.

Némndens mal for 2023 har varit en grund 1 tillsynsplanen och foljande mal som
berdr miljobalkens omrdde har beaktats sérskilt:
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KF mal Nimndmal Indikatorer
2023
EN HALLBAR Némnderna ska genom sin Uppféljning tillsyn enligt Miljobalken och
UTVECKLING OCH myndighetsutdvning och i Livsmedelslagen
EN HALSOSAM MILJO SI.t t tll!.s yn.sarbete. skapa Andel avvikelser/brister vid inventering av
forutséttningar for en .
i . o vattenskyddsomrade
hilsosam livsmiljoé och
verka for att Kungsbacka Férorenade omrdden — starta upp tillsyn
véxer hallbart. av 4 objekt per ar
Extra fokus pa ljus, buller, ventilation och
luftkvalitet i undervisningslokaler, vard-
och omsorgsboenden samt sdrskilda
boenden
EN HALLBAR Néamnderna ska verka for att | Andel utford tillsyn utifran beslutad
UTVECKLING OCH miljokvalitetsnormer for tillsynsplan inom en vattenforekomst
EN HALSOSAM MILJO | vatten foljs.

Redogéra for hur manga olika
miljopaverkande verksamheter som hittats
vi inventering av en utvald vattenférekomst

Tabell 2. Ndmndmalet som framst riktar sig till miljébalkstillsynen.

2.2 Samverkan

For att kunna utfora uppgifterna s effektivt som mojligt kan samverkan med andra

vara ett medel.

Milj6 & Hailsoskydd dr aktiv inom Miljosamverkan Vst som ér ett samarbete
mellan ldnens kommuner och lénsstyrelser 1 Halland och Vistra Gétaland. Den
gemensamma visionen dr Vi dr den myndighet som vi sjdlva vill méta”. Namnden
for Miljo & Hélsoskydds inriktning av tillsynen styrs till stor del av tillsyns- och
utbildningsinsatser som ryms inom Miljosamverkan Vst verksamhetsplan.

2.3

Kompetenskrav och utbildning

Uppdraget att utfora operativ tillsyn enligt miljobalken dr komplext och
omfattande. Det stélls déarfor stora krav pa tillsynsmyndigheten som behdver
upprétthdlla tillracklig kompetens for att utfora myndighetsuppdraget effektivt,
rattssidkert med hog kvalitét.

Personalen pa Milj6 & Hélsoskydd har en universitet- eller hdgskoleutbildning,
eller relevant utbildning och erfarenhet som arbetsgivaren bedémer likvirdig for de
uppgifter som ska utforas. I samband med utvecklingssamtalen fors dialog och
dokumentation med medarbetare och chef kring behov av fort- och
vidareutbildning. Personalen deltar kontinuerligt i olika typer av fortbildningar
kring exempelvis kommunikation & bemdtande, tillsynsmetodik samt lagstiftning

med mera.

Arbetsgivaren arbetar fortlopande med strategisk kompetensforsorjning och gor
riktade insatser utifrn en aktivitetsplan.
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3. Beskrivning av ovrig tid och handlaggningstid

I behovsutredningen anges vilka resurser som finns tillgéingliga i form av
arsarbetare (heltid och deltid) och hur det berdknas samt dvergripande
forutséttningar for perioden. Miljo & Hilsoskydd utgér frdn samma berdkningar i
tillsynsplanen.

Under avsnitt 3.1 1 behovsutredningen “Forklaring av olika begrepp” beskrivs dvrig
tid samt under avsnitt 4 i tillsynsplanen. Handléggningstiden beskrivs nedan.

w

.1 Handlaggningstid
Styrd tid
Héndelsestyrd tid

e Behovsprioriterad tid

Styrd tid

Styrd tillsyn dr som ett grunduppdrag frén staten dir kommunerna har mindre
mojlighet att paverka.

Har ingér tillstandspliktiga miljofarliga verksamheter (A, B och
Industriutsldppsverksamheter), anmélningspliktiga miljofarliga verksamheter (C),
anmélningspliktiga hidlsoskyddsverksamheter (H) samt verksamheter som styrs av
stralskyddslagen (solarium).

Hdndelsestyrd tid

Héndelsestyrd tid omfattar drenden som kommer in till myndigheten som maste
hanteras sa som ansdkningar, anmélningar, klagomal, olyckor, remisser, samrad,
besvara myndigheter och media, frigor dér vi ger rddgivning och stod med mera.

Behovsprioriterad tid

Behovsprioriterad tid omfattar den planerade tillsynen pa verksamheter som inte &r
anmdlningspliktiga inom miljéfarlig verksamhet och hélsoskydd (sa kallade U
respektive UH verksamheter). Denna kategori kan dven omfatta nationella och
regionala tillsynsprojekt och annan tillsyn som omfattas av lagstiftning som
ndmnden har tillsyn 6ver exempelvis tillsyn av sma avlopp och strandskydd.

Staten anger behovet genom lagstiftning och védgledning fran centrala myndigheter.
Ansvarig ndimnd planerar denna tillsyn utifrin lokala forutsittningar och fordelar
tillsynsbehovet dér tillsyn kan utdvas varje 4r till sa sillan som var sjitte ar.
Tillsynsfrekvensen for dessa verksamheter varierar och kan vara arlig,
aterkommande, projektinriktad eller sporadisk.

For att bedoma behovet anvinds SKR:s (Sveriges Kommuner och Regioner)
planeringsmatris se figur 1 nedan. Genom att beddma olika branschers
tillsynsbehov utifrén risk for hilsa och miljo samt de lokala forutsittningarna far
kommunen en uppfattning om hur ofta de olika branscherna behover besdkas
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(tillsynsfrekvens). Vid framtagandet av bilaga 1 for behovsprioriterad tid har
matrisen anvints. I behovsutredningen beskrivs kvadranten och vilka
tillsynsomraden som kan inga inom respektive tillsynsbehov.

Hogt
tillsynsbehov

Normalt
tillsynsbehov

Figurl. Planeringsmatris for tillsyn av U och UH-verksamheter. Figuren dr hidmtad ut skriften Kommunala
behovsutredningar, Sveriges Kommuner och Landsting, 2018.

Néamnden prioriterade delar av den behovsprioriterade tiden under sammantradet
den 13 oktober 2022 genom en enklare matris déar tillsynsbehovet beddmdes utifran
”hog, normal eller 14g prioritet™.

3.2 Forhallandet mellan behovsutredning, budgetarbete och
tillsynsplan

De arbetsuppgifter som omfattas av kategorierna styrd tid och hdndelsestyrd tid

utgor tillsynsmyndigheternas basbehov, till vilka myndigheten alltid maste kunna

avsitta den mingd tid och resurser som behdvs. Dessa delar fors over direkt fran

behovsutredningen till tillsynsplanen, se figur 2 nedan.

I behovsutredningen bedoms resursbehovet for behovsprioriterad tid och att det
finns tillrdckligt med resurser for att utfora den tillsynen. I framtagande av
tillsynsplanen &dr det nddvéndigt att nimnden prioriterar bland behovsprioriterad tid.
Léds mer om prioriteringen under avsnitt 6. Utifrdn nimndens prioritering har
dérmed behovsprioriterad tid dndrats inom respektive verksamhetsomrade.

Det finns ocksé osékerhet 1 siffrorna kring resursbehoven infor en tredrsperiod 1
bade behovsutredningen och tillsynsplanen. En ny beddmning av resursbehov for
samtliga verksamhetsomrdden dr nddvandig infor framtagandet av
behovsutredningen for 2024-2026.
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Behovsutredning

Styrd tid Handelse- Behovs- Ovrig tid
styrd tid prioriterad
tid
\ } L Budgetarbete:
Y Tillrickliga resurser? Vad gar att avgiftsfinansieras
och vad bor skattefinansieras?
Bashehov la Nej lustering av taxor?
Aska mer medel?
| Fordela om resurser?
Prioritering
Tillsynsplan
Styrd tid Handelse- Behovs- Ovrig tid
styrd tid prioriterad
tid

Figur 2. Forhallandet mellan behovsutredning, budgetarbete och tillsynsplan.

3.3 Finansiering av tillsyn

Myndighetens arbete finansieras bdde genom avgifter och skattemedel. Efter att
behoven faststéllts 1 behovsutredningen bedéms vad som gar att avgiftsfinansiera
och vad som bor skattefinansieras. Malséttningen ar att sa mycket arbete som
mojligt ska avgiftsfinansieras. For det arbete dir avgiftsfinansiering inte dr mojligt
méste det skattefinansieras.

I Sverige géller principen att ”fororenaren betalar” och finns 1 en av EU:s regler,
med innebdrden att den som paverkar manniskans hélsa eller miljon ska betala
myndighetens kostnader for tillsynen.

I behovsutredningen beskrivs och ges exempel pa finansiering inom de olika
kategorierna, se figur 5 i behovsutredningen.
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4, Resursbehov av ovrig tid

Beskrivning av omrddet

Ovrig tid, 4r sadan tid som inte ir direkt handliggningstid men som behdvs for att
verksamheten ska fungera. Det beskrivs ndrmare i avsnitt 3.1 i behovsutredningen.

Analys av resursbehovet den néirmaste tredrsperioden

Under perioden kommer behovet inom kategorin Ovrig tid vara 625 timmar per
heltid och ar.

Bygg- och milj6forvaltningen har hoga ambitioner med utvecklingsarbetet.
Forvaltningen star infor utmaningar som kriaver nya arbetssitt och losningar for att
skapa vérde for vara kunder. Innovation kommer vara helt betydande i
utvecklingsarbetet framéat for att skapa mojligheter och besvara fragan vad som kan
goras annorlunda for att nd andra resultat dn befintliga.

De senaste aren har stort fokus lagts pd inforandet och anvindandet av
verksamhetssystemet EDP Vision. Det finns fortsatt behov av utbildning och stod
for personalen samt att det finns flera delar kvar att utveckla sa att vi kan nyttja
systemet fullt ut.

Det ar viktigt att fortsétta arbetet med att effektivisera vir verksamhet déir arbetet
med att digitalisera var tillsyn kommer ha fortsatt fokus under 2023, till exempel
genom sjdlvdeklaration och digitala checklistor. Ett viktigt arbete dr att 6ka graden
av automatisering till exempel for olika typer av tillstdnd- och anmilningsérenden.

En viktig del av Namnden for Miljo & Hélsoskydds uppgifter ér information och
radgivning for att ge stod till vara kunder. Vi ska ha ett rddgivande forhallningssitt,
enklare och snabbare handldggning och en ha kommunikation som ar enkel att
forsta.

Utveckling kostar, framst arbetskraft, och déarfor behovs dven det hér arbetat
prioriteras. Under 2023 kommer Miljo & Hélsoskydd att anstélla en utvecklare som
kommer driva utvecklingsarbetet framat tillsammans med personalen.

Kungsbacka kommun satsar pa ”Utvecklande medarbetarskap”. Arbetet ska leda till
en Okad arbetsglddje och att vi tillsammans ska gora skillnad for de vi ér till for.
Fragor som berdr utvecklande medarbetarskap, trivselaktiviteter och arbetsmiljon &r
ocksé exempel pa vad som ryms inom den 6vriga tiden.

Sammanstiillning av resursbehov — Ovrig tid

Under 2023 uppskattas behovet for ovrig tid till 625 timmar per heltid 1
tillsynsplanen. En genomsnittlig handldggare kommer ddrmed att kunna arbeta 975
timmar med myndighetsutdvning. Ovrig tid och handliggningstid &r samma i
behovsutredningen och tillsynsplanen.
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5. Resursbehov av handlaggningstid per verksamhetsomrade
I detta avsnitt redovisas resursbehovet per verksamhetsomrade. Redovisningen &r
indelad i fem overgripande verksamhetsomraden: miljoskydd, fororenade omraden,
hélsoskydd, smé avlopp samt naturvard. For varje omrade redovisas en beskrivning
av verksamhetsomradet, en analys av resursbehovet den narmaste tredrsperioden,
samt en sammanstéllning av resursbehovet.

I bilaga 1 finns sammanstallt styrd- och behovsprioriterad tid och tillsynsfrekvens
for de olika tillsynsomrddena inom samtliga verksamhetsomraden.

5.1 Miljoskydd

Beskrivning av omrddet

Miljoskydd omfattar framfor allt den tillsyn som utgar fran kapitel 9, exklusive
hélsoskydd, samt kapitel 14 och 15 1 miljobalken. Miljoskyddstillsynen syftar till
att forbattra och trygga en god miljo utomhus och till att forhindra och forebygga
utslépp till mark, luft och vatten.

Miljoskyddsomradet dr brett och inbegriper foljande delomraden: miljofarliga
verksamheter, avfall, hantering av massor samt kemiska produkter.

Inom omradet ingar tillsyn pa alla objekt som omfattas av tillsyn enligt kapitel 9 i
miljobalken. Detta omfattar B- och C-verksamheter sdvil som U-verksamheter.

Arbetet bedrivs frimst genom planerad tillsyn, handldggning av prévningsdrenden,
remissyttranden i tillstdndsdrenden samt inspektioner i samband med klagomal eller
tillbud. I den planerade tillsynen ingar normalt att kontrollera egenkontroll,
kemikaliehantering, avfallshantering, samt utslapp till vatten, luft och mark.

I behovsutredningen beskrivs mer utforligt vad som ingar inom omradet
”Miljoskydd”.

Vigledande miljékvalitetsmal for omrddet:

Giftfri miljo, Begransad klimatpéaverkan, Frisk luft, Skyddande ozonskikt, Ingen

overgddning, Grundvatten av god kvalitet, God bebyggd miljo, Levande sjoar och
vattendrag, Hav 1 balans samt levande kust och skdrgard.

EU:s vattendirektiv, Atgérdsprogram for vatten 2022-2027.

Analys av resursbehovet den niirmaste tredrsperioden
Styrd tid

I kommunen finns 1 nuldget cirka 1000 miljofarliga verksamheter, varav 160
verksamheter omfattas av styrd tillsyn och betalar i forskott. I den styrda tillsynen
inom miljoskydd ingér tillstdnds- och anmélningspliktiga verksamheter samt dven
ndgra U-verksamheter. Det finns 17 tillstindspliktiga B-verksamheter och 82
anmélningspliktiga C-verksamheter. Enligt behovsstyrda taxan ingar dven nagra
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storre U-verksamheter inom den styrda tillsynen och betalar ddrmed i forskott,
exempelvis nigra fritidsbatshamnar, golfbanor, fordonsverksamheter, slakterier,
anldggningar for vattenforsorjning.

Némnden for Miljo & Hilsoskydd har tillsynsansvaret for B och C-anldggningar.
Verksamheter inom styrd tillsyn har hogsta prioritet och far tillsyn med téta
intervall. Hér ingar dven verksamheter som enligt miljotillsynsforordningen klassas
som industriutsldppsverksamheter. I Kungsbacka finns tre sdidana verksamheter och
for dessa har nimnden beslutat om sérskilt tillsynsprogram. I tillsynsprogrammet
har antalet besok faststillts till tva besok per ar for respektive verksamhet.

Hdndelsestyd tid

Till Milj6 & Hélsoskydd kommer det in ett stort antal &renden som betecknas som
hiandelsestyrda. Den hdndelsestyrda tillsynen avgiftsfinansieras delvis, men delar
finansieras dven via skattemedel, till exempel for obefogade klagomal, patraftad
fororening, olycka & tillbud med mera. Nédgra exempel pd hindelsestyrd tillsyn ér
tillstdndsprovning, anmilan om miljofarlig verksamhet, klagomal, uppféljande
tillsyn, dverklagande, miljosanktionsavgift, dtalsanmélan, olycka med mera.

Behovsprioriterad tid

Den behovsstyrda taxan dér fler verksamheter ska betala 1 efterskott innebér att fler
timmar ryms inom behovsprioriterad tid. Tillsynsbehovet inom behovsprioriterad
tid har tagits fram genom riskbedomning av de olika typerna av tillsynsomréaden
med hjdlp av SKR:s matris, se figur 1 iavsnitt 3.1. Samtliga tillsynsomraden ska
bedomas med hjédlp av matrisen utifran om de har hogt/normalt/lagt/sporadiskt
tillsynsbehov.

Den behovsprioriterade tiden fordelas inom miljoskydd pa cirka 850 U-
verksamheter som ej dr anmilningspliktiga verksamheter. Detta &r tillsynsobjekt
som ska betala i efterskott. I behovsutredningen beskrivs behovsprioriterad tid mer
ingédende under avsnitten 5.1 och 5.3, samt i tabell 3 och 6. I tillsynsplanen, bilaga
1, sammanstélls samtliga tillsynsomraden, styrd- och behovsprioriterad tillsyn for
miljobalken.

Under den hér kategorin finns bade tillsynsobjekt som ska betala i efterskott som
beskrivs ovan och sddana tillsynsomraden som inte finns kopplade till specifikt
objekt som behdver tillsyn, till exempel olika typer av inventeringar och
tillsynsprojekt. I Kungsbacka har vi tidigare kallat det for tillsynsinsatser per
omréade” dir Namnden for Miljo & Hélsoskydd prioriterade infor
behovsutredningen 2020-2022.

Forutsittningarna har dndrats da Kungsbacka anvinder ny modell for
behovsutredning, har en annan taxa, samt att det tagits fram en nationell strategi for
miljobalkstillsynen. Naimnden gjorde dérfor en ny prioritering under sammantradet
den 13 oktober 2022. Ndmnden prioriterade bland omrdden som inte haft nigon
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tillsyn alls eller att det ar ett helt nytt tillsynsomrade. Inom vissa omrdden har
tillsyn pabdrjats men dér behdver nimnden bestimma tillsynstakten. Namndens
prioritering har legat till grund for vilka tillsynsomrdden som ska ha tillsyn i

tillsynsplanen. Omradena finns kartlagda for respektive verksamhetsomrade, se for

miljoskydd tabell 3.

Behovsprioriterad tid Miljoskydd 2023-2025

2023
tid (h)

2024
tid (h)

2025
tid (h)

Bygg- och rivningsavfall - Inventering
(Miljésamverkan)

Projektet syftar till att 6ka kunskapen bland handliggarna och leda till
en mer likartad tillsyn och bedémning av bygg- och rivningsavfall.

30

0

Bygg- och rivningsavfall - Tillsyn
(Miljésamverkan)

Se ovan, "Bygg- och rivningsavfall”

100

75

75

Entreprenorer - Inventering

Inventering och tillsyn behovs for att arbete mer forebyggande med
tillsynen. Det dr ocksd mer rittvist och konkurrenskraftigt for
foretagare att tillsyn bedrivs pd samtliga miljofarliga verksamheter i
kommunen. Exempel pd entreprendrer dr taktvittare, skogsarbete, med

flera.

20

Entreprenérer — Tillsyn

Se ovan, “Entreprenor — Inventering”

70
(60 i BU)

Identifiera/kontrollera illegal avfallshantering (avfallstransporter
ingar) - Inventering

(Tillsynsstrategin)
1 samband med skdrpt lagstifining, t ex spdara avfall har

tillsynsstrategin foreslagit att tillsynsmyndigheter ska kontrollera
avfallstransporter. Syftet dr att hitta illegal avfallshantering.

50

Identifiera/kontrollera illegal avfallshantering (avfallstransporter
ingar) - Tillsyn

(Tillsynsstrategin)

Se ovan,” Identifiera/kontrollera avfallstransporter — Inventering”

100
(60 i BU)

100

60

Upprittning av register for kemikalier - Inventering
(Tillsynsstrategin)

Inventera och uppritta ett register pd de verksamheter som
tillhandahdller kemiska produkter. Tillsynen utfors pd verksamheterna
under ar 2023-2024.

20

CLP - tillsyn av kemiska produkter i butiksleden
(Tillsynsstrategin)

Syftet dir att kontrollera mdrkning och forpackning av kemiska
produkter som sdljs direkt till konsumenter. Miljé &Hdlsoskydd deltar

90
(60 i BU)

75
(60 i BU)

0
(30 i BU)
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i det samverkansprojekt med fokus pa CLP-férordningen som
Kemikalieinspektionen ordnar varen 2023.

Biocider - tillsyn av biocidprodukter och behandlade varor i 90 75 0
butiksleden

(Tillsynsstrategin)

Tillsyn av produktgodkdnnande, mdrkning och faroinformation for
biocidprodukter samt mdrkningsregler for biocidbehandlade varor.

(60iBU) | (60iBU) | (30iBU)

varor/kemiska produkter i butiksledet
(Tillsynsstrategin)

Tillsynen omfattar till exempel anvéindning av sdrskilt farliga dmnen
som omfattas av tillstandskrav enligt Reach-férordningen.

Reach - tillsyn av kemiska produkter hos nedstromsanvindare och | 0 0 100
(60iBU) | (60iBU) | (OiBU)

overgodningsproblem i enlighet med Visterhavets atgirdsplan

Inventering kring en vattenforekomst ddr man t ex beaktar risk for
éversvdamningar, risk att ndrliggande verksamheter, t ex héstgdrdar,
dagvattenanldggningar paverkar miljokvalitetsnormerna i
vattenforekomsten. Ett kommungemensamt arbete onskas tillsammans
med samhdllsbyggandeskontoret och forvaltningen for Teknik.

Inventera nya verksamheter utifrin en vattenforekomst med 150 100 100

Springimnesprekursorer — Inventering 10 10 0
Uppriitta ett register pad de fastigheter och verksamheter som (OiBU)
tillhandahdller sprangdmnesprekursorer. Ta fram en rutin om hur vi
strategiskt ska hantera tillstandsdrenden fran MSB. Utfora tillsyn pd
verksamheterna néstkommande dr.

Springimnespreskursorer — Tillsyn 40 70 0

Se ovan, “Springdmnesprekursorer — Inventering” (OiBU)

Tabell 3: Kartldggning av tillsynsomraden inom behovsprioriterad tid — miljoskydd.

Tillsynsfokus

Verksamheternas energianviandning kommer vara ett fokusomréde i tillsynen enligt
energimyndighetens projekt ’Incitament energieffektivisering”. Energitillsynen
kommer utdkas for fler miljofarliga verksamheter, hilsoskyddsverksamheter, samt
for vissa livsmedelsanlédggningar. Projektet bygger pa informationsinsats och
motiverande samtal som &r helt 1 linje med Létt & Rétt.

Vad giller vattenforvaltning har kommunen genom inférandet av EU:s
vattendirektiv fatt ett tydligare uppdrag att arbeta med att forbéttra eller skydda
vattenmiljon 1 véra sjoar, vattendrag, grundvatten och kustvatten. Miljo &
Hailsoskydd har vid tillsyn av jordbruk haft sédrskilt fokus pé verksamhetens
paverkan pé nérliggande vattenforekomst sa att miljokvalitetsnormer for vatten
efterlevs. Hér finns behov av att lyfta in andra branscher, s att verksamheter vidtar
de skyddsatgéirder som dr nodvéandiga for att miljokvalitetsnormer for vatten ska
efterlevas. Det &r ocksé 1 linje med nimndmalet som berdr miljokvalitetsnormer.

Sida 14 av 31



Nyvtt tillsynsomrade enligt nationell strategi for tillsyn inom miljobalken

Tillsynsmyndigheterna ska ha kinnedom om géllande miljobalkstillstdnd och 6kad
kompetens om hantering av foraldrade miljobalkstillstand sa att tillstadnd till
miljofarlig verksamhet avspeglar basta mojliga teknik och det skydd for manniskors
hélsa och miljon som behdvs.

Tillsynsmyndigheterna ska under 2023 kartligga géllande tillstind for miljofarliga
verksamheter meddelade enligt miljoskyddslagen och miljobalken och
omfattningen av dndringar sedan tillstdnd gavs. Tillsynsmyndigheterna ska dérefter
bedoma for vilka verksamheter det finns behov av att vidta atgirder for att
verksamheterna ska ha aktuella miljobalkstillstdnd och vilka atgérder som ér
lampliga att vidta. Syftet &r att kunna rangordna och prioritera behov av atgarder.

Sammanstiillning av resursbehov — miljoskydd

Behovsprioriterad tid &r ndgot hogre i tillsynsplanen, 195 timmar, eftersom en
anpassning har gjorts efter nimndens prioritering. Tillsynstid har ¢kat for tillsyn av
entreprendrer, illegal avfallshantering samt sprangdmnesprekursorer. Ett nytt
tillsynsuppdrag har uppmérksammats dér kartliggning ska utforas av kommunens
tillstdndspliktiga verksamheter. Tid har dven lagts in for att samordna arbetet med
ny och omfattande lagstiftning som beror avfallsomridet déar samtliga
verksamhetsomraden kommer paverkas. Projekttid har 6kat for att driva ett
overgripande projektet “energieffektivisering i tillsynen”.

Totalt ar det 195 timmar 6kat resursbehov for miljoskydd jamfort med
behovsutredningen.

Tillsynsplanen visar pa hogre resursbehov jaimfort med behovsutredningen, vilket
blir totalt 9152 timmar 1 stdllet for 8957 timmar. Det visar ett behov av 9,06
arsarbetare 1 stillet for 8,85 arsarbetare utifran att en handlaggare har en
genomsnittlig handlaggstid pa 975 timmar med myndighetsutévning. Timmarna ar
uppdelade mellan tillsynskategorierna enligt figur 3.

Resursbehov BU & TP miljoskydd 2023

10000

8000 2249 2454

6000

4000 3996 3996

0 =205
2000 BU 2023 TP 2023 Skillnad BU TP
W Styrd Handelsestyrd Behovsprioriterad

Figur 3. Figuren visar skillnaden resursbehovet for behovsutredning och tillsynsplan for miljoskydd.
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5.2 Fororenade omraden

Beskrivning av omrddet

Detta avsnitt omfattar framfor allt den tillsyn som utgar fran kapitel 10 i
miljobalken. Tillsynen omfattar potentiella och konstaterade fororeningsskador i
mark, grundvatten, ytvatten, sediment och byggnader.

Att identifiera, undersdka och atgérda omraden som fororenats av befintliga eller
tidigare verksamheter &r ett viktigt led i arbetet att minska riskerna for att
ménniskor och milj6 utsitts for farliga &mnen.

I den nationella strategin for miljobalkstillsynen har fororenade omraden hog
prioritet for att uppna satta miljomal. Naimnden for Miljo & Hélsoskydd har sedan
2019 avsatt 300 timmar 1 behovsutredningen for att arbeta med fororenade
omraden. Tillsynstakten behover dka ytterligare och ytterligare tid finns avsatt i
behovsutredning och tillsynsplan.

Forenklat kan resursbehovet for tillsyn av fororenade omraden delas in i
egeninitierad tillsyn av prioriterade fororenade omraden, tillsyn av objekt som dnnu
inte inventerats samt handelsestyrd tillsyn.

Vigledande miljékvalitetsmal for omrddet:

Giftfri miljo, Grundvatten av god kvalitet, God bebyggd milj6, Levande sjoar och
vattendrag, Hav i balans samt levande kust och skargérd.

EU:s vattendirektiv, Atgirdsprogram for vatten 2022-2027.

Overgripande nationell malsittning: Ar 2050 ska alla omrdden med mycket stor
risk eller stor risk (riskklass 1 och 2) vara atgiardade.

Analys av resursbehovet den nirmaste tredrsperioden
Styrd tid
Styrd tid forekommer inte inom fororenade omréaden.

Hdndelsestyrd tid

I omrédet ingar handldggning av anmélan nér fororeningar patriaffas samt vid
klagomal eller tillbud.

Behovsprioriterad tid

Den huvudsakliga tillsynstiden hamnar under behovsprioriterad tid. Tillsynstakten
styrs av det nationella miljokvalitetsmalet for fororenade omréden. Det nationella
maélet dr att alla fororenade omrdden dr dtgirdade 1 sé stor utstrackning att de inte
utgdr ndgot hot mot ménniskors hélsa eller miljon 2050. Det vill sdga de mest
prioriterade omradena behdver atgirdas.

Tillsynen dr uppdelad i olika steg och de beskrivs mer utforligt i behovsutredningen
under avsnitt 5.2.
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Tillsyn av objekt som dnnu inte identifierats (branschklassats - BKL)

For att kunna gora denna prioritering behdver bade nedlagda och pagéende
verksamheter identifieras och inventeras. Identifieringen gors genom
branschklassning (BKL) ddr man utgar fran de risker branschen generellt kan
medfora. Resultatet blir en branschklassning dar BKL1 = mycket stor risk, BKL2 =
stor risk, BKL3 = mattlig risk och BKL4 = liten risk.

Branschklassningen dr en gruppriskklassning som baseras pa generella
bedomningar utifran vilken verksamheten/bransch som funnits pa platsen.

Tillsyn av objekt som dnnu inte inventerats

Daérefter intrdder inventeringsfasen. Inventeringen borjar med omradena i de
hogsta branschklasserna (BKL 1 eller 2), det vill séga 1 en prioriteringsordning
utifran branschklassningen. Inventeringen gors enligt en metodik (MIFO, Metodik
for Inventering av Férorenade Omraden). Riskklassningen ér ett forsta steg for att
avgora vilka omraden man bor gé vidare med.

Egeninitierad tillsyn av prioriterade fororenade omraden

De mest prioriterade objekten det vill sdga de omraden som har riskklass 1 (mycket
stor) eller riskklass 2 (stor risk) for paverkan pad ménniskors hélsa eller miljo ska
itgirdas. Aven fororenade omraden med ligre riskklass eller som enbart ir
branschklassade men som dnda bedoms som prioriterade rdknas hit.

Malséttningen ar att ar 2050 har alla omraden med mycket stor risk eller stor risk
for ménniskors hélsa eller miljon blivit atgirdade.

Milj6 & Hailsoskydd har valt att lagga 350 timmar 2023 for att 6ka ytterligare till
450 timmar 2024 och 2025. Det dr viktigt att komma i1 gang med arbetet da det
oftast ar tidskrdavande och ldngt pagéende drendehantering samt att verksamheterna
ska ha tid att vidta nodvandiga atgarder fram till 2050.

I behovet ingér hela hanteringen av objektet, det vill sdga all tillsynstid som krdvs
fran initiering tills dess att objektet kan anses vara slutligt atgérdat. Tillsynen delas
in 1 tre faser: utredning, atgird och uppfoljning.

Kungsbacka kommun har for ndrvarande 30 prioriterade fororenade omraden
(riskklass 1 eller 2). Varav tvad objekt dr riskklass 1 och 28 objekt &r riskklass 2.
Miljo & Hilsoskydd har dven uppméarksammat ytterligare 16 objekt som hanteras
inom egeninitierad tillsyn. Dessa objekt har inte borjat utredas dn. Totalt dr det 44
objekt som ska ingd i egeninitierad tillsyn for Miljo & Hélsoskydd.

For riskklass 1 objekt har ansvarsutredningar utforts. Miljo & Hélsoskydd har gjort
en overgripande ansvarskoll for de 28 objekt som é&r riskklass 2 och kommit fram
till f6ljande; 20 av 28 objekt har en ansvarig, 7 av 28 objekt saknar en ansvarig, ett
objekt kvarstdr att utreda. For flera av dessa objekt kommer Miljo & Halsoskydd
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troligtvis behdva gora mer ingdende ansvarsutredningar. Nar det saknas en ansvarig
ar nista steg att ansoka om statliga medel men det krévs att man forst gér en
grundlig ansvarsutredning.

Tabellen beskriver vilken tillsynsfas man ér i for de objekten diar Miljo &
Halsoskydd paborjat arbetet. Har ingér ocksa ett bidragsfinansierat objekt.

Egeninitierad tillsyn, | Antal objekt: | Prioriterade objekt:
indelat i tre faser:

Utredningsfas 9 Alafors deponi, Brackorna AFA, Klovstens industriomrade, Kolla
Batvarv, Svinholmens Marina, Pac2 MIBA & ALBA Virmeteknik,
Frillesas Bil & Traktor, MJ Svets & Smide AB, Spekedal AFA

Atgirdsfas 6 Svinholmen AFA (riskklass 1), Barnamossen AFA (riskklass 1), Tom
AFA, Torpa Dala AFA, Torred AFA, Fjialebo AFA

Uppfoljningsfas 0

Tabell 4.Sammanstdillning éver paborjade objekt.

Tillsyn av bidragsfinansierade objekt

Tillsyn av objekt dér ansvarig saknas hanteras 1 huvudsak som Egeninitierad tillsyn
av prioriterade fororenade omraden fram till dess att det stér klart att ansvar saknas.

Diérefter kommer objektet inte ldngre att kunna drivas framét via tillsyn utan det
kravs att kommunen soker statliga bidrag for dessa omraden. Om kommunen
beviljas statliga bidrag for genomforande av eventuella bidragsfinansierade
utredningar och atgérder kan tillsynen fortsitta for dessa omrdden pd samma sétt
som for den egeninitierade tillsynen.

Tillsynen delas in 1 tre faser: utredning, atgird och uppfoljning.

For 2023 finns 80 timmar avsatta for kartliggning av vilka objekt som kan beroras
av bidrag. En dialog kommer dven foras med Lansstyrelsen om bidrag kan sokas
for objekt som ligger inom omrade for 6versvimningsskydd angrénsande till
Kungsbackaan. Hér ryms dven tid for stod till forvaltningen for Teknik som har
huvudmannaskapet for deponin Spekedal AFA.

Strategiskt arbete med fororenade omrdden

Det krévs att man arbetar strategiskt och kommungemensamt med fororenade
omraden. 150 timmar finns inlagda for det kommundvergripande arbetet i
behovsutredningen och tillsynsplan under en tredrsperiod.

PCB:

I avsnittet for fororenade omréden ryms dven tillsyn av polyklorerade bifenyler
(PCB), 225 timmar. PCB ir ett samlingsnamn for drygt 200 olika giftiga och
svarnedbrytbara &mnen, polyklorerade bifenyler. PCB ér skadligt for médnniskan
och miljon.
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Miljo & Hilsoskydd har bedrivit tillsynsarbete gentemot berdrda fastigheter under
flera ars tid. Alla kommunégda fastigheter dr inventerade och har granskats samt att
berorda fastigheter ar fardigsanerade. Tillsyn pagar for fastigheter som dgs av
Arands och Eksta. Néstan alla fastigheter &r inventerade och granskade och det
krévs komplettering for nagra fastigheter och ndgra fastigheter ska saneras.

Samtliga fastighetsdgare som har byggnader fran aren 1956—1973, ér forelagda att
inkomma med redovisning av inventering av PCB. Hér pagar arbete med att
granska inkomna inventeringar. Tillsyn av PCB behover fortga kommande tre ar.

Sammanstiillning av resursbehov - fororenade omrdden

For att minska riskerna med fororenade omrddena och for att klara ovanstaende
atgirdskrav behovs en hogre atgirdstakt under de kommande aren.

Tillsynsplanen visar pa samma resursbehov som behovsutredningen, vilket ar totalt
1373 timmar. Det visar pa ett behov av 1,41 &rsarbetare utifran att en handldaggare
har en genomsnittlig handldggstid pd 975 timmar med myndighetsutdvning.
Timmarna ar uppdelade mellan tillsynskategorierna enligt nedan, figur 4.

Behov & tillsyn fororenade omraden 2023

1500
1000
975 975
500
398 398
0 0
BU 2023 TP 2023 Skillnad BU TP

B Styrd Handelsestyrd Behovsprioriterad

Figur 4. Figuren visar resursbehovet for behovsutredning och tillsynsplan for fororenade omraden.

5.3 Halsoskydd

Beskrivning av omradet

Detta avsnitt omfattar den hilsoskyddstillsyn som utgér fran kapitel 9 i miljobalken
samt andra lagar sdsom Smittskyddslagen, Stralskyddslagen och Tobakslagen.

Haélsoskyddstillsynen syftar till att skydda ménniskors hélsa i1 bostdder, offentliga
eller allminna lokaler och lokaler ddr médnniskor far vard eller behandling, samt
smittskydd. Ndmndens ansvar dr att undanrdja och forebygga oldgenheter.

Tillsynsobjekten delas in i anmédlningspliktiga (H) och icke anmélningspliktiga
(UH) verksamheter.

Anmailningspliktiga verksamheter (H) ar:

e Skérande och stickande hygieniska behandlingar
e Bassingbad som ér tillgdngliga for allminheten och for storre séillskap
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e Forskolor, skolor och fritidshem.
e Kosmetiskt solarium som uppléts till allménheten

Enligt 45 § forordningen om miljéfarlig verksamhet och hédlsoskydd ska kommunen
dgna sdrskild uppmairksamhet at:

e Byggnader som innehéller en eller flera bostidder och tillhérande utrymmen

e Lokaler for undervisning, vard eller annat omhédndertagande

e Samlingslokaler dir mdnga ménniskor brukar samlas

e Hotell, pensionat och liknande lokaler dar allmdnheten yrkesméssigt erbjuds
tillfallig bostad

e Idrottsanldggningar, campinganldggningar, badanldggningar, strandbad och
andra liknande anldggningar som &r upplatna for allménheten eller som annars
utnyttjas av manga ménniskor

e Lokaler dér allmidnheten yrkesmassigt erbjuds hygienisk behandling

e Lokaler for forvaring av djur

Andra verksamheter som omfattas av hélsoskyddstillsynen ar:

e Evenemang med hoga ljudnivaer; t.ex. konserter, festivaler, forestéllningar
e Strandbad

Flertalet av verksamheterna som inte dr anmédlningspliktiga omfattas av
behovsprioriterad tillsyn.

Smittskydd

Smittskyddsarbetet ska forhindra spridning av frimst samhéllsfarliga sjukdomar
och regleras 1 Smittskyddslagen. Namnden for Miljo & Hélsoskydd arbetar for att
forhindra objektburen smitta i sitt tillsynsarbete. Objektburen smitta ar alla
sjukdomar som kan spridas mellan objekt och ménniska.

Vid en pandemi kan tillfdlliga regler inforas for att till exempel minska trangsel
eller pé olika sdtt minska smittspridningen.

Tobakslagen, rokfria miljder

For att skydda méanniskor frin passiv rokning finns det miljoer dir det enligt
tobakslagen dr forbjudet att roka. Syftet med lagen dr ocksa att hindra eller fordrdja
att barn och ungdomar borjar roka. Tobakslagen forbjuder rokning i vissa offentliga
miljoer och lokaler dit allmédnheten har tilltrdde. Det géller till exempel lokaler for
skol- och barnomsorg, hélso- och sjukvérd, hotell, allménna fardmedel och
restauranger och caféer.

Rokforbudet omfattar dven vissa allménna platser utomhus: bland annat
uteserveringar, entréer till rokfria lokaler, kollektivtrafikens omrdden utomhus,
inhdgnade platser for idrott och lek. Rokforbudet omfattar dven elektroniska
cigaretter, drtprodukter for rokning med mera.
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Vigledande miljokvalitetsmal for omrddet:
Giftfri miljo, Frisk luft, God bebyggd miljo, Séker stralmiljo.

Analys av resursbehovet den néirmaste tredrsperioden
Styrd tid

I den styrda tillsynen inom hélsoskydd ingar anmédlningspliktiga verksamheter (H-
verksamheter) sdsom skolor, forskolor, bassdngbad, solarium och de som innebér
risk for spridning risk av sjukdom genom blodsmitta. Enligt behovsstyrda taxan
ingdr dven ndgra storre verksamheter sdsom lokaler for vard med fler 4n 10 boende,
hotell och likande boenden med fler 4n 8 bdaddar, campingar, strandbad och storre
idrottsanldggningar (UH-verksamheter). Sammanlagt omfattas 331 objekt av styrd
tillsyn och av dessa dr 201 H-verksamheter och 130 UH. Verksamheter inom styrd
tillsyn har hogsta prioritet och far tillsyn med tita intervall.

Hdndelsestyrd tid

Héndelsestyrd tid omfattar bland annat hantering av ans6kningar, anmélningar,
klagomal, remisser, samt ridgivning och stdd. Aven tid for dverklagningsirenden,
miljosanktionsavgifter och anmélan om brott enligt miljobalken ingar i den
hiandelsestyrda tillsynen. Specifikt inom hdlsoskyddsomradet ingér bland annat
handldaggning av anmélan om nya lokaler och verksamheter, klagomél om
oldgenhet for ménniskors hélsa, anmilan eller ansdkan utifran lokala foreskrifter
med mera.

Behovsprioriterad tid

Den behovsstyrda taxan dér fler verksamheter ska betala i efterskott innebar att fler
timmar ryms inom behovsprioriterad tid. Tillsynsbehovet inom behovsprioriterad
tid har tagits fram genom riskbedomning av de olika typerna av tillsynsomraden
med hjdlp av SKR:s matris, se figur 1 i avsnitt 3.1. Samtliga tillsynsomraden ska
bedéomas med hjélp av matrisen utifran om de har hogt/normalt/lagt/sporadiskt
tillsynsbehov.

Den behovsprioriterade tiden fordelas inom hélsoskydd pd 485 objekt bestdende av
ej anmilningspliktiga verksamheter. Exempel pd verksamheter ar flerbostadshus,
tillfalliga boenden, vardlokaler, gruppboenden, idrottslokaler, frisorer, fotvérd,
strandbad, samlingslokaler med mera. Dessa objekt kallas UH-objekt och hér kan
dven nationella och lidnsvisa tillsynsprojekt, inventeringar med mera ingé.

I behovsutredningen beskrivs behovsprioriterad tid mer ingdende under avsnitten
5.1 och 5.3, samt i tabell 3 och 6. I tillsynsplanen, bilaga 1, sammanstills samtliga
tillsynsomraden, styrd- och behovsprioriterad tillsyn for miljobalken.
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Néamnden har gjort en ny prioritering for delar av behovsprioriterad tid. Ndmndens
prioritering har legat till grund for vilka omrdden som ska ha tillsyn i den hér
tillsynsplanen. Omradena finns kartlagda i respektive avsnitt, se hdlsoskydd, tabell
5, nedan. Mer information om prioriteringen finns under avsnitt 5.1 Miljoskydd.

2023 2024 2025

Behovsprioriterad tid Hélsoskydd 2023-2025
tid (h) tid (h) tid (h)

Rokfria miljoer 70 50 50

Rékfria utomhusmiljoer skyddar barn och unga fran att borja anvéinda | (50 i BU)
tobak och stodjer personer som vill sluta réka. Rékfria miljoer bidrar
ocksa till att oka tillgdngligheten till det offentliga rummet. Genom
detta forebyggs ohdlsa orsakad av rokning.

Tillsyn pa uteserveringar, entréer, lekplatser, tagstationer och

busshdllplatser.

Hoga ljudnivier 70 50 50
Evenemang okar efter pandemin och behovs finns att utfora (30 BU)

ljudmdtningar. Horseln kan skadas kraftigt av att utsdttas for hoga

ljudnivder vid ett enda tillfille.

Utbildningslokaler 0 80 0
For att verka for en hélsosam inomhusmiljé behovs forebyggande (30iBU)

tillsyn av vuxenskolor som, folkhégskolor, trafikskolor m.m.

Inventering av objekt i kommunen krdvs (inventeringstid ryms inom

dessa timmar). Ingen tidigare tillsyn har utforts.

Lokaler for forvaring av djur 0 0 80
Tillsyn pd hunddagis och hund- och kattpensionat har inte gjorts (50iBU)

tidigare. Det inkommer klagomal kring skdllande hundar och for att
arbeta forebyggande kan tillsyn behdvas. Inventering av objekt i
kommunen krdvs (inventeringstid ryms inom dessa timmar).

Tabell 5: Kartldggning av tillsynsomrdaden inom behovsprioriterad tid — hdlsoskydd.

Sammanstiillning av resursbehov — hilsoskydd

Behovsprioriterad tid dr nagot ldagre i tillsynsplanen, 120 timmar, eftersom en
anpassning har gjorts efter ndmndens prioritering. Tillsynstid har 6kat inom rokfria
miljoer och hoga ljudnivéer. Tillsyn av utbildningslokaler och lokaler for forvaring
av djur har flyttats fram.

Totalt &r det 120 timmar minskat resursbehov for hidlsoskydd jamfort med
behovsutredningen.

Tillsynsplanen visar pa lidgre resursbehov jaimfort med behovsutredningen, vilket
blir totalt 3436 timmar 1 stéllet for 3556 timmar. Det visar pé ett behov av 3,52
arsarbetare 1 stéllet for 3,65 drsarbetare utifrén att en handldggare har en
genomsnittlig handldggstid pd 975 timmar med myndighetsutdovning. Timmarna ar
uppdelade mellan tillsynskategorierna enligt figur 5 nedan.
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Resursbehov BU & TP halsoskydd 2023
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Figur 5. Figuren visar resursbehovet for behovsutredning och tillsynsplan for hélsoskydd.

5.4 Sma avlopp

Beskrivning av omrddet

Smé avlopp ar avloppsanldggningar som ar dimensionerade for mindre &n 25
personekvivalenter. Inrdttandet av smi avloppsanlidggningar kriver tillstdnd enligt
miljobalken. Tillsynen omfattar alla smé avlopp som finns 1 kommunen och den
syftar bland annat till att minimera nérsaltlickage, lickage av syreforbrukande
dmnen och smittspridning.

Kungsbacka kommun dr en kommun med méanga smi avlopp.
Avloppsanldggningarna betjinar omkring 4900 fastigheter. Inventering av sma
avlopp ér utford 1 hela kommunen och slutfordes 2019. Nu utfors riskbaserad
tillsyn, vilket innebdr att alla objekt risklassas och far olika tillsynsintervall
beroende pa anldggningens skotselbehov och riskerna i omradet. Stora delar av
Kungsbacka kommun dr kédnsligt for ndringsdmnen, vilket innebér att verksamheten
har hardare krav att motverka dvergddning av vattendrag och havet.

Vigledande miljékvalitetsmal for omrddet:

Ingen 6vergddning, Grundvatten av god kvalitet, Levande sjoar och vattendrag,
Hav i balans samt levande kust och skérgard.

EU:s vattendirektiv, Atgérdsprogram for vatten 2022-2027.
Analys av resursbehovet den niirmaste tredrsperioden
Styrd tid

Styrd tid forekommer inte inom avsnittet, Sma avlopp. Tillsynsbehovet dr framst
behovsprioriterat och hiandelsestyrt.

Hiindelsestyrd tid

Hindelsestyrd tid omfattar bland annat hantering av ansdkningar, anmélningar,
klagomal, remisser, samt rAdgivning och stod. Aven tid for dverklagningsirenden,
miljosanktionsavgifter och anmilan om brott enligt miljobalken ingar i den
héndelsestyrda tillsynen. Specifikt inom omréadet for avlopp ingar bland annat
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handlaggning av avloppsansdkningar, slamtomningsdispenser, uppfoljning av
forbud, forhandsbesked med mera. Har ingér &dven rddgivning vid
fastighetsforsiljning och nyanlédggning av avlopp.

Behovsprioriterad tid

Den behovsprioriterade tillsynen for sma avlopp inbegriper riskbaserad tillsyn av
sma- och medelstora avlopp och minireningsverk. Hér ingar ocksa tillsyn av
avloppsforeningar.

Verksamheter med utsldpp till vatten prioriteras sirskilt hogt for att vi ska kunna
uppnd miljomalen; Grundvatten av god kvalitet och Ingen 6vergddning. Hansyn har
dven tagits till nationella strategi for tillsyn enligt miljobalken.

Néadmnden har gjort en ny prioritering for delar av behovsprioriterad tid. Namndens
prioritering har legat till grund for vilka omrdden som ska ha tillsyn i den hér
tillsynsplanen. Omrédena finns kartlagda 1 respektive avsnitt, se sma avlopp, tabell
6, nedan. Mer information om prioriteringen finns under avsnitt 5.1 Miljoskydd.

2023 2024 2025

Behovsprioriterad tid Sma avlopp 2023-2025
tid (h) tid (h) tid (h)

Tillsyn avloppsforeningar (VA-foreningar) 200 200 150

Kungsbacka kommun dr en kommun med mdnga avloppsforeningar.
Det finns 150 avioppsforeningar. Antalet anslutna fastigheter i varje
forening varierar mellan ndgra fa upp till drygt 200 stycken. Det finns
behov av dterkommande tillsyn av verksamheterna och tillsynen
pabdrjades under hosten 2021. Tillsynsintervallerna varierar frdan 2—4
ar.

De stérre foreningarna far tillsyn pd plats, de mindre far
skrivbordstillsyn. Fokus vid tillsynen dr egenkontroll och rutiner samt
informationen som ldmnas till medlemmarna. Tillsynen dr viktig for att
minska 6vergédningen i vdra vattendrag i enlighet med Visterhavets
dtgdrdsplan.

Tillsyn begravningsplatser 0 60 0
Nytt tillsynsomrdde for Kungsbacka. Projektet innebdr inventering av (60iBU)
begravningsplatser i kommunen och tillsyn av dagvattnet de genererar.
Vattnet som sldpps ut riskerar att innehdlla mycket fororeningar om
det inte renas pd ett korrekt sdtt.

Exempel pa uppldgg: Omvdirldsbevaka med andra kommuner hur man
arbetet med liknande tillsyn. Samordna tillsynen tillsammans med
Svenska kyrkan som dr VU pa manga av begravningsplatserna. Ta
fram tillsynsmetodik och bedomningsgrunder.

Tabell 6: Kartldggning av tillsynsomrdden inom behovsprioriterad tid — smd aviopp.

Sammanstiillning av resursbehov — sma avlopp

Behovsprioriterad tid dr ndgot hogre i tillsynsplanen, 140 timmar. En anpassning
har gjorts efter nimndens prioritering dir timmar flyttades fram for tillsyn av
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begravningsplatser. Utvecklingstid har ocksé lagts in for att 6ka takten med det
overgripande kvalitetsarbetet for att fa en sa réttssiker, enhetlig och effektiv tillsyn
som mdjligt. En miljo- och hédlsoskyddsinspektor som arbetar for teamet smé
avlopp kommer ansvara over det hir arbetet under 2023 dirav finns timmar inlagda
i det hdr avsnittet.

Totalt dr det 140 timmar 6kat resursbehov for sma avlopp jamfort med
behovsutredningen.

Tillsynsplanen visar pa nagot hogre resursbehov jaimfort med behovsutredningen,
vilket blir totalt 7231 timmar i stéllet for 7096 timmar. Det visar pa ett behov av
7,42 arsarbetare i stéllet for 7,28 &rsarbetare utifran att en handlaggare har en
genomsnittlig handlaggstid pa 975 timmar med myndighetsutovning. Timmarna &r
uppdelade mellan tillsynskategorierna enligt figur 6 nedan.

ResursbehovBU & TP sma aviopp 2023
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Figur 6. Figuren visar resursbehovet for behovsutredning och tillsynsplan fér smd aviopp.

5.5 Naturvard och skyddade omraden

Beskrivning av omradet

Detta avsnitt omfattar framfor allt den tillsyn som utgar fran kapitel 7 1 miljobalken.
Néamnden for Miljo & Hilsoskydd har ansvar for tillsynen i fraga om:

e Tillsyn inom vattenskyddsomrade

e Strandskyddsomrade (utom den tillsyn som omfattas av lénsstyrelsens ansvar
enligt 7 §)

e Olédgenhet fran vilda djur och skyddsjakt

Samhéllsbyggnadskontoret 1 Kungsbacka ansvarar 6ver naturtillsynen, till exempel
omréden med naturvard som ska bevara biologiska méngfald, bevakning av
naturvardsfragorna i planerings/exploateringsarbetet, inventering av skyddade arter
samt ovriga naturvardsprojekt. Bygglovsavdelningen i1 Kungsbacka handlagger
strandskyddsdispenser.
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Vigledande miljokvalitetsmal for omrddet:

Ett rikt vixt- och djurliv, Levande sjoar och vattendrag, Bara naturlig forsurning,
Hav i balans samt levande kust och skérgird, Myllrande vatmark, Levande skogar,
Ett rikt odlingslandskap, Grundvatten av god kvalitet.

Analys av resursbehovet den néirmaste tredrsperioden
Styrd tid

Styrd tid forekommer inte inom omréadet for naturvard.
Hdndelsestyrd tid

Specifikt inom naturvdrdsomradet ingar bland annat yttrande kring
strandskyddsdispenser, upphdvande av strandskydd, samt klagomal som beror
strandskyddsédrenden. Hér ingar ocksa radgivning av skyddsjakt och invasiva arter.

Néamnden handldgger cirka 50 remisser gillande strandskydd fran
Bygglovsavdelningen och Lénsstyrelsen. Naturvardsfragor berors ofta i tillsyns-
eller provningsidrenden, exempelvis for vindkraft- och tiktverksamheter, utokning
av verksambheter eller paverkan av befintliga verksamheter pd naturmiljon. Vid den
typen av drenden stottar kommunens ekolog miljo- och hélsoskyddsinspektorer.

Behovsprioriterad tid

Den behovsprioriterade tiden inom omrédet for naturvard for Miljo & Halskydd
inbegriper endast tillsyn av strandskydd och vattenskyddsomréaden.

Vad giller vattenforvaltning har kommunen genom inforandet av EU:s
vattendirektiv fétt ett tydligare uppdrag att arbeta med att forbéttra eller skydda
vattenmiljon 1 vara sjoar, vattendrag, grundvatten och kustvatten. Inom kommunen
har det startat en vattengrupp och dialog fors hur vi ska arbeta som en
vattenforvaltning pé basta sitt. Tid har dven avsatts for det har arbetet under 6vrig
tid.

Néamnden har gjort en ny prioritering for delar av behovsprioriterad tid. Namndens
prioritering har legat till grund for vilka omraden som ska ha tillsyn i den hér
tillsynsplanen. Omradena finns kartlagda i respektive avsnitt, se Naturvard &
skyddade omraden, tabell 7, nedan. Mer information om prioriteringen finns under
avsnitt 5.1 Miljoskydd.
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1 atgdrdsprogrammet fran vattenmyndigheterna star att kommunerna
ska genomfora regelbunden tillsyn av vattenskyddsomrdden samt
sdkerstilla ett langsiktigt skydd for nuvarande och framtida
dricksvattenforsorjning. Miljé & Hdlsoskydd har under ndgra drs tid
haft aterkommande tillsyn inom Fjdrds Brdcka vattenskyddsomradde.
Uppmdirksammas brister stdlls krav pd dtgdrder.

Behovsprioriterad tid Naturvard & skyddade omraden 2023 2024 2025

2023-2025 tid (h) | tid (h) | tid (h)

Tillsyn strandskydd 200 250 250

For att strandskyddets syfte ska bevaras pa ldang sikt och for att (250

respekten for lagstiftningen ska upprdtthallas, behéver kommuner och | BU)

ldnsstyrelser utova tillsyn. Planerad tillsyn kan riktas till

strandomrdden ddr det dr sdrskilt angeldget, till exempel nér

bostadsfastigheter ligger ndra vattnet eller inom ett omrdde ddr det

inkommit mycket klagomal. Miljé & Hdlsoskydd har som avsikt att ha

tillsyn éver hela kuststrdckan samt runt Lygnern. Hittills har det utforts

tre tillsynskampanjer.

Tillsyn vattenskyddsomraden 60 40 40
(40i BU)

Tabell 7: Kartldggning av tillsynsomrdden inom behovsprioriterad tid — naturvdrd & skyddade omrdden

Sammanstiillning av resursbehov — naturvdrd och skyddade omrdden

Behovsstyrd tid dr ndgot lagre i tillsynsplanen, 30 timmar. En anpassning har gjorts
efter ndmndens prioritering dér 50 timmar minskade for tillsyn av strandskydd och

Okade med 20 timmar for tillsyn av vattenskyddsomrade.

Totalt ar det 30 timmar minskat resursbehov for naturvard och skyddade omraden

jamfort med behovsutredningen.

Tillsynsplanen visar pa nagot mindre resursbehov jamfort med behovsutredningen,
vilket blir totalt 895 timmar 1 stéllet for 925 timmar. Det visar pa ett behov av 0,92
arsarbetare 1 stillet for 0,95 arsarbetare utifran att en handlaggare har en

genomsnittlig handlaggstid pa 975 timmar med myndighetsutévning. Timmarna &r

uppdelade mellan tillsynskategorierna enligt figur 7 nedan.

ResursbehovBU & TP naturvard & skyddade

omraden 2023

1000

800

600 523 493

400

200 402 402

0 3P
BU 2023 TP 2023 Skillnad BU TP

M Styrd Handelsestyrd Behovsprioriterad

Figur 7. Figuren visar resursbehovet for behovsutredning och tillsynsplan for naturvard och skyddade

omrdden.
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6. Resursbehov sammanstallning och prioritering av tillsynen
Tidigare beslutad behovsutredningen omfattar en period pa tre ér. Tillsynsplanen
utgar fran behovsutredning, samt tillsynsprogram for industriutslippsverksamheter.

Arets beslutade behovsutredning for 2023-2025 visar pa ett totalt resursbehov for
miljébalkens omraden pa cirka 22,13 &rsarbetare. Arets tillsynsplan for 2023-2025
visar pé ett totalt resursbehov pé cirka 22,33 arsarbetare.

Tillsynsomrade Arsarbetare BU | Arsarbetare TP
(RA) (AA)

Férorenade omraden 1,41 1,41 0,00 0,00

Halsoskydd 3,65 3,52 0,13 5,00 5,00

Sma avlopp 7,28 7,42 0,14 7,90 7,90

Naturvard 0,95 0,92 0,03 0,00 0,00

Arsarbetare totalt 22,13 22,33 -0,19 25,6 25,6

Tabell 8. Sammanstdllning av totalt resursbehov och personaltillgangar for behovsutredning och tillsynsplan.

Behovsutredning

Arets behovsutredning och specifikt for miljobalkens omraden visar pa ett samlat
behov av 21 580 timmar for 2023, vilket motsvarar 22,13 arsarbetskrafter, samt
personaltillgangar pa 25,6 arsarbetare. Budgetramen 2023 1 behovsutredningen
berdknades rymma cirka 25,6 arsarbetare for miljobalkstillsynen. Det visar en
differens pa personaltillgang och resursbehov med drygt tre arsarbetare for mycket.

Tillsynsplan

Arets tillsynsplan som #r specifik for miljobalkens omréden visar pa ett samlat
behov av 21 775 timmar for 2023, vilket motsvarar 22,3 arsarbetare. Tillsynsplanen
har samma personaltillgangar som behovsutredningen pa 25,6 arsarbetare.

Viss behovsprioriterad tid har omfordelats efter nimndens prioritering, samt att det
har tillkommit nigra nya arbetsuppgifter. Det dr fortfarande hogre
personaltillgdngar jamfort med resursbehovet, vilket ar en forutséttning infor det
nya aret. For personaltillgdngar kommer det ingd en utvecklare, dédrav ar det drygt
tva miljo- och hélsoskyddsinspektorer for mycket. Det &r viktigt att Ndmnden for
Miljo & Hilsoskydd satsar pd utvecklingsarbete for att fortsétta resan med att
digitalisera och effektivisera verksamheten.

Det dr ocksa nodvandigt att ha hogre personaltillgdngar jamfort med resursbehovet
ndr man gér in 1 ett nytt verksamhetsdr. Erfarenheterna séger att personalresurser
snabbt kan dndras samt att nya uppdrag och arbetsuppgifter tillkommer under éret.
Det dr ocksa svart att rekrytera kompententa och erfarna miljo- och
hélsoskyddsinspektorer. Med tanke pd den snabba utvecklingstakten som har varit
de senaste aren &r det en trygghet att ga in i dret med ndgot hogre personalresurser.
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For livsmedel, forsdljningstillsyn och serveringstillstdnd finns det ingen marginal
for personalresurserna jaimfort med resursbehoven. Det finns ddrmed behov att
personal som arbetar med miljobalkstillsyn stddjer inom dessa
verksamhetsomraden.

Skillnaden mellan resursbehov och personaltillgdngar har minskats nagot i
tillsynsplanen men det ar fortsatt hogre personaltillgangar jamfort med
resursbehovet. Resursbehov och personaltillgingar visar pa en balans infor
verksamhetsaret 2023.

Prioritering av behovsprioriterad tillsyn

Det dr nédvindigt att nimnden for Miljé & Hilsoskydd prioriterar bland
behovsprioriterad tid frdn behovsutredning till tillsynsplanen. Prioriteringen ska
visa riktningen och vilken tillsyn som &r viktigast for Kungsbacka kommun
kommande trearsperiod. Syftet med prioriteringen ar att Nimnden for Miljo &
Hélsoskydd ska bedriva tillsyn dir vi gér mest nytta gentemot miljon

och ménniskors hélsa.

Néamnden gjorde en prioritering under sammantradet den 13 oktober 2022. Infor
prioriteringen hade personalen pd Miljo & Hélsoskydd tagit fram ett
inspirationsunderlag som stdd. Prioritering gjordes bland behovsprioriterad tid som
inte haft nagon tillsyn alls, eller dir det var ett helt nytt tillsynsomréde. Inom vissa
omraden har tillsyn paborjats men dir fanns det behov att nimnden bestimde
tillsynstakten. Miljo & Hilsoskydd har tagit hinsyn till ndmndens prioritering vid
framtagande av tillsynsplanen och resursbehoven har darmed dndras efter
behovsutredningen inom de olika tillsynsomradena for en tredrsperiod.

Sdrskilt viktiga tillsynsomraden for 2023

Inom styrda- och behovsprioriterade tillsynen bedéms foljande omraden sarskilt
viktiga i tillsynsplanen. Namnden har prioriterat inom flera av dessa omraden.

e Tillsynsomraden som berors av nationella strategi for tillsyn enligt
miljobalken.
e Uppdaterade miljobalkstillstdnd
e Fordonstvittar och fordonsverksamheter
e Sma avlopp — riskbaserad tillsyn
e Dagvatten
e Fororenade omraden — dkad tillsyn av prioriterade omrdden
e Vixtniringsliackage fran jordbruk och héstgardar
e Energihushéllning
e Avfallshantering, till exempel illegal avfallshantering
e Bassidngbad
e Kemikaliehantering
e Bostédder och skolor — inomhusmiljon
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e EU:s vattendirektiv, Atgirdsprogram for vatten 2022-2027.
e Avloppsreningsverk
e Sma avlopp

Jordbruk och héstgardar

e Inventering av vattenskyddsomraden

¢ Nimndmal och indikatorer for Bygg- och miljoforvaltningen, “Héllbar
utveckling och en hdlsosam miljo” samt ”Att miljokvalitetsnormer for
vatten ska foljas”, se mer under tabell 2.
¢ Inventering av vattenskyddsomraden
e Fororenade omraden, starta upp tillsyn av fyra objekt
e Extra fokus pa ljus, buller, ventilation och luftkvalitet i
undervisningslokaler, vird- och omsorgsboenden samt sérskilda
boenden
e Inventera nya verksamheter utifrén vattenforekomster
e Ovriga tillsynsomriden som niimnden prioriterat:
e Bygg- och rivningsavfall
e Entreprendr
e Spriangdmnesprekursorer
e Strandskyddstillsyn
e Rokfria miljoer
e Hoga ljudnivaer
e Avloppsforeningar

Eventuell revidering av tillsynsplan

Néamndens prioritering kommer ocksa vara till stod om det blir aktuellt for
revidering av tillsynsplanen under 2023. Avloppsforeningar (VA-foreningar),
Strandskyddstillsyn, Entreprendrer och Sprangdmnesprekursorer dr omraden som
fick lagre prioritet av de tillsynsomraden som ska utforas under 2023. Bland dessa
kan det forst och framst bli aktuellt med en revidering av tillsynsplanen.

Skillnad behovsutredning och tillsynsplan

Personaltillgangar i tillsynsplanen dr samma som behovsutredningen, vilket
motsvarar 25,6 arsarbetare. Efter nimndens prioritering har behovsprioriterad tid
inom vissa omraden dndrats samt att tid har lagts in for nya tillsynsuppdrag inom
miljoskydd och smé avlopp, se mer under respektive avsnitt. Resursbehovet ér
darmed ndgot hogre i tillsynsplanen jimfort med behovsutredningen, 195 timmar,
vilket motsvarar 0,2 arsarbetare.

Timmarna for det samlade behovet 1 behovsutredningen och tillsynsplanen ér
uppdelade enligt figur 8.
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ResursbehovBU & TP 2023 och differens
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Figur 8. Figuren visar resursbehov for behovsutredning och tillsynsplan inom respektive kategori 2023.

Avgift- och skattefinansiering

Finansiering totalt 1 behovsutredningen, inklusive livsmedel, servering & folkol &
tobak, dr 54% avgiftsfinansiering och 46% skattefinansiering. Finansiering totalt 1
tillsynsplanen dér bara miljobalken ryms ar 50 % avgiftstinansiering och 50 %
skattefinansiering.

Bilaga:

1 Tabell 6ver tillsynsomraden, styrd- och behovsprioriterad tillsyn for miljobalken
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Tillsynsomraden

Kategori (Styrd/behovsp|

Totalt antal (st)

Tillsynstimmar (h) 2023

Tillsynstimmar (h) 2024

Tillsynstimmar (h) 2025

Tillsynsbehov (hégt/normalt/Iagt/sporaq

Nimndens prioritering (h6g/normal/lag)

Avfall (Lagring, insamling, anldggning, elavfall)  [Styrd tid 15 184 184 184

Avfall (Lagring, insamling, anldggning, elavfall)  [Behovsprioriterad tid 40 54 54 54|Hogt/lagt

Avlopp (Avloppsféreningar) Behovsprioriterad tid 156 200 200 200|Normalt

Avlopp (Avloppsreningsverk) Styrd tid 4 154 154 154

Avlopp (sma avlopp) Behovsprioriterad tid 4300 1800 1800 1800 | Riskklassat Lag prioritering
Betongtillverkning Styrd tid 4 36 36 36

Biocider - tillsyn av biocidprodukter Behovsprioriterad tid |- 90 90 0|Sporadiskt Hog prioritering
Bostader Behovsprioriterad tid 218 524 299 24|Hogt/normalt/l&gt bostader &r indelade i olika nivaer
Bygg- och rivningsavfall Behovsprioriterad tid - 130 75 75 |Sporadiskt Hog prioritering
CLP - tillsyn av kemiska produkter i butiksleden |Behovsprioriterad tid |- 90 90 0[Sporadiskt Hog prioritering
Deponier Styrd tid 2 94 94 94

Deponier (Deponi, deponi upphérd) Behovsprioriterad tid 15 100 100 100|Hogt

Drivmedelsanldggning Styrd tid 10 90 90 90

Entreprendrer Behovsprioriterad tid |- 90 0 0|Sporadiskt Normal prioritering
Fordonsverksamheter (rekonditionering, tvatt oc| Styrd tid 30 285 309 285

Fordonsverksamheter (rekonditionering, tvatt oc|Behovsprioriterad tid 66 198 198 198|Normalt

Fritidsbatshamn (inkl. varv, tvétt) Styrd tid 31 138 132 138

Fritidsbatshamn (inkl. varv, tvétt) Behovsprioriterad tid 44 48 48 48| Lagt

Forbranningsanldggningar Behovsprioriterad tid 10 42 0 0|Normalt

Férbrénningsanldggningar - IUV verksamhet ingdi[ Styrd tid 17 146 146 146

Férorenade omréden - mark Behovsprioriterad tid |- 520 620 620|Hogt

Férorenade omraden - PCB Behovsprioriterad tid |- 225 200 175|Sporadiskt

Golfbanor Styrd tid 6 54 54 54

Golfbanor Behovsprioriterad tid 1 6 0 0|Normalt

Hygieniska verksamheter (frisor, skénhetsvard, ki Behovsprioriterad tid 143 133 258 323|Normalt/lagt

Hoga ljudnivéer Behovsprioriterad tid |- 70 50 50|Hogt Hog prioritering
lllegal avfallshantering Behovsprioriterad tid |- 150 100 60|Hogt Hog prioritering
Inventering utifran vattenférekomst Behovsprioriterad tid |- 150 100 100 [Sporadiskt Hog prioritering
Jordbruk (djurhallning, véxtodling, véxthus) Behovsprioriterad tid 519 519 519 519|Normalt/lagt

Jordbruk (djurhalining, vaxtodling, véxthus) IUV v|Styrd tid 10 110 140 110

Kemiska produkter (inkl plasttillverkning, tryckeri| Styrd tid 5 72 96 72

Kemiska produkter (inkl plasttillverkning, tryckeri|Behovsprioriterad tid 31 186 150 100 Lagt

Livsmedelproduktion Styrd tid 1 9 9 9

H-verksamheter + ndgra UH (férskott) Styrd tid 331 1519 1519 1519]-

Motorsport Styrd tid 3 12 0 30

Rokfria miljoer Styrd tid - 120 120 120

Rokfria utemiljoer Behovsprioriterad tid |- 70 50 50|Hogt Hog prioritering
Skjutbanor Styrd tid 2 12 9 12

Skjutbanor Behovsprioriterad tid 2 12 0 12 |Normalt

Solarium Styrd tid 9 20 20 20

Sprangdmnespreskursorer Behovsprioriterad tid |- 50 80 0|Sporadiskt Normal prioritering
Strandskyddstillsyn Behovsprioriterad tid |- 200 200 200|Hogt Normal prioritering




Trévaror (snickeri, sdgverk) - IUV verksamhet ingd Styrd tid 111 111 111

Tvitteri Styrd tid 9 0 0

Takt Styrd tid 45 45 45

Takt Behovsprioriterad tid 24 24 24|Hogt

Vattenskyddsomréde Styrd tid 6 18 6

Vattenskyddsomrade Behovsprioriterad tid 60 40 40[Hogt Hog prioritering
Verkstader Styrd tid 27 27 27

Vindkraftverk Styrd tid 30 6 30
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Kontrollplan for livsmedel och serveringstillstand 2023-2025

Forslag till beslut

Néamnden for Miljo & Hilsoskydd godkidnner Kontrollplan for livsmedel och serveringstillstand
2023-2025

Sammanfattning

Denna kontrollplan &r den operativa kontrollmyndighetens beskrivning av hur de krav som stills pa
offentlig kontroll inom livsmedelskedjan uppfylls av myndigheten. Kraven finns bl.a. 1
Europaparlamentets och Radets forordning (EG) nr 2017/625 om offentlig kontroll for att
sakerstdlla kontrollen av efterlevnaden av foder- och livsmedelslagstiftning samt bestimmelser om
djurskydd.

Enligt 9 kap 2-3 §§ alkohollagen har kommunen tillsynsansvar for omradena servering av
alkoholdrycker samt marknadsforing av alkoholdrycker och Lag (2018:2088) om tobak och
liknande produkter. Kommunen ska dven upprétta en tillsynsplan som ska ges in till ldnsstyrelsen

Beskrivning av arendet

Néamnden for Miljo & Hélsoskydd 1 Kungsbacka kommun dr behorig myndighet for kontroll utifran
livsmedelslagstiftningen. Namnden ansvarar for att en effektiv och andamélsenlig kontroll utfors pa
de anlidggningar som kommunen ir kontrollansvarig for. Ansvaret innefattar bl.a. kontroll av
dricksvatten, kosttillskott, mdrkning och information, export, forpackningsmaterial, annan offentlig
verksamhet samt receptfria ldkemedel pa uppdrag av ldkemedelsverket. Livsmedelslagstiftningen
inom ndmndens ansvarsomrade omfattar cirka 200 olika EG-forordningar, nationella lagar,
forordningar och foreskrifter.

Néamnden ansvarar for den operativa kontrollen vid ca 600 livsmedelsanldggningar.

Dessa ér framfor allt storhushallskdk inom skola- och omsorg, restauranger, tillverkare, grossister
samt butiker av olika slag. Kontrollen har ett resursbehov pd 4,1 arsarbetare. Personaltillgdngen &r
3,8 drsarbetare nér vi gar in 1 2023. Planerad kontroll och kontroll som utfors till foljd av att
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anldggningar uppvisar brister (uppfoljande kontroll), registrering av livsmedelsanliggning, export-
och importintyg &r avgiftsfinansierad.

Prioriteringen sker utifran riskklassning, de anldggningarna med hog risk kontrolleras oftare dn de
med 14g risk. Fran och med 2024 kommer samtliga myndigheter utga ifrdn en ny riskklassning och
efterhandsdebitering. Den nya riskklassningen innebér lédngre kontrollintervall for en del
verksamheter.

Alkohollagen begrénsar tillgéingligheten pa alkohol genom att bara sddana serveringsstillen som
uppfyller hogt stéllda krav ska fa tillstand att servera alkohol. Alkohollagen har dven bestammelser
som mojliggor en kraftfull tillsyn dver forsdljningen av alkoholdrycker kan utdvas. Kommun och
Polis har delat ansvar for den omedelbara tillsynen av serveringsstillena inom kommunen.
Néamnden ansvarar for tillsyn pa ca 78 serveringsstéllen fordelade pa verksamheter med lag risk och
de med hogre risk. De med 14g risk é&r till exempel dldreboende och slutna séllskap, verksamheter
med hog risk dr de som har 6ppet till 03.00 och vinder sig till en ungdomlig publik. Tillsynen bestar
av en inre och en yttre tillsyn. Genom information, raddgivning och utbildning skapas en god grund
for bra dialog, forstaelse och samarbete mellan kommunen och tillstdndshavarna.

Lagen (2018:2088) om tobak och liknande produkter, innebar tillstdndsplikt for att fa sdlja tobak
och liknande produkter. Aven tillsyn av tobak och liknande produkter kriiver en inre och en yttre
tillsyn och stiller ssmma krav som 1 alkohollagstiftningen.

For ndrvarande innefattar nimndens ansvar ca 78 serveringsstillen och 60 verksamheter som séljer
folkdl och tobak. Kontrollen har ett resursbehov pa 1,9 &rsarbetare. Personaltillgdngen ar 2,0
arsarbetare nir vi gar in 1 2023.

Beslutsunderlag
Tjansteskrivelse, 2022-11-04

Kontrollplan for livsmedel och serveringstillstand med tillhorande bilaga 1, 2022-11-04
Bilaga 2, Inriktningsplan 2023-2025, 2022-10-27
Bilaga 3, Berdkning av timmar 2023-2025, 2022-11-03
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Sammanfattning

Denna kontrollplan dr den operativa kontrollmyndighetens beskrivning av hur de
krav som stélls pé offentlig kontroll inom livsmedelskedjan uppfylls av
myndigheten. Kraven finns bl.a. i Europaparlamentets och Rédets férordning (EU)
2017/625 om offentlig kontroll for att sikerstéilla kontrollen av efterlevnaden av
foder- och livsmedelslagstiftningen samt bestimmelser och djurskydd.

Néamnden for Miljo & Hélsoskydd i Kungsbacka kommun dr behorig myndighet for
kontroll utifrdn livsmedelslagstiftningen. Nimnden ansvarar for att effektiv och
dndamalsenlig kontroll utfors pa de anldggningar som kommuner ar
kontrollansvariga for enligt 23 § livsmedelsforordningen. Ansvaret innefattar bl.a.
kontroll av dricksvatten, hygien och markning samt receptfria ldkemedel pa
uppdrag av likemedelsverket.

Livsmedelslagstiftningen inom nimndens ansvarsomrade omfattar cirka 200 olika
EG-forordningar och nationella lagar, forordningar och foreskrifter.

Néamnden ansvarar for den operativa offentliga kontrollen vid cirka 600
livsmedelsanldaggningar. Dessa ér framforallt storhushéllskok sasom skol-, vard och
omsorgskok, restauranger, mindre industrier, grossister samt butiker av olika slag.
Kontrollen har ett resursbehov pa 4,1 arsarbetare. Personaltillgangen ér 3,8
arsarbetare ndr vi gir in 1 2023. Planerad kontroll och kontroll som utfors till foljd
av att anldggningar uppvisat brister (extra offentlig kontroll) samt prévning och
registrering av livsmedelsanldggning ar avgiftsfinansierad. Prioriteringen sker som
hittills utifran riskklassningen. Anldggningar med hogst riskklass prioriteras hogst.

Némnden for Miljo & Hélsoskydd ansvarar dven for handlaggning och tillsyn enligt
9 kap. 2 § Alkohollagen. (2010:1622) resp. 7 kap. 3 och 4 §§ Lag (2018:2088) om
tobak och liknande produkter. Alkohollagen ar en skyddslagstiftning och som syftar
till att begrénsa alkoholens medicinska och sociala skadeverkningar. Kontroll av
serveringsstillena har dels ett forebyggande, dels ett korrigerande syfte. Namnden
och Polismyndighetenen har den direkta tillsynen 6ver efterlevnaden av
bestimmelser som géller for servering av alkohol samt detaljhandel med folkdl och
tobak. Det gors genom inre, yttre och samordnad tillsyn. For ndrvarande innefattar
ndmndens ansvar ca 78 serveringsstéillen och 60 verksamheter som séljer folkdl och
tobak. Kontrollen har ett resursbehov pa 1,9 arsarbetare. Personaltillgdngen ér 2,0
arsarbetare ndr vi gar in 1 2023.
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1 Verksamhetsstyrning

Den myndighet som ansvarar for genomforandet av offentlig kontroll av livsmedel
bor uppritta en kontrollplan 1 vilken varje enskild livsmedelsforetagare kan
identifieras. Denna kontrollplan bor omfatta aktuellt verksamhetsér samt en flerérig
plan (tre-fem).
Upprittande av kontrollplanen bor grundas pa:
e Klarlagda risker i samband med livsmedelsverksamheten enligt modell for
riskklassning,

e cerfarenheter, information och tidigare resultat av livsmedelsforetagarnas
efterlevnad av livsmedelslagstiftningen samt

e befintliga resurser for livsmedelskontroll inom myndigheten.

Vid upprittande av kontrollplan kan faststélld kontrolltid fordelas pa
kontrollmetoderna revision, inspektion och provtagning av livsmedel. Av
verksamhetsplan bor det framga vilka revisioner, inspektioner och kontrollomraden
som &r planerade att genomfOras samt det antal prover som &r planerade att
analyseras. Vissa kontroller utfors dock utanfor planeringen och kallas
héndelsestyrda. Det kan handla om olika uppdrag som kontrollmyndigheten kan fa
fran t.ex. Livsmedelsverket under aret.

Utover detta bor planen innehdlla information om utbildning {or
kontrollpersonalen, samt ge utrymme for oforutsedda héndelser som kan péverka
kontrollbehovet, t.ex. matforgiftningsutbrott. Ldmpligen faststdller myndigheten
kontrollplanen vid érets borjan.

I Milj6 & Hélsoskydds verksamhet sker planering och uppfoljning av kontrollen i
flera steg, vilket beskrivs under avsnitt "Uppfoljning och utvérdering av
kontrollen” 2.3 Kungsbacka kommuns mal for serveringstillstdnd.

2 Overgripande nationella mal och effekt for
livsmedelskontroll

Malen utgér fran de overgripande malen med EU:s livsmedelslagstiftning: att
skydda méanniskors och djurs hélsa och vixters sundhet och att virna
konsumenternas intressen samt att se till att den inre marknaden fungerar effektivt.
De gemensamma overgripande malen i Sveriges nationella kontrollplan (NKP) dr
att:

e Konsumenterna far sdkra livsmedel inklusive dricksvatten, som ar
producerade och hanterade pa ett acceptabelt sétt. Informationen om
livsmedlen &r enkel och korrekt.

Effekt: Ingen blir sjuk eller lurad, konsumenterna har en god grund for val
av produkt och har fortroende for myndigheternas verksamhet.
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e De livsmedelsproducerande vixterna och djuren r friska och utgor inte
nagon allvarlig smittorisk.
Effekt: De livsmedelsproducerande djuren hanteras vil och ér friska. De
véxter som anvinds for livsmedels- och foderproduktion &r sunda och fria
frén vixtskadegorare.

e Verksamhetsutdvarna i livsmedelskedjan fér rid, service och kontroll med
helhetssyn som underlittar deras eget ansvarstagande.
Effekt: Verksamhetsutovarna har tilltro till myndigheternas 6vervakning,
kontroll, radgivning och andra insatser och upplever dessa meningsfulla.
Det ska vara latt att gora ritt. Detta bidrar till att stirka fortroendet for deras
produkter och att konsumenterna far sékra livsmedel och inte blir lurade.

e De samverkande myndigheterna tar ett gemensamt ansvar for hela
livsmedelskedjan, inklusive beredskap.
Effekt: Myndigheterna har en optimal samverkan och fortroende for
varandras sitt att ta ansvar for sin respektive del 1 livsmedelskedjan,
inklusive beredskap, sé att den gemensamma effektiviteten okar.
Kontrollverksamheten &r regelbunden, riskbaserad, likvérdig och rattssidker
samt ger avsedd effekt.

2.1 Gemensamma effektmal for myndigheterna i livsmedelskedjan
Med utgéngspunkt frén de 6vergripande malen har fyra gemensamma
maélsittningar/effektmal for fyra fokusomraden; Sékert dricksvatten,
mikrobiologiska risker, kemiska risker och information i livsmedelsked;jan.
Fokusomréadena &r gemensamma for hela livsmedelskedjan och effektmalen pekar
ut omraden dir en mérkbar fordndring behdvs.

De gemensamma effektmélen for livsmedelskedjan dr nedbrutna i operativa mal.

De operativa malen géller 2023 - 2025 och ger en inriktning och prioritering av
riskbaserade kontrollinsatser inom ramen for den arliga kontrolltiden, se bilaga 1.
Verksamheter som berdrs av de operativa malen har identifierats och kommer att fa
kontroll i enlighet med instruktionerna till dessa mal. Kontrollerna rapporteras
vidare till Livsmedelsverket efter utférd kontroll.

2.2 Kungsbacka kommuns och namnden for Miljo & Halsoskydds mal
Kungsbacka kommunfullméktige har tagit fram fem dvergripande mél for
kommunen. Ndmnden for Miljo & Hélsoskydd har i sin tur tagit fram nimndmal till
dessa méal. Malen ar foljande:

e En attraktiv kommun att bo, verka och vistas 1
- Niamnderna arbetar direkt mot KF-malet

e En hallbar utveckling och en hdlsosam milj6
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- Néamnderna ska genom sin myndighetsutdvning och i sitt
tillsynsarbete skapa forutsattningar for en hilsosam livsmiljé och
verka for att Kungsbacka véxer héllbart.

Bésta foretagsklimatet i Véstsverige

- Niamnderna ska halla hog kvalitet pé service och
myndighetsutovning och bidra till att foretagare 1 Kungsbacka ar
nojdare.

I Kungsbacka utvecklas vi hela livet

- Néamnderna ska underlitta steget in i arbetslivet for ungdomar och
unga vuxna.

Ett medskapande samhélle och 6ppen attityd

- Némnderna ska med innovationskraft och hog grad av digitalisering
mojliggdra en hog grad av digitalisering och mgjliggora en enklare
vardag for invanare och foretag

- Niamnderna har en god arbetsmilj6 och ett utvecklande ledar- och
medarbetarskap.

Inom avdelningen for Livsmedelskontroll, Serveringtillsting och
Forséljningstillsyn gor vi bland annat foljande for att bidra till att ovanstaende mal
uppfylls:

Vi utfor kontroller for att verifiera att lagen foljs, vilket bidrar till en sund
konkurrens mellan livsmedelsverksamheter.

Vi deltar i utbildningar och konferenser for att uppdatera var kompetens.
Vi samverkan med andra myndigheter for att forebygga och bekdmpa
brottslighet.

Vi dr med och arrangerar utbildningen Ansvarsfull alkoholservering for
anstillda till en verksamhet med serveringstillstand.

Genom var tillsyn av bland annat alkohol och tobak bidrar vi till
hilsosammare miljoer.

Vi arrangerar krogartraffar tva ganger per ar for krogare i kommunen. Vid
traffarna ges information fran olika myndigheter, samt mgjlighet att stélla
fragor.

Vi ger information och rdd inom lagstiftningens ramar for att skapa goda
relationer och stotta vara verksamheter.

Vi jobbar som Ett Kungsbacka, genom att hjilpa invénare och foretagare till
ratt kontakt.

Vi jobbar efter metoden Ldtt & Rdtt, genom att hela tiden forsoka forenkla
och effektivisera vara processer, utifrdn kundens behov.

Vi erbjuder praktikplats (prao) for elever fran hogstadiet varje termin.

Vi deltar i flera projekt inom forvaltningen for kvalitetsarbete, utveckling
och digitalisering.
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3 Ansvarsfordelning for livsmedelskontroll och
serveringstillstand

3.1 Ansvarsfordelning i Sverige

Livsmedelsverket dr central myndighet for livsmedelskontroll 1 Sverige. For
serveringstillstdnd och tobak dr Folkhdlsomyndigheten den centrala myndigheten.
Léansstyrelsen har tillsyn inom ldnet och ska ocksa bitrdda kommunerna med rad i
deras verksamhet. Kommunerna ar behorig myndighet for verksamheter som
bedrivs i kommunen. Fér mer information om Sveriges kontrollorganisation
hinvisas till Nationell plan for kontrollen i1 livsmedelskedjan.

3.2 Ansvarsfordelning i Kungsbacka

Némnden for Milj6 & Hélsoskydd fattar beslut om resursfordelningen och mal for
livsmedelskontrollen. De faktiska kontrollaktiviteterna utfors av personal pa
forvaltningens enhet Livsmedel och Serveringstillstdnd.

Némnden har i sin delegationsordning delegerat till forvaltningschefen att i sin tur
ta beslut om vidare delegation till personal som arbetar med livsmedelstillsyn.
Samtliga livsmedelsinspektorer har delegation pa att fatta beslut om sanktioner utan
vite. Beslut ska kunna tas utan onddiga drojsmal och de anstilldas sakkunskaper
ska tas tillvara pa ett andamaélsenligt sitt. I de fall beslut forenas med vite ska
namnden fatta beslut genom ett ndmndbeslut.

Naér det géller sanktioner i kontrollen receptfria ldkemedel sa ar alltid
Lakemedelsverket som gor det. Ansvarsfordelningen inom myndigheten beskrivs 1
reglemente och i delegeringsforteckning, dnr 2022-2852.

4 Samordning

4.1 Samordning mellan behoriga myndigheter

e Godkénnandenummer for animalieanldggningar fordelas av
Livsmedelsverket. I dagslaget har Milj6 & Hilsoskydd 1 Kungsbacka inga
animalieanldggningar som tillsynsobjekt.

e Matforgiftningsutredningar sker i samarbete mellan kommunen,
smittskyddslékare, Lansstyrelsen och i speciella fall &ven Livsmedelsverket.
Aven andra kommuner kan involveras i utredningen.

e RASFF (Rapid Alert System for Food and Feed) vidarebefordras fran
Livsmedelsverket till berord kommun. Uppfoljning genomfors av
Livsmedelsverket.

o [ Goteborgsregionen (13 kommuner) finns ett forum f6r samverkan. Inom
ramen for detta halls mdten pd handldggarniva tre ganger per ar for
livsmedel och tva ganger per ar for dricksvatten och kosttillskott.
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Varje ar deltar handldggare 1 de linsmoten dér representanter fran
Lansstyrelsen, Livsmedelsverket och ldnets kommuner deltar.

Livsmedelsverket genomfor normerande kontroller.
Léansstyrelsen genomfor revisioner av kommunens verksambhet.
Revision av livsmedelskontrollen sker &ven mellan olika kommuner.

Likemedelsverket anordnar en aktualitetsdag per ar for de som utfor
kontroll pa receptfria lidkemedel.

Myndigheten tillhandahaller utbildning 1 ansvarsfull alkoholservering 1
ganger/ar.

Lansstyrelsen genomfor tillsynskontroll (revision) av kommunens
tillsynsarbete géllande alkohol och tobak vart tredje ar.

Samordnade kontroller med Skatteverket, Polismyndigheten samt ev
Réaddningstjanst.

4.2 Samordning i Kungsbacka
Enheten for livsmedel och Serveringstillstind &r en av fyra Team pd Miljo &
Haélsoskydd och jobbar med livsmedelskontroll, dricksvatten, tillstdndsprévning,

tillsyn enligt alkohollagen och tobakslagen samt receptfria likemedel. Samordning

av verksamheten sker genom olika typer av moten och personliga samtal i
kombination med skrivna rutiner inom ramen for kvalitetsarbetet med ursprung i
bl.a. vigledningar, kontrollhandbdcker och liknande frén Livsmedelsverket,
Léansstyrelsen och Folkhdlsomyndigheten. Nedan sker en upprikning av de
samordnande arbetssitt samt moten och samtal som sker.

Arbetsplatstriaffar (APT)- giller samtliga medarbetare pa avdelningen.
Gemensamma och overgripande fragor som ror kontrollen och enheten
behandlas. Ansvarig: Enhetschef

Samsynsmoten: omvérldsbevakning, arbetsrutiner samt fordelning av
arenden/arbetsuppgifter Ansvarig: alla pa enheten

Medarbetarsamtal och enskilda samtal mellan medarbetare och enhetschef
hélls flera gdnger per &r. Samtalet dr en mdjlighet att f61ja upp och utveckla

varje medarbetare individuellt. Ansvarig: Enhetschef
Verksamhetsmoten sex génger per ar. Ansvarig: Verksamhetschef

Forvaltningsmoten tvd ganger per ar. Ansvarig: Forvaltningschef
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4.3 Delegering av uppgifter inom den offentliga kontrollen

Némnden for Miljo & Hélsoskydd i Kungsbacka kommun delegerar inte nagon
uppgift inom ansvarsomrédet livsmedelskontroll och Serveringstillstand till andra
myndigheter eller organisationer.

Forvaltningen organisation

Bygg- och Miljoforvaltningen har tvd ndmnder, Byggnadsndmnden och Namnden
for Miljo & Hélsoskydd. Byggnadsndmnden har budget- och personalansvar.
Néamnden for Miljo & Hélsoskydd beslutar 1 samtliga frdgor som ror
myndighetsutdvning inom véra verksamhetsomrdden miljobalken, livsmedelslagen,
tobakslagen och alkohollagen. Inom avdelningen Milj6 & Hélsoskydd &r tva
enheter med sammanlagt fyra team, och forvaltningen har en gemensam stab och
verksamhetsstod. Enhetscheferna ér ansvariga infor verksamhetschefen som ér
ansvarig infor forvaltningschefen som har det yttersta ansvaret for verksamheten
gentemot Namnden for Miljo & Halsoskydd.

5 Befogenheter och resurser for livsmedelskontrollen

5.1 Kontrollmyndighetens befogenheter

Némnden for Miljo & Hélsoskydd befogenheter inom livsmedelsomradet regleras
huvudsakligen 1 Livsmedelslagen (2006:804) och 1 Livsmedelsférordningen
(2006:813).

Enligt 20 § Livsmedelslagen har kontrollmyndigheten rétt att fa upplysningar, ta
del av handlingar och f3 tilltrdde till omraden, lokaler och andra utrymmen. For
atgdrder vid bristande efterlevnad, sanktioner, se avsnitt 10 sidan 28.

5.2 Kontrollpersonal och utrustning

Enheten for livsmedel har ett resursbehov for 4,1 arsarbetare for att utféra kontroll
enligt EG-forordningen och den nationella livsmedelslagstiftningen. Varje
arsarbetare forutsitts utfora kontroll motsvarande 975 timmar per ar. Enligt
riskklassningen och 6vrig kontroll ska vi utfora cirka 3 987 timmar planerad och
oplanerad kontroll under ett ar samt ticka upp behovet for extra offentlig kontroll,
registreringar, revision av nya anlaggningar, omvérldsanalys samt myndighetens
skyldighet att ge rdd och information.

Centralt pa Forvaltningen finns tillgang till stod inom omradena verksamhetsstod,
HR stod, ekonomi, systemforvaltare samt en jurist. Kyl- och frysutrymme finns for
forvaring av prover och provtagningsutrustning vid eventuella beslag. Vid beslag
att storre partier maste lokal hyras av Bring som kan tillhanda hélla utrymme och
frysrum. Utrymme for forvaring av skyddsklader finns. Termometrar, kameror,
ATP-mitare, ficklampor och annan utrustning finns. Tvittmojligheter av
arbetskléder finns pa plats.
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For att sdkerstélla att intressekonflikter undviks for kontrollpersonalen har
ndmnden rutiner for jiv och bisysslor. Dessa aterfinns pa Insidan.
Kontrollmyndigheten ska ha tillgang till for uppgiften kvalificerad och erfaren
personal i tillrdckligt antal. Personalen pa Miljo & Hilsoskydd har en relevant
hogskoleutbildning och man deltar kontinuerligt i olika typer av fortbildningar
kring exempelvis bemoétande, kommunikation, kontrollmetodik och lagstiftning.

Forvaltningen gor regelbundet inventering av personalens kompetens och gor en
analys av kompetensbehovet. Utifran resultatet tas en plan for
kompetensforsorjning fram. Kompetensforsorjningen sikerstélls 1 forsta hand
genom utbildningsinsatser, men dven rekrytering kan vara aktuellt.

Det ér tillrdckligt manga pa enheten sé arbetet kan fordelas sa att ingen handlaggare
kontrollerar anldggningar dér de har en relation till foretagets foretradare. I
samband med introduktion av nyanstélld personal pa enheten for livsmedelskontroll
ges alltid anvisningar om detta. Det finns rutin over att regelbundet byta
handldggare mellan anldggningarna.

5.3 Finansiering av kontrollen

Livsmedelskontrollen finansieras med avgifter. Arlig kontrollavgift tas ut av alla
anldggningar som &r registrerade vid drets borjan. Dessa avgifter finansierar den
planerade, ordinarie kontrollen samt delar av annan kontroll, till exempel kontroll
av nyregistrerade anldggningar, eftersom vissa anldggningar hinner ldgga ner innan
de fétt den kontroll de betalat for.

Verksamheter som registreras under 2023 och senare kommer betala faktisk
nedlagd tid enligt timtaxa efter utford kontroll. Kontroller i samband med bristande
efterlevnad, till exempel uppfoljande kontroller och kontroller i samband med
klagomal, finansieras dven dessa av timtaxa, sa kallad extra offentlig kontroll.
Timtaxan har rdknats fram utifrdn SKR:s modell och beslutas av
Kommunfullméktige 1 Kungsbacka, 2022-05-10 § 75.

6 Resurser och befogenheter for Serveringstillstand

6.1 Kontrollmyndighetens befogenheter

Néamnden for Miljo & Hélsoskydd befogenheter inom Serveringstillstand regleras
huvudsakligen i Alkohollagen 2009/10:125. Enligt 9 kap 2-3 §§ alkohollagen har
kontrollmyndigheten tillsynsansvar for omrddena servering av alkoholdrycker
(tillsammans med polismyndigheten) och marknadsforing av alkoholdrycker.

6.2 Kontrollpersonal och utrustning

Serveringstillstdnd har ett resursbehov pé 1,9 arsarbetare for att utfora tillsyn enligt
alkohol- och tobakslagen. Personaltillgdngen dr 2,0 arsarbetare nér vi gir in 1 2023.
Varje arsarbetare forutsitts utfora kontroll motsvarande 975 timmar per dr. Enligt
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riskvirdering pé serveringsstdllena samt kontroll pa tobak, folkél och receptfria
lakemedel &r det 1 862 timmar planerad tillsyn under ett ar samt tdcka upp behovet
for nya tobaks- och alkoholtillstind samt utredningar pa grund av misskotsel enligt
lagstiftningen. Omvirldsanalys samt myndighetens skyldighet att ge rad och
information i form av utbildning till serveringspersonal sisom Ansvarsfull
Alkoholservering.

Kontrollmyndigheten ska ha tillgang till for uppgiften kvalificerad och erfaren
personal 1 tillrdckligt antal. Personalen pa Milj6 & Hélsoskydd har en relevant
hogskoleutbildning och man deltar kontinuerligt i olika typer av fortbildningar
kring exempelvis bemotande, kommunikation, kontrollmetodik och lagstiftning.

Forvaltningen gor regelbundet inventering av personalens kompetens och gor en
analys av kompetensbehovet. Utifran resultatet tas en plan for
kompetensforsorjning fram. Kompetensforsorjningen sékerstélls 1 forsta hand
genom utbildningsinsatser, men dven rekrytering kan vara aktuellt.

6.3 Finansiering av kontrollen

Alkohollagen ér en skyddslagstiftning och ska vara finansierad genom avgifter.
Avgifterna baseras pé sjalvkostnads- och likstéllighetsprincipen som regleras
narmare i kommunallagen.

e Avgiften ska ticka yttre och inre tillsyn
e Avgiften indexregleras arligen.

e Avgiften for stadigvarande serveringstillstand debiteras drligen och bestar
av en fast och en rorlig del.

e Den rorliga delen baseras pd den drliga alkoholomsattningen som
tillstindshavaren redovisar i sin restaurangrapport.

Avgift for serveringstillstind, folkolsforsiljning, tobaksforsiljning, forsiljning
av vissa receptfria ldkemedel och forséljning av elektroniska cigaretter och/eller
pafyllningsbehéllare ar en fast arlig avgift som beslutats av
Kommunfullméktige 2018-12-13 § 258 och § 259, samt genom &ndring och
komplettering till § 258 beslutad 2019-10-08 § 141.

7 Register over anlaggningar

7.1 Register och resursbehov

Néamnden for ett register over anldggningar som nidmnden har kontrollansvar for.
Livsmedelsregister, receptfria likemedel, folkdl, tobak, tobaksfria nikotinprodukter,
E-cigaretter och Serveringstillstind finns 1 EDP Vision.

I registret framgar bland annat vilken verksamhet som bedrivs, vem som dr
verksamhetsutovare, var verksamheten bedrivs eller om den dr mobil utan fast
adress, verksamhetens riskklass och drliga kontrolltid samt praktisk information
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som Oppettider. Ndimnden anvinder Livsmedelsverkets vagledning och modell for
riskklassning.

Det finns dven Excel-ark dér alla verksamheter &r registrerade, dér registreras alla
timmar som verksamheten har fran foregaende ar och de timmar som har
kontrollerats under aret.

Totalt nyregistreras ungefér 75 anldggningar per ar, och ungefir 60 avregistreras.
Serveringstillstdnd har ca 14 ansokningar/ar och ca 15 aterkallande av tillstand.
Arbetet med att hélla vara register uppdaterade finansieras av den anmélnings- och
tillstdndsavgift som tas ut vid anmélan/ansdkan.

7.2 Inforande av anlaggning i registret

De allra flesta anlédggningar som Kungsbacka kommun har kontrollansvar for
registreras utan krav pa godkdnnande. Det innebér att verksamhetsutovaren lamnar
in en anmilan om verksamheten. Anmélan kan lamnas in pd pappersblankett eller
genom en e-tjanst for &ndaméalet. Nar anmilan kommit in gér ndmnden en
bedomning av om verksamheten omfattas av krav pé registrering, att vi ar rétt
myndighet och att godkédnnandeprovning inte krévs for verksamheten. Darefter fors
verksamheten in i registret och verksamhetsutdvaren debiteras en anmilningsavgift.
Riskklassning och beslut om avgift gors i allméinhet efter att anldggningen haft sin
forsta kontroll.

Animalieanldggningar enligt 853/2004 godkénns och registreras hos
Livsmedelsverket. For nirvarande finns inga animalieanldggningar i vart register.

Ibland far ndmnden kdnnedom om verksamheter som bedrivs i kommunen och som
vi bedomer omfattas av krav pa registrering, men inte ar registrerade. I dessa fall
gors en bedomning av inspektoren om verksamheten ska forbjudas/stidngas eller om
vi kan registrera verksamheten. I de fall verksamheten kan registreras ser vi till att
registrering inkommer eller samlar in nddvéandiga uppgifter och gor registreringen
at foretaget. Vi provar dven om verksamheten omfattas av sanktionsavgift.

Ansékan om serveringstillstand och tobakstillstand

Ansokan ska goras skriftligen pd sérskild blankett eller via e-tjdnst pd kommunens
hemsida. For handlaggning av ansdkan utgér en provningsavgift. Det dr den
s6kande som har bevisbordan for att bolag och personer med betydande inflytande 1
bolaget samt att restauranglokal &r 1dmplig enligt alkohollagens krav.

Det dr bade de personliga och ekonomiska forhéllandena och omsténdigheter 1
ovrigt som ligger till grund for om man anses uppfylla kraven pa ldmplighet enligt
tobaks- och alkohollagen. Till ekonomisk skdtsamhet hor, forutom att det inte far
forekomma ekonomisk brottslighet, dven att inbetalda skatter och avgifter i ratt tid,
halla en ordnad bokforing, skdta sin deklaration och inldmna den arliga
restaurangrapporten i tid (géller endast serveringstillstand).
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Till den personliga lampligheten hor att sokande ska bade vara ldmplig vad avser
vandel och ha tillrdckliga kunskaper om géllande alkohollagstiftning. Ladmpligheten
provas genom remissforfragningar till Polismyndigheten, Skatteverket och
Kronofogden. Vidare ska person med betydande inflytande som r aktiv i rorelsen
ha kunskap om alkohollagen. Folkhdlsomyndigheten har tagit fram ett
kunskapsprov som den s6kande maste klara for att fa sitt tillstand.

For att sélja folkol krdvs endast en anmaélan till Milj6 & Halsoskydd.

Anmiilan om forsdljning av folkol, tobaksfria nikotinprodukter och receptfria
likemedel

Anmélan om att sdlja folkol, tobaksfria nikotinprodukter, e-cigaretter ska goras
skriftligen pa sirskild blankett eller via e-tjanst pA kommunens hemsida. For
handldggning av ansdkan utgar en provningsavgift. Anmélan av forsiljning av
receptfria ldkemedel gors till 1dkemedelsverket.

7.3 Avregistrering och uppdatering vid andrade forhallanden

Némnden far 16pande under aret in uppgifter om att livsmedelsverksamheter har
4ndrats eller upphdrt och registreringsuppgifterna uppdateras. Aterkallande av
serveringstillstdnd kan ske pa tillstindshavarens begéran, eller om den inte ldngre
utnyttjas och ir da ett delegeringsbeslut. Aterkallar Nimnden ett serveringstillstand
pa grund av misskotsel fattas detta beslut alltid av ndmnden.

8 Generellt for kontrollen

8.1 Instruktioner for utforandet av kontroll

Som grund ligger vdgledningar och kontrollhandbdcker framtagna av
livsmedelsverket och som nu finns samlade i Kontrollwiki, som dven gar att
anvdnda som app 1 Ipad och telefon.

Arbetssittet vid kontroller dr en blandning pé foranmaélda och oanmalda
inspektioner. Vid klagomal och utredning av misstdnkta matforgiftningar ar
kontrollen oftast oanmild. Dessutom genomfors olika typer av projekt. Provtagning
som kontrollmetod anvinds pé en del specifika objekt samt vid vissa projekt.

8.2 Provtagning och analys

Némnden har ett avtal med Eurofins for analys och himtning av prover.
Provtagning sker inom ramen for offentlig kontroll, dels i ldns- och riksprojekt,
egna projekt eller klagomalsutredningar. Provhantering sker med laboratoriet
tillhandhallen utrustning och enligt deras riktlinjer for varje typ av prov.
Provtagning bor ingd som ett komplement till livsmedelskontrollen.

8.3 Oppenhet i kontrollen
I Sverige regleras 6ppenheten i kontrollen framfor allt av Tryckfrihetsférordningen
(1994:105) och Offentlighets- och sekretesslagen (2009:400). I korthet innebér
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detta att alla myndigheter ar skyldiga att fora register 6ver de allménna handlingar
som finns hos myndigheten. Ett sddant register kallas vanligtvis for diarium. I
diariet registreras uppgifter om dels de handlingar som kommer in till myndigheten,
till exempel brev och ansokningar, dels de handlingar som upprittas vid
myndigheten, till exempel beslut och kontrollrapporter. I diariet registreras bade
offentliga och hemliga handlingar.

Vem som helst har ritt att begéra att fa se en handling som finns hos en myndighet.
En allmén handling ar vanligen ocksé offentlig, det vill siga vem som helst far ta
del av den. Vissa handlingar kan dock innehalla uppgifter som &r sekretessbelagda,
alltsa hemliga. Detta ska provas av myndigheten utifrdn gillande lagstiftning nér
nagon ber att fa ut en handling. Se ocksé avsnitt 2.2.2 1 del 4 av Nationell plan for
kontrollen i livsmedelskedjan

8.4 Sanktioner - atgarder vid bristande efterlevnad i
livsmedelskontrollen

Nér ndmnden konstaterar att en verksamhet inte uppfyller kraven i
livsmedelslagstiftningen kommuniceras detta med foretagets representanter
muntligen pa plats eller med ett telefonsamtal samt en kontrollrapport. Har
avvikelser konstaterats fattas beslut om sanktion.

De sanktioner som kan vara aktuella aterfinns i EU-lagstiftningen och i nationell
lagstiftning. De sanktioner nimnden anvénder ar:

—  Foreldggande att vidta vissa dtgirder

—  Forbud att bedriva viss verksambhet, till exempel nedkylning

—  Forbud att bedriva livsmedelsverksambhet 1 anldggningen (stdngning)
—  Forbud mot utslippande pa marknaden av visst livsmedel (saluforbud)
—  Ombhéndertagande av livsmedel

—  Sanktionsavgifter for vissa dvertridelser av livsmedelslagstiftningen.

Nér overtrddelserna ér allvarliga kan det ocksé bli aktuellt med atalsanmaélan.

Till grund ligger Livsmedelsverkets vigledning om sanktioner i
livsmedelslagstiftningen. For att sdkerstdlla att sanktionsétgirder vidtas i ratt
omfattning sker en stdndig dialog och utveckling av kompetensen hos
inspektorerna. Genom uppfoljning av antal och typ av sanktioner far vi en bild av
hur det ser ut och kan genom detta se trender som vi kan gé in och styra.
Inspektorer stimmer av med kollegor eller enhetschef innan beslut fattas och
skickas vidare.

Det ér kontrollmyndigheten som ska prova fragor om sanktionsavgift. Detta
innebdr att kommunala ndmnder, lénsstyrelser och Livsmedelsverket beslutar om
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sanktionsavgifter nér bristande efterlevnad har konstaterats hos ett
livsmedelsforetag om forutsittningarna dr uppfyllda. Kontrollmyndigheten ska
besluta om sanktionsavgift nir man upptiacker bristande registrering av
livsmedelsanldggningar.

8.5 Sanktioner-atgarder vid bristande efterlevnad alkoholtillsynen
Brott mot alkohollagen kan resultera bade i administrativa paféljder mot
serveringstillstdndet och direkta straffréttsliga sanktioner mot enskild personal. Vid
overtridelse av reglerna i alkohollagen kan ett tillsynsidrende Oppnas for att utreda
eventuell pafoljd/sanktion enligt alkohollagen. En polisanmilan mot enskild person
om brott mot alkohollagen kan dven komma att upprittas. De administrativa
pafdljderna kan vara erinran, varning eller aterkallande av serveringstillstandet.
Vilken pafoljd som beslutas beror pa dvertrddelsens art och omfattning samt vilken
atgird som vidtas av tillstdndshavaren samt hur snabb och verkningsfull dtgérden
varit.

En varning eller aterkallelse kan i normalfallet foregas av en eller flera erinringar
men kan dven ske direkt utan att foregés av erinran och/eller varning.

Om kommunen &ppnar ett tillsynsarende informeras tillstdndshavaren skriftligen att
sé har skett och bereds tillfdlle att yttra sig 1 drendet innan beslut fattas. Den
straffréttsliga processen hanteras av polismyndighet och réttsvdsende.

8.6 Sanktioner-atgarder vid bristande efterlevnad tobakstillsynen

Brott mot tobakslagen kan resultera bade i administrativa pifoljder mot
tobakstillstandet och direkta straffréttsliga sanktioner mot enskild personal. Vid
overtradelse av reglerna i tobakslagen kan ett tillsynsidrende 6ppnas for att utreda
eventuell pafoljd/sanktion enligt tobakslagen. En polisanmélan mot enskild person
om brott mot tobakslagen kan dven komma att uppréttas. De administrativa
pafdljderna kan vara erinran, varning eller aterkallande av tobakstillstdndet. Vilken
pafoljd som beslutas beror péd dvertrddelsens art och omfattning samt vilken &tgard
som vidtas av tillstindshavaren samt hur snabb och verkningsfull dtgirden varit.

En varning eller aterkallelse kan i normalfallet foregas av en eller flera erinringar
men kan dven ske direkt utan att foregés av erinran och/eller varning.

9 Planerad kontroll av befintliga anlaggningar

9.1 Riskbaserad kontroll under trearsperioden
Livsmedelsanldggningarna har klassats enligt Livsmedelsverkets vigledning for
riskklassificering av livsmedelsanldiggningar och berdkning av kontrolltid.

Némnden har foljande plan for livsmedelskontrollen under 2023:

e Samtliga anldggningar med kontrolltid 4-6 timmar ska fé ett kontrollbesok
under dret. Hilften av anldggningar med 7 timmars kontrolltid far tva besok
under aret.
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e Samtliga anldggningar med kontrolltid 8-12 timmar ska fa tva kontrollbesok
under aret.

e Samtliga anldggningar med mer dn 12 timmar eller fler ska 4 minst tva
besok vara av en revision eller minst tre besdk under éret.

e Samtliga anldggningar i erfarenhetsklass C kommer att kontrolleras under
aret enligt faststillda kontrolltider.

e Hilften av anldggningar med 2 kontrolltimmar ska {2 ett kontrollbesok
under aret.

e En fjardedel av anldggningarna med 1 kontrolltimme ska fa ett
kontrollbesok under éret.

Prioriteringen sker som hittills utifran riskklassningen, objekt med hogst riskklass
prioriteras hogst.

En planering 6ver vilka kontrollomraden och lagstiftningsomraden som ska
kontrolleras under 2023-2025 pa de olika anldggningstyperna, samt instruktioner
for planering av kontroll, finns beskrivet i bifogad inriktningsplan for 2023-2025.

9.2 Storhushall
Effektmal
Sdker nedkylning, sann information, sparbarhet kott.

Forutsdittningar

Storhushall innefattar fraimst restauranger och caféer, men dven mobila
anldggningar och catering. Méltiderna kan antingen tillagas pa plats eller tas emot
mer eller mindre fardiga.

Kontrollbehovet ér vanligtvis hogre pa verksamheter med tillagning och
nedkylning, d4 risken for livsmedelshygieniska brister dr storre och konsekvenserna
vid brister allvarligare. Kontrollbehovet paverkas ocksa av hur manga portioner
som serveras, om det finns en presentation av maten och/eller om verksamheten
packar och mérker egentillverkade produkter.

Kontrollens fokus

Kontrollen ska fokusera pé sékra temperaturer, sann information och spérbarhet.
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Resursbehov

Antal arliga kontroller
Antal arliga Antal
timmar Kontrollfrekvens objekt |timmar |Ar2023 |Ar2024 |Ar2025
1-1,5 Var tredje ar 20 22 6 7 7
2-3 Vartannat ar 93 251 47 46 47
4-5 Varje ar 41 201 41 41 41
6 - Tva ganger per ar 53 389 102 102 102
Summa 207 863 196 196 197

9.3 Skola och omsorg
Effektmal

Siker allergikost

Forutsdittningar

I Kungsbacka serveras dagligen méltider pd forskolor och skolor, dagliga
verksamheter, dldreboenden, gruppboenden, asylboenden och liknande
verksamheter. Vissa matritter dr specialanpassade till allergiska barn och elever.
Maltiderna kan antingen tillagas pé plats eller tas emot mer eller mindre fardiga. Vi
delar in verksamhetens i tillagningskdk™ och ”mottagningskok™.

Kontrollbehovet dr hogre pa verksamheter med tillagningskok, da risken for
livsmedelshygieniska brister ér storre. Kontrollbehovet paverkas ocksa av om
verksamheten vénder sig till kdnsliga konsumentgrupper (barn under fem ér,
personer med overkénslighet, personer inlagda pé sjukhus samt boende i
dldreboende) och av hur manga konsumenter man serverar varje dag.

Antalet omsorgsverksamheter vintas 6ka med ndgon procent per ar med att
kommunen véxer.

Kontrollens fokus

Kontrollen ska fokusera pé siker allergikost. Alla omsorgsverksamheter som
kontrolleras under ett ar ska kontrolleras avseende sédker allergikost.

Resursbehov
Antal arliga kontroller

Antal arliga Antal

timmar Kontrollfrekvens | objekt |timmar |Ar2023 |Ar2024 |Ar2025
0,5-1 var femte ar 128 120 0 25 25
2-4 vartannat ar 28 73 14 14 14

5- Varje ar 19 140 28 25 25
Summa 175 330 32 64 64
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9.4 Butik och detaljhandel
Effektmal

Korrekt allergimérkning, sann information, sparbart kott.

Forutsdittningar

Med “’butik och detaljhandel” avses livsmedelsanldggningar vars huvudsakliga
verksamhet dr att sélja livsmedel till slutkonsument. Det &r savél stora
livsmedelsbutiker med stor mycket manuell hantering och egen mérkning, som
mindre butiker med fardigforpackade livsmedel, specialbutiker for till exempel
fisk, godiskiosker och torghandel for frukt och gronsaker. Hélsobutiker och andra
specialbutiker for i huvudsak kosttillskott omfattas inte av detta avsnitt, utan
behandlas i ndsta avsnitt.

Kontrollens fokus
Kontrollerna 1 butik ska fokusera pd mérkning och sparbarhet. Nir butiken har egen
produktion ska sdkra temperaturer och hygien kontrolleras.

Resursbehov
Antal arliga kontroller

Antal arliga Antal

timmar Kontrollfrekvens | objekt |timmar |Ar2023 |Ar2024 |Ar2025
0,5-1 var tredje ar 32 31,5 11 10 11
15-3 Varannat ar 30 75 15 15 14

4 - Varje ar 29 175 34 34 34
Summa 91 282 60 59 59

9.5 Tillverkningsanlaggningar

Effektmal

Effektmélen korrekt allergimérkning, sann information och spérbarhet ar relevant
for manga av anlidggningarna. Minska antalet livsmedelsburna sjukdomar med
fokus pd campylobakter, listeria, Ehec och norovirus.

Forutsdittningar

Tillverkningsanldggningarna dr en blandning av bagerier, vegetabiliska producenter
och smaskaliga animaliska producenter som inte omfattas av kraven for godkénd
anldggning i enlighet med forordning (EG) 853/2004, di dessa verksamheter
godkidnns och kontrolleras av Livsmedelsverket. Verksamheterna i denna kategori
producerar eller tillverkar bland annat bakverk, honung, dgg, must, gronsaker och
konfektyr.
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Kontrollens fokus

Allménna hygienkrav som renlighet, lokalens utformning och skick,

personalhygien och férvaringstemperaturer ar viktiga for anldggningar som
producerar kinsliga livsmedel. For anldggningar som tillverkar sammansatta
livsmedel kontrolleras att allergiker far en korrekt information om ingdende

allergener och denna information &r latt att utldsa. For dyra produkter eller
produkter som innehéller dyra ingredienser kontrolleras att det som anges i den
skriftliga informationen om livsmedlen &r korrekt.

Resursbehov
Antal arliga kontroller

Antal arliga Antal
timmar Kontrollfrekvens | objekt |timmar |Ar2023 |Ar2024 |Ar2025
1-2 var tredje ar 10 16,5 3 4 3
3-4 vartannat ar 18 57 9 9 9
5- Varje ar 6 42 9 9 9
Summa 34 116 21 22 21

9.6 Grossister, Matmaklare, Huvudkontor, lager och transportorer

Effektmal

Information om livsmedel kan sédkerstillas inom hela livsmedelskedjan.

Forutsdittningar

Grossister och matmaéklare dr livsmedelsforetagare som koper in livsmedel och
sdljer vidare till andra livsmedelsforetag. Skillnaden &r att grossisterna har lager dér
de forvarar livsmedel, medan matmaiklare bedriver sin verksamhet fran ett kontor.
Varorna forvaras i andra livsmedelsforetagares lokaler. Huvudkontoren har ingen
egen hantering av livsmedel med sldpper ut livsmedel pa marknaden och ansvarar
for bade livsmedelsinformation och att spérra och aterkalla produkter pa marknaden

nidr sddana situationer uppstar. Huvudkontoren kan vara ansvariga for
tillverkningsanldggningar, distributionsanldggningar eller for butiks- eller

restaurangkedjor.

Maénga grossister och matméiklare bedriver handel med inkdp av livsmedel fran

andra EU-lander, nagra foretag bedriver nationell handel. De som importerar

ansvarar for att varorna uppfyller alla EU:s regler for livsmedel. Alla som séljer
livsmedel ansvarar for att det finns obligatorisk livsmedelsinformation antingen 1
markningen eller 1 medfdljande handling.

Kontrollens fokus
Kontrollens fokus &r att obligatorisk information om livsmedlen finns med vid
forsiljning, antingen pd forpackningen eller i en medfdljande handling. For foretag
med import och foretag som Gversdtter mirkning och tilliggs mirker pd svenska
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ska vi ocksé fokusera pi att alla ingdende ingredienser finns med i den svenska
mérkningen och att de dr framhévda.

Grossister som séljer kott ska ha ett system for sparbarhet framét, som ska omfatta
bland annat en noggrann beskrivning av livsmedlet, uppgifter om livsmedlets
volym eller kvantitet, vilken livsmedelsforetagare livsmedlet levererats till och en
referens som identifierar partiet.

For lager och transportorer lagg fokus vid administrativa krav sa som sparbarhet
och obligatorisk dokumentation, att skydda livsmedel frén kontaminering frén
omgivning och skadedjur, samt att livsmedel forvaras 1 sédkra temperaturer.

Resursbehov
Antal arliga kontroller

Antal arliga Antal
timmar Kontrollfrekvens | objekt |timmar |Ar2023 |Ar2024 |Ar2025
1-2 var tredje ar 7 11 2 3 2
3-4 vartannat ar 17 52 10 9 10
5- Varje ar 4 22 5 5 5
Summa 28 85 17 17 17

9.7 Kosttillskott och halsokost
Effektmal
Sakra kosttillskott

Forutsdittningar

I detta ssmmanhang dr definitionen av kosttillskott vidare dn lagstiftningens
definition. Kosttillskott i detta dokument inkluderar alla typer av tillskott som tas
istéllet for livsmedel, for att uppna en onskad effekt (prestationshojande,
viktminskande, dkat vitaminintag etc.). Som kosttillskottanldggningar riknas de
verksamheten som huvudsakligen 4r inriktade pa kosttillskott, till skillnad frin de
vanliga livsmedelsbutiker dér kosttillskott ofta utgér en mindre del av sortimentet.
Verksamheterna bestér av apotek, hdlsokostbutiker, matméklare och huvudkontor.

Merparten av verksamheterna dr sma och far endast kontrollbesdk vart tredje ar.
Négra verksamheter kraver ofta mer tid &n de &r riskklassade for. Dessa objekt
innefattar huvudkontor och matmaiklare som baserat pa erfarenhet fran tidigare
kontroller brukar ta extra tid. Nér det géller storre kedjor for apotek och
hilsokostbutiker kontrolleras dessa frimst pa huvudkontorsniva eftersom ansvaret
pa produkter och markning ligger dar.
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Kontrollens fokus

Kontrollerna ska fokusera pa sékra kosttillskott. Pa alla kosttillskottsobjekt som
kontrollerats under ett ar ska kontrollen fokusera pé att de kosttillskott som siljs
ska vara sikra.

Resursbehov
Antal arliga kontroller

Antal arliga Antal
timmar Kontrollfrekvens |objekt |timmar |Ar2023 |Ar2024 |Ar2025
0,5-1 var tredje ar 15 15 5 5 5
2 vartannat ar 7 15 3 3 3
3- Varje ar 5 38 7 7 7
Summa 27 68 15 15 15

9.8 Dricksvatten
Forutsittningar

Kungsbacka kommun har tva stérre kommunala vattenverk, Fjidrds Bricka som
forsorjer ca 70 000 personer och Ojersbo som forsdrjer ca 150 personer samt
distributionsnit. Forutom dessa tre storre vattenverk har vi 9 mindre vattenverk.
Manga av vdra sma vattenverk avregistreras i takt med att det kommunala Va-nétet

byggs ut.

Némnden for Milj6 & Hélsoskydd har som mél att registrera de distributionsnét
som forsorjer fler an 50 personer eller har en vattenférbrukning pa mer én 10
kubik/dygn som inte Ndmnden for Teknik har ansvar for.

Kontrollens fokus

Kontrollen fokuserar 16pande pé faroanalysen och kritiska styrpunkter,
undersokningsprogram, ravatten, mikrobiologiska barriérer, larm, beredning och
kvalitetskrav.

Eftersom anldggningarnas storlek och utférande skiljer sig mycket at laggs stor vikt
vid att anpassa kontrollen efter anldggningen.

Resursbehov

Kontrolltid for samtliga vattenverk &r ca 33 timmar per ar. Fjaras Bricka med
tillhérande distributionsnit har ssmmanlagt 23 kontrolltimmar, Ojersbo har 2
kontrolltimmar. Alla mindre vattenverk har mellan 0,5-2 timmes kontrolltid och far
kontroll varje till vart tredje &r beroende pa den kontrolltid och behov de har.
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9.9 Material i kontakt med livsmedel
Forutsittningar

Omfattar verksamheter som tillverkar eller importerar plastmaterial avsedda for
kontakt med livsmedel. Dessa verksamheter omfattas inte av krav pa registrering.
Det ér upp till oss som kontrollmyndighet att fora register 6ver de verksamheter vi
far kdnnedom om och utfora kontroll hos dessa.

Kontrollens fokus

Fokus ldggs vid att sidkerstilla att materialen och produkterna uppfyller
lagstiftningens krav och inte avger sina bestdndsdelar i halter som skulle kunna
utgora en fara for ménniskors hélsa eller paverka livsmedel negativt.

Resursbehov

En inventering over vilka verksamheter som berdrs kommer att géras under 2023.

9.10 Lager, transport och ovrigt

Forutsdittningar

Livsmedelsanldggningar som inte passar in i vriga kategorier samlas hir. Det ror
sig om lager, transport, matdemonstratorer med mera. Merparten av
verksamheterna dr sma och har mellan 1-3 timmar arlig kontrolltid.

Kontrollens fokus

Fokus laggs vid administrativa krav sa som spéarbarhet och obligatorisk
dokumentation, att skydda livsmedel fran kontaminering frdn omgivning och
skadedjur, samt att livsmedel forvaras 1 sédkra temperaturer.

Resursbehov

Verksamheterna har sammanlagt ungefar 19 timmar fordelade pé 9 objekt. De
kontrolleras varje, vartannat eller vart tredje ar.

9.11 Tobak, folkol och lakemedel

Detaljhandel med folkdl ska bedrivas i1 enlighet med alkohollagens bestimmelser.
Forsdljning ska skotas pé sddant sétt att skador i mojligaste méan forhindras.
Néamndens uppgift ar att vigleda verksamhetsutdvarna till forséljningsstillet och
kontrollerar att reglerna f6ljs. Tobakslagen &r ocksd en skyddslagstiftning. Det
overgripande malet for tobakspolitiken dr att minska tobaksbrukets
skadeverkningar och att manniskor ska kunna vistas i en rokfri miljo.

Fran den forsta juli 2019 géller Lag (2018:2088) om tobak och liknande produkter,
som innebdr tillstandsplikt for att fa silja tobak. Tillsynen kraver en inre och en
yttre tillsyn. De verksamheter som séljer tobak, folkol och receptfria ldkemedel ska
ha ett besok per ar. Sdljer verksamheten endast tobak eller folkol ska de ocksa ha ett
besok per ar. Namnden bedriver tillsyn av receptfria lakemedel &t
Lakemedelsverket. De verksamheter som endast sdljer receptfria ldkemedel ska ha
ett besok vartannat ar.
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Kontrollens fokus

Genomfora kontrollkdp pé folkdl och tobak

De verksamheter som séljer tobak, folkdl och receptfria ldkemedel betalar en arlig
avgift for fyra timmar vilket generar ett besok per ar, da vi kontrollerar alla tre
omraden samtidigt effektiviserar vi restiden

Resursbehov

Antal arliga kontroller
Antal arliga Antal
timmar Kontrollfrekvens | objekt |timmar |Ar2023 |Ar2024 |Ar2025
0,5-1 var tredje ar 3 3 1 1 1
1,5-2 vartannat ar 3 24 3 0 3
2,5- Varje ar 60 210 52 52 52
Summa 66 237 56 53 56

9.12 Serveringstillstand

Inre tillsyn av verksamheter med serveringstillstaind gors 16pande av
tillstdndshandldggarna. Inre tillsyn innebér kontroll av att forutsattningarna for
tillstdnd att servera alkohol fortfarande foreligger utifrén alkohollagens 8 kap 12
och 15 §§. Den genomf6rs pa olika sitt, bl.a. genom en kreditupplysningstjinst
samt genom samverkan med Polisen och Skatteverket.

Vid yttre tillsyn kontrolleras att de allmédnna och sirskilda
forséljningsbestimmelserna i alkohollagen efterlevs. Denna tillsyn genomfors, till
overvédgande del, genom oanmélda besok under kvéllar och nétter av
alkoholhandldggarna.

Samordnad tillsyn &r ett fordjupat tillsynsarbete som flera berérda myndigheter
genomfor tillsammans. Dessa deltar med stod av den lagstiftning som géller for
deras respektive sakomrade. Samordnad tillsyn genomfors minst 2 ggr/ar i
Kungsbacka kommun tillsammans med Polisen och vid behov andra berorda
myndigheter.

Néamnden prioriterar den yttre tillsynen utifran de riskfaktorer som forknippas med
verksamheten, till exempel typ av tillstand, serveringstider, alkoholomséttning,
storlek, inriktning och tidigare erfarenhet.

e Mycket lag prioritet har de som vénder sig till slutna séllskap, dér inga
kénda storningar frdn verksamheten har framkommit. Tillsyn sker vid behov
eller pa forekommen anledning.

e Lag prioritet har de tillstdndshavare som har festvaningsrittigheter och som
vander sig till olika slutna séllskap eller dr en restaurang med
serveringstillstand till allmdnheten med 14g alkoholomséttning, inga kénda
storningar samt en dldre malgrupp. Tillsyn sker minst 1 ging vartannat ar.
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e Normal prioritet har de tillstindshavare som vénder sig till allménheten,
fokuserar framst pa matservering och har en normal alkoholomséttning.
Tillsyn sker minst 1 gang per ar.

e Hog prioritet har de tillstindshavare som vinder sig till allménheten, har en
hog alkoholomsittning, ndjesutbud samt vander sig till en yngre malgrupp.
Tillsyn sker minst 2 ganger per ar.

e Mycket hog prioritet har de tillstdndshavare som har tillstand till
allménheten och har ett aterkommande ndjesutbud f6r ungdomar och vuxna,
lag matomséttning och hdg alkoholomsittning, storningar forekommer samt
har 6ppet till 03.00. Tillsyn sker minst 3 génger per ar.

Resursbehov
Antal arliga kontroller
Antal arliga Antal
timmar Kontrollfrekvens | objekt |timmar |Ar2023 |Ar2024 |Ar2025
1-2 Lag risk 19 96 9 10 9
3-4 Normal risk 55 275 45 45 45
Hog och mycket
5- hog risk 4 40 10 10 10
4 - Inre kontroll (35) 210 35 35 35
Summa 78 610 99 100 99

10 Kontroll av nyregistrerade anlaggningar

10.1 Forutsattningar

I Kungsbacka registreras ungefar 70 livsmedelsanldggningar varje ir. Dessa

verksamheter dr inom alla branscher till exempel restauranger, butiker och
matmiklare etc. Det dr bade nya verksamheter och dgarbyten i befintliga

livsmedelslokaler. En del av registreringarna géller tidsbegrinsade verksamheter,
till exempel vid evenemang.

Malet med kontrollen av nyregistrerade verksamheter &r att alla foretagare som
startar en livsmedelsverksamhet i Kungsbacka kommun ska bli féremél for kontroll

inom tvd méanader.

I enlighet med kommunens taxa tas avgiften for kontrollen ut som timavgift efter
genomford kontroll, avgiften motsvara hogst anldggningens riskklassning. I de fall
kontrollbesoket, inklusive information till foretagaren, tar langre tid &n riskklassen
finansieras tiden med arskontrolltid som &r betald av foretagare som lagt ned sin
verksamhet innan de hunnit fa den kontrolltid som de betalat for vid arets borjan.

Fokus under kontrollen av nyregistrerade verksamheter finns att 14sa 1 bifogad
inriktningsplan for 2023-2025.
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10.2 Kontrollens fokus serveringstillstand

Kontrollen kommer under 2023 fokusera pa matutbud efter klockan 23.00 pa
samtliga verksamheter som vénder sig till en ungdomlig publik och har 6ppet sena
Oppettider.

11 Uppfoljande kontroll vid konstaterade avvikelser

11.1 Gradering av avvikelser

Avvikelse och foreldggande kriver alltid en extra offentlig kontroll utdver plan. Det
ar inte forutbestdmt vilka avvikelser som ska ge vilken gradering, utan det ar upp
till inspektoren att bedoma. I forsta hand beror det pa avvikelsens allvarlighetsgrad
och hur l&ngt fram i tiden nésta planerade kontroll ligger. I viss man spelar ocksa
var erfarenhet av foretagaren in.

11.2 Uppfoljning av avvikelser

Arendena ska inte avslutas om den senaste kontrollen har resulterat i ett
foreldggande, utan drendet ska da foljas upp till dess att vi har konstaterat att
avvikelsen dr dtgidrdad. Hur snabbt den extra uppfoljningen gors beror pd
allvarlighetsgraden, normalt ska det inte droja mer &n tre manader. Nir sé ar
nddvindigt anvinds starkare sanktioner sdsom foreldggande forenat med vite eller
forbud for att se till att avvikelserna blir tgirdade.

I Kungsbacka ligger andelen kontroller som dir extra offentlig kontroll krivs pa
drygt 10 % av genomforda kontroller, och vi gor ungefar 60 extra kontroller per ar.
De extra, uppfoljande kontrollerna finansieras med timavgift.

12 Kontroll och utredning i samband med misstanke om
avvikelser

12.1 Forutsattningar livsmedel
Under 2022 har vi handlagt ca 80 drenden géllande klagomal och RASSF varav 49
ar anmélningar om misstdnkt matforgiftning, 20 klagomal och 9 iRAFFS.

Forutom klagomal fran allménheten far nimnden dven information om misstankta
avvikelser fran foretagen sjilva, fran andra myndigheter, och internt, nir man vid
kontroll pa en anldggning patraffar fynd som hirrdr fran en annan anldggning i
kommunen. En sérskild typ av drenden dr sa kallade RASFF, ett system for
information om icke sikra livsmedel som salts inom EU.

Antalet drenden uppskattas till ca 80 per ar for de ndrmaste tre dren. For cirka en
tredjedel av de inkomna anmilningarna startas en utredning. Ovriga bedéms kunna
utredas i samband med nésta ordinarie kontroll, i samband med en utredning som
redan pdgar, eller beddmningen &r att ingen utredning ska goras.
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12.2 Forutsattningar serveringstillstand

Under 2022 hade vi tva drenden gillande oordning pa serveringsstillet varav ett
ledde till beslut om erinran och ett beslut om varning. Ndmnden avslog en ansdkan
om serveringstillstind. Antalet d&renden sammantaget berdknas till ca 35 drenden
per ar och har en tidsatging pé ca 200 timmar.

12.3 Mal och fokus

Syftet med utredningarna ir att kontrollera om det finns avvikelser hos
livsmedelsforetagen och 1 sa fall se till att dessa undanrdjs. Sérskilt viktigt dr detta i
de fall avvikelserna &r av sadan art att det finns risk for sjukdom hos
konsumenterna. Aven typen av avvikelser som kan klassas som matfusk, dir
foretagarna medvetet bryter mot reglerna for ekonomisk vinning, &r prioriterade att
utreda och undanrgja.

Vid misstinkt matforgiftning &r malet att hitta orsaken till matforgiftningen och var
1 livsmedelskedjan bristen uppstétt. Resultatet ska dokumenteras och vid utbrott
(fler &n tva personer sjuka) rapporteras till Livsmedelsverket. I slutet pé aret ska
resultatet av utredningarna sammanstillas och utvérderas. I utvdrderingen ska
sdrskild vikt ldggas vid i vilken mén utredningarna har lett till att avvikelserna har
atgdrdats, och hur arbetssittet kan forbattras for att uppnd ytterligare “miljonytta”.

12.4 Resursbehov

Det dr mycket svart att berdkna tidsédtgangen eftersom det handlar om inkommande
drenden. Forutom att vi inte vet hur minga drenden som kommer in kan dessa ta
valdigt olika lang tid att utreda. Grovt uppskattas tidsatgangen for utredningar att
vara:

e Totalt 104 timmar (matforgiftningar, klagomal, RASSF)

e Tid som kan debiteras som extra offentlig kontroll vid konstaterade
avvikelser 190 timmar.

13 Uppfoljning och utvardering av kontrollen

13.1 Rapportering av kontrollresultat

Resultatet av livsmedelskontrollen registreras i vért drendehanteringssystem EDP
Vision. Efter varje kalenderar rapporteras kontrollerna till Livsmedelsverket, som
vidarebefordrar en sammanstéllning till EU-kommissionen. Den rapporteringen
himtas direkt ur IT-systemet med hjilp av ett rapporteringsverktyg. Tillsynsbesdk
som gors pa serveringsstéllena, folkdl och tobak registreras i EDP Vision och
rapporteras arligen till Lansstyrelsen i Halland.

Uppfdljning av antal utférda kontroller enligt kontrollplanen rapporteras till
ndmnden for Miljo & Hélsa kvartalsvis.
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13.2 Uppfoljning av avdelningens arbete
Uppf6ljning av malen genomfors och rapporteras till Nimnden for Miljo &
Hélsoskydd kvartalsvis. Uppfoljning av kontrollen sker dven i individuella

avstamningsmodten med alla inspektorer och kvartalsvis under samsynsmoten.

Arligen sammanstills antalet kontroller med avvikelser, inom vilka

lagstiftningsomraden vi konstaterat avvikelserna, samt om avvikelserna atgérdats

vid uppfoljande kontroll. Resultatet diskuteras och utvdrderas med fokus pa

kontrollen effekt och mojliga utvecklingsomriden for kontrollen.

13.3 Uppfoljning livsmedel
Némnden f6ljer 16pande upp att den verksamhet som planeras blir utférd, och att
den blir utford enligt beslutad kontrollplan. I nedanstaende tabell sammanstills
vilka aktiviteter som gors for att uppfylla mélen och hur vi foljer upp dem.

Atagande/mal

Vad gor avdelningen?

Mits eller indikeras
genom

Néamnderna ska
hélla hog kvalitet pa
service och
myndighetsutdvning
och bidra till att
foretagare 1
Kungsbacka ir
ndjdare.

(Ndmndmal)

Varje inspektor far feedback fran
sin enhetschef pa minst en
kontroll varje ér. I feedbacken
ska bland annat
professionaliteten i bemotandet
tas upp.

Att foretagen uppfattar
inspektorerna som
professionella méts via
NKI

Utford kontroll registreras i
Vision inom tvé dagar och
kontrollrapport skrivas och
skickas inom 10 kalenderdagar
efter utford kontroll

Foljs upp
stickprovsmassigt av
enhetschef

Inkomna anmélningar om
registrering (ej e-tjénst) av
livsmedelsanldggning handlaggs
inom 14 kalenderdagar

Fo6ljs upp manadsvis av
enhetschef

Néamnderna ska
genom sin
myndighetsutovning
och 1 sitt
tillsynsarbete skapa
forutsittningar for
en hélsosam
livsmiljo och verka
for att Kungsbacka

Anlaggningar som ska ha tre
kontroller eller mer per ar far sin
forsta kontroll senast den 30
april. Anldggningar som ska ha
tva kontroller per ar ska fa sin
forsta kontroll senast den 30
augusti. Anldggningar med 5
timmars kontrolltid ska ha 3
besok pa tva ar. De objekt som
enligt plan ska bli foremal for
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vaxer hallbart.
(ndmndmal)

Alla anldggningar i
riskklass 1-4 far
kontroll varje ar
(nationellt mal).

Avvikelser ska
hittas och
undanrojas
(nationellt mal).

kontroll under aret blir foremal
for

Den levererade kontrolltiden per
livsmedelsanldggning motsvarar
den beslutade tiden for samma
period.

Inkomna klagomal dér vi
bedomer att en utredning inte kan
vanta till ndsta planerade kontroll
borjar handldggas inom 14 dagar.
Beddmningen grundas pa
klagomaélets allvarlighetsgrad
och hur langt det ar kvar till
planerade kontroll.

Foljs upp av enhetschef
varje kvartal

Inkomna anmélningar om
misstdnkt matforgiftning dér vi
bedomer att en utredning krivs
borjar handldggas senast dagen
efter att de inkom

Foljs upp av enhetschef
varje kvartal

Alla kontroller med omddmet
“extra offentlig kontroll kravs”
foljs upp till dess att avvikelsen
atgérdats

Foljs upp av enhetschef
varje kvartal

Avvikelser kommuniceras sd att
foretagen forstar inneborden och
kan vidta atgirder

Varje inspektors
formaga att
kommunicera
avvikelser ska
kontrolleras och
utvecklas genom
feedback fran
enhetschefen pa minst 5
kontrollrapporter varje
ar.

Andelen avvikelser mot de krav
som pekats ut som indikatorer
ska sjunka frin ar till &r som en
effekt av kontrollens fokus mot
dessa krav.

Att indikatorerna
kontrolleras foljs upp
varje delar, hur andelen
avvikelser fordandras
foljs upp 1 samband
med
verksamhetsberittelsen.
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Telefonsamtal och | E-post till avdelningen besvaras | Fdljs upp med

e-post fran inom 48 timmar stickprov av enhetschef
a.llméinheten', Nér Kungsbacka Direkt Foljs upp varje kvartal
livsmedelsforetag vidarebefordrar fragor som de av enhetschef

och ar}dra inte kan svara pa skickar de mail

myndigheter till var funktionsbrevlada. Vi

besYaras med god ringer upp personen eller svarar

service.

pa mail inom 48 timmar

13.4 Revisioner av var kontrollverksamhet
Forutom de oberoende revisioner av kontrollverksamheten som enligt Sveriges
system ska goras av Lansstyrelsen, gér avdelningen inga egna internrevisioner.

13.5 Feedback pa kontrollen

Inspektorerna gor regelbundet gemensam tillsyn med syfte att skugga varandra och
ge varandra feedback. Till hjélp finns ett stoddokument med fragor kring bland
annat bemdétande, utférande av kontroll och kommunikation.

15 Beredskap

Némnden for Miljo & Hélsoskydd har en Beredskapsplan for livsmedel- och
dricksvattenutbrott, beslutad 2021-11-18, dnr 2021-4733.
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Bilaga 1 - Operativa mal 2023-2025

Mal 1: Mikrobiologiska och kemiska faror i faroanalys och beredning av
dricksvatten

Senast den 31 december 2025 har offentlig kontroll utforts vid anldggningar som
producerar 6ver 100 m3 dricksvatten per dygn. Kontrollen syftar till att bedoma om
faroanalysen tar hdnsyn till mikrobiologiska och kemiska faror i ravattnet och att
beredningen av dricksvattnet dr anpassad efter resultatet av faroanalysen.

Mal 2: Siikerhet vid vattenverk och reservoarer

Senast den 31 december 2025 har offentlig kontroll utforts vid allménna vattenverk
och distributionsanldggningar som omfattas av Livsmedelsverkets foreskrifter om
atgdrder mot sabotage och annan skadegorelse riktad mot dricksvattenanlédggningar.
Kontrollen gors i syfte att bedoma om forebyggande, upptickande och avhjilpande
atgdrder vidtas for att sikerstélla skyddet mot sabotage och skadegorelse riktat mot
anldggningarna.

Mil 3: Nyckelhalsmérkning

Senast den 31 december 2025 har offentlig kontroll utforts hos tillverkare och
huvudkontor med ansvar for Nyckelhalsmérkning av fardigforpackade livsmedel
inom foljande livsmedelsgrupper: kott och produkter som innehaller kott
(livsmedelsgrupp 24), helt eller delvis vegetabiliska produkter (livsmedelsgrupp
25) och fardigratter (livsmedelsgrupperna 26-30) i Livsmedelsverkets foreskrifter
(LTVSFS 2005:9) om anviandning av symbolen Nyckelhélet. Verksamheterna ska
kunna visa att livsmedlet uppfyller villkoren for att livsmedlet kan mirkas med
Nyckelhélet samt hur de kontrollerar och verifierar detta.

M3l 4: Sparbarhet och mirkning av fet fisk fran Ostersjon

Offentlig kontroll utfors for att verifiera sparbarhet for lax och sill/strémming fran
Ostersjon vid samtliga anliggningar som registrerat utforsel i Hav- och
vattenmyndighetens sparbarhetssystem. Detta 1 syfte att kontrollera att fisken inte
séljs till linder som inte omfattas av dioxinundantaget.

Mal 5: Ekologiska livsmedel

Senast den 31 december 2025 har offentlig kontroll utforts for att verifiera att de
aktorer som sldpper ut ekologiska produkter eller produkter under omstéllning, har
anmalt sig till Livsmedelsverket. Kontroll utférs ocksa for att verifiera undantagen
frdn anmélan och att inte inneha certifikat. Livsmedelsverket ska omedelbart
underrittas om en aktdr inte har anmaélt sin verksamhet i1 enlighet med reglerna.
Livsmedelsverket provar frdgan om sanktionsavgift.

M3l 6: Livsmedelsinformation vid e-handel

Senast den 31 december 2025 har kontroll utforts hos registrerade/godkénda
verksamheter som slidpper ut fardigforpackade kosttillskott och/eller konfektyr pd
marknaden via e-handel. Kontrollen syftar till att verifiera att
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livsmedelsinformationen pa webbplatsen stimmer med informationen pa
forpackningarna.

M3l 7: Handelsnormer for konserverad tonfisk och sardiner

Senast den 31 december 2025 har offentlig kontroll utforts hos foretag som sitter
konserverad tonfisk eller sardiner pa marknaden antingen genom import eller
genom inforsel fran annat EU-land. Syftet dr att verifiera att produkterna uppfyller
kraven 1 handelsnormerna avseende mérkning och sammanséttning.

Mal 8: Sparbarhet kott

Senast den 31 december 2025 har offentlig kontroll utforts for att verifiera uppgift
om svenskt ursprung for farskt och fryst kott av not, gris, far och lamm, samt fagel.
Malet omfattar savil helt som bitat och malet kott, forpackat och oférpackat.
Kontrollerna ska utforas 1 samtliga led 1 livsmedelskedjan efter slakt som sldpper ut
farskt eller fryst kott av svenskt ursprung pa marknaden.

Mail 9: Skyddade beteckningar

Senast den 31 december 2025 har offentlig kontroll utforts av att mérkningen pa
utvalda forpackade produkter med skyddade beteckningar och som inforts till
Sverige stimmer overens med produktspecifikationen.

M3l 10: Allergena ingredienser i forpackade livsmedel

Senast den 31 december 2025 har offentlig kontroll utforts hos grossister som
importerar fardigforpackade livsmedel for att verifiera att foretagarna ger korrekt
information om allergena ingredienser i mérkningen.

Mal 11: Sparbarhet édgg

Senast den 31 december 2025 har offentlig kontroll utforts for att verifiera att
aktorer som producerar och/eller sldpper ut svenska honsdgg pa marknaden kan
visa att de uppfyller de sparbarhetskrav som finns samt att den information som
medfoljer dggen dr korrekt.

Mal 12: Aktorer som sldpper ut honung pa marknaden

Senast den 31 december 2025 har kontrollmyndigheterna utfort
sparbarhetskontroller hos foretag som handlar med honung. Syftet dr att sdkerstdlla
att aktorer som slapper ut honung pad marknaden har registrerat sin anldggning, i de
fall verksamheten har en sddan organisation och kontinuitet att den kan anses
utgora ett livsmedelsforetag.

Mal 13: Otillatna vixter och frimmande dmnen i vixtbaserade kosttillskott
Vid utgangen av 2025 har 12 sérskilt utvalda hilsofarliga vaxter 1 kosttillskott
kontrollerats pa kosttillskottsanldggningar, inklusive sidana som bedriver e-handel,
som sldpper ut vixtbaserade kosttillskott pa marknaden. Dessutom har kosttillskott
analyserats hos importorer, inforare, producenter och tillverkare av vixtbaserade
kosttillskott, i syfte att kontrollera att gransvérdet for genotoxiska och carcinogena
pyrrolizidinalkaloider inte 6verskrids.
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Mal 14: Fusk med tonfisk

Offentlig kontroll har utforts hos importdrer och grossister som salufor farsk eller
fryst tonfisk for att undersdoka om det forekommer fisk som har behandlats pé ett
otillatet sitt. Foretaget riskerar darigenom att fororsaka histaminbildning i
fiskkottet samt att vilseleda konsumenter.

Mal 15: Plastprodukter med otillitna naturmaterial

Offentlig kontroll utfors 1 ett tidigt led 1 kedjan, exempelvis hos producenter,
importdrer och grossister. Kontrollen ska forhindra att plastprodukter avsedda att
komma 1 kontakt med livsmedel som innehaller malen bambu eller andra icke
godkinda naturmaterial sldapps ut pa marknaden. Kontrollen syftar till att fa bort
dessa produkter fran marknaden da de inte &r tillatna och dessutom riskerar att
slédppa ifrdn sig oonskade kemiska @mnen i halter som kan vara hilsovadliga.

Mal 16: Glykoalkaloider i potatis

Offentlig kontroll av livsmedelsforetagares vidtagna atgirder for att forebygga att
hoga halter glykoalkaloider bildas och hur de forhindrar att giftiga partier sétts pa
marknaden.

M3l 17: Kontaktmaterialverksamheter

Innan utgingen av 2025 har offentlig kontroll av kontaktmaterialverksamheter som
behorig kontrollmyndighet har fortecknade eller registrerade utforts. Kontrollen
gors for att sdkerstdlla att materialen och produkterna uppfyller lagstiftningens krav
och inte avger sina bestdndsdelar i halter som skulle kunna utgdra en fara for
ménniskors hélsa eller paverka livsmedel negativt.

Sida 32 av 32



2023- 2025

Inriktningsplan 2023 - 2025

FOR PLANERAD LIVSMEDELSKONTROLL
NAMNDEN FOR MILIO & HALSOSKYDD, KUNGSBACKA KOMMUN



2022-10-27

Innehall
VLI 10T [ o] 5T 0 =T o T 2
[ T e T oW o o] o1V 4= o - o PSPPSRSO PUPPPUPPPPPPP 2
TaTe I=] T o T a TU VAU Lo F={ U] oo 1= OO PP PP PO PP P PPPPPPPPP 2
[ aTo g L o Ta Y-l o] al o] =] o B P PP PSP PUPPPUPPPPPPP 2
RISKDASEIAT KONTIOI! ... e e e e e e e e 2
o] =14 o 1] DO TP PP P PP UPPPPTRPPPP 4
YISt A0 VI KSAM N O i 5
T Te Y=ty SF Ty g o 1= = PSP PP PO PP P PSR OUP R OPRROO 5
Y (o RV - T o ] =T PP O P OT U OPR R PTPRPOPRRP 5
LI L= T ST YAV 1 =] E =T PPNt 5
Kontroll av information/MErKning OCN SPATDAINET.........ccciviii ittt ettt ettt ettt e e st e e e e eeeeeetbeeeeebaeeeesttaeeeaatbeeeeabsaeeaasbaeeeaasseeeesnsbaeesaataesesasbaeeesnsbeeesantbeeeeassaeeesasbaeeeantbeeeeanbaeeesanteeessnsres 6
KONEEOI AV Y N e, 7
NEr ska du g0ra avsteg fran INFIKENINGSPIANENT ... .iiiiiiiiei ettt e ee ettt e e e e e e te b raeeeeeeeesattataaeeeeeeasaassaaeeeeassaaasesaeeseessaasssssaeseeesssasssssaseseessaanssssaeseaessansnsssaseeeessaansstaeeeeeesssassessasaeeesannnssnnees 7
= T o 1] T PP PPPT PP 7
Y o] o Lo a = gl oY= VA =t i a1 1 Y= 4o Y0 T = o [=T o PR PURP 7
KONEE Ol F AP PO RN . 7
R o1 181 - 1 | USSP PP 8
1Y (] F= T 1ol 110 4 -7 = 11
Butik 0Ch detalfhandel .. ... 14
THIVEIKNINGSANIAGENINGAN ... e, 18
Grossister, matmaklare, huvudkontor, importorer, lager OCN traNSPOITOIEN ......... e s nnnnnnnnnnnnnansaaaaaaaaaaaan 22
[Ty A1 e o Yol T8 = £ (e 1) U SERR 26
)T ol SE3Y =Y =Y o T UERPR 29
Y =TT I o T oY =1l 01T N A2 ' =T [ UERR 32



Syfte med planen
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Inriktningsplanen ska ge oss stdd for att utfora en riskbaserad och verkningsfull kontroll dar vi fokuserar pa de storsta riskerna inom hygien och redlighet. Planen &r ett stod
i forarbetet genom att visa vad du ska kontrollera. Planen beskriver inte i detalj hur kontrollen ska ga till. Gor ett urval bland kraven som ar anpassat efter den verksamhet
du ska besodka. Med stod av beskrivningen och lankarna gor du darefter en detaljerad plan for din kontroll. Diskutera garna med dina kollegor i samarbetsgruppen hur du

anvander planen och gor forarbete infor dina kontroller.

Planens uppbyggnad

Indelning i huvudgrupper

Vara verksamheter ar indelade i 8 huvudgrupper. Varje huvudgrupp har en egen plan som kortfattat beskriver vilka krav vi ska kontrollera under en trearsperiod.
Beskrivningen kompletteras med lankar till férdjupad information i till exempel kontrollwiki. Informationen ses éver regelbundet och kompletteras vid behov.

Huvudgrupp

Exempel pa verksamheter som ingar

Storhushall

Restaurang, café, ambulerande, cateringverksamhet

Skola och omsorg

Aldreboenden, gruppboenden, skolor, kriminalvard, 8ppna férskolor och fritids

Butik och detaljhandel

Livsmedelsbutiker, fiskbutik, kottbutik

Tillverkningsanlaggningar

Bagerier, bryggerier, glass, tillverkare av fardigmat

Grossister, matmaklare, huvudkontor, importorer, lager och transportorer

Kosttillskott och halsokost

Tillverkare, halsokostbutiker, apotek, grossister, matmaklare

Dricksvatten

Vattenverk

Material i kontakt med livsmedel

Prioritering i kontrollen

Riskbaserad kontroll

Vi ska se till att var kontroll ar riskbaserad, effektiv och verkningsfull. Darfor ar det viktigt att vi gor ratt prioriteringar utifran riskerna och var erfarenhet av verksamheten.
Kontrollen ska framst riktas mot de faror som utgor betydande halsorisker eller de bedréagliga tillvdgagangssatt som utgor storst risker for att konsumenter vilseleds. Genom
aren har vi framforallt gjort hygienkontroller och manga verksamheter har bra arbetssatt for det som fungerar.
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Vi behover anpassa kontrollen for en riskbaserad, effektfull och verkningsfull kontroll. Det staller krav pa oss att vi ar flexibla nar vi kommer ut. Var roll &r att kontrollera att
livsmedel som produceras ar sakra och att foretagarna lamnar korrekt information.

Fordjupande kontroll av sparbarhet,
redlighet och specifika krav

Kontroll av grunden — verksamheten tar
hand om de storsta halsoriskerna

Lopande inriktning
| de I6pande inriktningarna finns krav som ar kopplade till allvarliga halsorisker. Kraven ar indelade i tva omraden - "hygien" samt "information och sparbarhet".

Dessa krav kan ses som grundférutsattningar i en verksamhet som maste fungera innan andra krav kan kontrolleras. Nar vi har erfarenhet av att grundférutsattningarna
fungerar behover de inte kontrolleras varje ar. Istallet kontrollerar vi de krav som finns under arlig inriktning. De I6pande inriktningarna behéver anda stammas av med
jdmna mellanrum.

Arlig inriktning

Arlig inriktning &r krav som vi ska inrikta oss pa under ett specifikt ar. Fokusera pa dem nar de |6pande inriktningarna fungerar. Arliga inriktningar r fordjupande kontroll av
sparbarhet, redlighet och specifika krav.

Operativa mal

De operativa malen tas fram av Livsmedelsverket for tredrsperioder och just nu géller malen for 2023-2025. Malen héarror fran den nationella kontrollplanen (NKP). NKP:n ar
gemensam for hela livsmedelskedjan och i den finns fyra 6vergripande fokusomraden: sdkert dricksvatten, mikrobiologiska risker, kemiska risker och information i
livsmedelskedjan. De operativa malen tas fram for att vi ska na mal i NKP:n och for att Sverige ska na sina mal behover vi, har i Kungsbacka, vara delaktiga och gora en del
av dessa kontroller av de operativa malen. De operativa malen ligger som arlig inriktning och ar markerade som operativt mal i planen. Det ar viktigt att du foljer de
anvisningar som finns for de operativa malen dar det framgar vilka typer av objekt som omfattas och hur malet ska kontrolleras. For att veta vilka operativa mal som ar
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aktuella pa olika verksamheter behover du vid ditt besdk i en verksamhet fraga vilka som ar aktuella och efter kontrollen lagger du in dem i Vision under extrainfo. Vissa mal
ar samordnade kontrollprojekt Kontrollwiki: - Samordnade kontrollprojekt.

Vid kontroll av operativa mal i en verksamhet sa ska rapportering endast ske vid en planerad eller handelsestyrd kontroll under trearsperioden for aktuell verksamhet. Om
det varit avvikelse ska du rapportera malet dven vid uppféljningen. Om du kontrollerar samma operativa mal igen under trearsperioden ska endast lagstiftningsomradet
rapporteras, inte det operativa malet. Du ska endast rapportera malet om du har gjort kontrollen enligt Livsmedelsverkets anvisning.

FOrarbete

Forarbetet ar viktigt och vi behover forbereda oss val infor kontrollen:

1) Insamling av information om objektet
Vad finns for information om objektet? Vad gor de? Till exempel olika delar, hanteringar, processer, typer av livsmedel. Information pa hemsida?
Vad har vi kontrollerat tidigare? Har det varit avvikelser, klagomal? Har vi gjort distanskontroll under pandemin, behover nagot verifieras pa plats? Titta minst ett ar tillbaka.
Vilka olika halso- och redlighetsrisker kan finnas i foretaget? Tex mikrobiologiska, kemiska, fysikaliska och allergena.
2) Vad ska jag kontrollera?
Utga fran inriktningsplanen och vilj relevanta inriktningar att kontrollera. Vilken del av verksamheten ska kontrolleras? Ska jag valja nagon inriktning och kontrollera mer pa
djupet eller vilja ett flode, till exempel salladsberedning eller hantering av kyckling, och kontrollera flera inriktningar men inte lika djupt? Kontrollens omfattning behover
anpassas till objektets kontrolltid och hur manga kontroller de ska ha.
3) Hur ska jag kontrollera?
Har jag den kunskap som behovs for att géra kontrollen verkningsfull?
Vilj den kontrollmetod som &r lamplig beroende pa syftet med kontrollen.
Nar ar lamplig tid att utfora kontrollen for att kunna verifiera det jag vill kontrollera.
Behover jag gora nagra andra forberedelser, till exempel behover kontrollen férbokas, tolk, prata med kollegor som gjort tidigare kontroller?

Mer information om att forbereda kontrollen finns har: Kontrollwiki - kontrollprocessen: forbereda kontroll

Det forarbete du tagit fram foér kontrollen kanske inte kommer vara den kontroll du kommer genomféra pa plats. Borja kontrollen med att scanna av laget, hor efter om och
vilka férdandringar som kan ha skett i verksamheten. Pandemin kan ha paverkat verksamheten. Finns det nu personal med tillrdckliga kunskaper for att producera sakra
livsmedel? Kan det finnas gamla livsmedel som inte gatt at, vad gér man med detta? Vad gor verksamheten for riskbedémning kring det? Gor en utvardering innan du gar
vidare med din kontroll, ta i beaktande om eventuella férandringar kan paverka livsmedelsakerheten. Var beredd att anpassa din kontroll efter det du upptécker ute pa
plats, du behover gora en bedémning av vilka risker det ar.


https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/628/samordnade-kontrollprojekt
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/599/kontrollprocessen#f-ouml-rbered-kontroll
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Nyregistrerade verksamheter

Vid forsta kontrollen av en ny verksamhet ar det viktigt att vi berattar om vilka vi ar och hur livsmedelskontrollen fungerar och syftet med dagens kontroll. Det ar dven
viktigt att ga igenom avgifter och riskklassningen med verksamheterna och samla in uppgifter vi behdver om verksamheten, exempelvis kontaktuppgifter, 6ppettider, mm.
Alla verksamheter som registreras under 2023 kommer att efterhands debiteras enligt timtaxa.

Vid forsta kontrollen av nyregistrerade verksamheter ska vi kontrollera att de har tillrackliga forutsattningar for att bedriva en sdker livsmedelsverksamhet. Vi ska
kontrollera de storsta riskerna och se att verksamheten har ett arbetssatt som fungerar och att det finns kunskaper. De inriktningar som ar aktuella att kontrollera finns
oftast inom de I6pande inriktningar men maste anpassas efter typ av verksamhet. Vid forsta kontrollen kan det var bra att stimma av att det finns forutsattningar att till
exempelvis tvatta hdnderna eller separera och férvara livsmedel. Nar du ringer och bokar kontrollen sa fraga vad de gor sa att du kan forbereda dig pa basta satt.

Mindre verksamheter

Hos sma verksamheter med en eller fa kontroller inom trearsperioden behéver omfattningen begransas till det som ar mest relevant och for att fanga upp de storsta
riskerna. Bedomningen gors av dig utifran vad det ar for typ av verksamhet samt historiken fran tidigare kontroller. Nar alla relevanta omraden ar kontrollerade behéver du
inte fylla pa med fler omraden for att forlanga ditt besok.

Storre verksamheter

Du ska inte kontrollera alla aktuella inriktningar vid arets forsta kontroll. Valj det antal inriktningar som ar rimligt med tanke pa att kontrollen ska vara verkningsfull och ge
effekt. Resterande inriktningar kontrolleras senare under aret. | storre verksamheter kan det vara aktuellt att valja en inriktning vid en enstaka kontroll och da ga in djupare
inom omradet. | vissa fall 4r det lampligt att kontrollera en viss del i verksamheten och da titta pa flera inriktningar vid kontrollen. | stérre verksamheter kan det vara
aktuellt att valja en inriktning vid en enstaka kontroll. Oavsett hur du goér maste du fokusera pa de storsta riskerna.

Vissa verksamheter bestar av flera delar och kan darfor passa in under flera huvudgrupper. Det kan darfor vara aktuellt att titta i flera planer, exempel en restaurang som
tillverkar matlador och marker dem (titta i butik avseende markning) eller en butik eller restaurang som importerar (titta i grossist avseende importkrav) eller en restaurang
dven skickar mat till forskolor (titta i skola/omsorg).

Tidigare avvikelser

Avvikelser som har konstaterats foregaende ar (alternativt senaste kontrollen fér de som ej far kontroll varje ar) bor kontrolleras pa nytt igen. Detta for att se om
verksamheten har ett arbetssatt som fungerar 6ver tid. Du behover géra en bedémning utifran risken for att avgora om det ar relevant att kontrollera avvikelsen igen. Du
ska hinna kontrollera de storsta riskerna i verksamheten. Detta géller for bade baskontroller och utdelade objekt.

Kontroll avseende en tidigare avvikelse dr en del i den nya planerade kontrollen. Nar du kontrollerar tidigare avvikelse sa géller det, generellt sett, att du endast kontrollerar
det som avvikelsen handlade om. Om det till exempel har varit en avvikelse pa nedkylning, racker det titta pa att den delen och inte hela omradet inom tid- och
temperaturprocesser. Avvikelser som varit under aret och som féljts upp utan avvikelse behéver oftast inte kontrolleras vid en ny planerad kontroll under samma ar utan
forst nasta ar.


notes://lngbgsr6.goteborg.se/C12575A20031E1F9/04204F4C468256CAC125701800304952/464E501984DFCE2AC12580D60040BBA8
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Kontroll av information/markning och sparbarhet
Prioriteringen 6ver vad som ska kontrolleras har gjorts med stod av féljande fyra prioriteringsgrunder fran kontrollwiki:

Prioriteringsgrund Exempel
Halsorisk Felaktigt angivna eller utelamnande av allergener.
Felaktig forvarings- eller tillagningsanvisning.
Stor ekonomisk vinning Otillaten anvandning av skyddade beteckningar, avgorande ingredienser saknas eller har helt eller delvis ersatts, livsmedlet har spatts ut med
(livsmedelsbedrageri) vatten eller annan billigare ingrediens.
Allvarligt vilseledande Allvarligt vilseledande beteckning, otillaten anvandning av skyddade beteckningar, felaktig datummarkning, otillatna tillsatser som paverkar

livsmedlet pa ett fordelaktigt satt.

Berdr manga Livsmedel som ska spridas till manga konsumenter.
Har finns mer att Idsa om kontroll av méarkning och information: Kontrollwiki: information och markning. Vid kontroll av information ar det ocksa viktigt att veta vilket
ansvar foretaget har for informationen som till exempel beror pa om de utformar markning eller inte, importerar eller om varorna séljs i deras namn. Lds mer har:

Kontrollwiki: ansvar for informationen

Sparbarhet
Syftet med reglerna om sparbarhet &r att underlatta riktade tillbakadraganden och att konsumenter och livsmedelsforetagare ska fa ratt och nédvandig information.
Sparbarhetskraven omfattar inte leverans, forsaljning eller 6verlamnande till slutkonsument eller intern sparbarhet (det sista ar frivilligt och ska inte kontrolleras av oss).

Reglerna kraver att livsmedelsforetagare ska ha ett system for sparbarhet, men anger inte i detalj hur det ska se ut. Det &r viktigt att vi har med oss den flexibiliteten i vara
beddmningar. Om livsmedelsféretagaren kan tillhandahalla de uppgifter som behovs vid kontroll, kan man forutsatta att systemet ar tillrackligt och fungerande.
Uppgifterna kan finnas i foljesedlar, fakturor, kundregister eller transport- eller leveransdokument.

Forlangd sparbarhet

Ibland kan man ocks& behdva gora en férlangd sparbarhet for ett livsmedel, dvs att gd ett steg bakat till aktuell leverantér for att kontrollera sparbarheten. Ar leverantérer
registrerad/godkand for de livsmedel som levererats samt kan leverantoren visa upp sparbarhet for det aktuella livsmedlet. Det kan till exempel rora sig om olika produkter
som importeras fran icke godkanda anlaggningar, eller anlaggningar i Sverige som inte innehar godkannande fér den produktion de bedriver. Om aktuell leverantér inte ar
ett av vara kontrollobjekt far vi kontakta deras kontrollmyndighet for att fa hjalp med sparbarheten.

Storlek pa stickprov

Enligt planen ska vissa krav verifieras genom stickprov. Ett stickprov ska vara representativt for den aktuella verksamheten, darfér behover storleken avgoras fran fall till
fall. Faktorer att ta hansyn till r till exempel antalet artiklar som saluférs och var erfarenhet 6ver hur val deras arbetssatt fungerar. Vid brister behover stickprovet vara
tillrackligt stort for att pavisa att det inte ror sig nagon enstaka miss, utan handlar om brister i deras arbetssatt. Det innebar att du kan behéva utoka stickprovet nar du
upptacker brister och vill stalla krav pa att de ska ha ett fungerande arbetssatt.


https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/31/information-och-markning
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/32/ansvar-for-informationen
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Kontroll av hygien
Livsmedelsforetagaren ansvarar for att endast sldppa ut sakra livsmedel pa marknaden. Vid kontrollen fokuserar du pa kénsliga processer eller livsmedel som kan innebéra
en 6kad risk for halsofara.

Nar ska du gora avsteg fran inriktningsplanen?
Inriktningsplanen ar vart stod for att utféra planerad kontroll men ibland kan du behdva gora avsteg fran planen for att planera for en kontroll som ger effekt eller om du
upptacker allvarliga brister ute pa plats. Har foljer nagra exempel pa nar du kan behdva ga utanfér planen i din kontroll:

e Pa plats upptacker du brister som du inte planerat att kontrollera. Bristerna ar allvarliga och kan medfora en risk for ménniskors hélsa eller att de blir lurade som
gor att du maste byta fokus. Det kan handla om att du upptécker fusk men det kan vara bristande rengoring, stora brister i underhallet, livsmedel som star framme i
rumstemperatur i lang tid, spar av skadedjur osv. Det kan dven vara brister i informationen som kan medfora risk for att manniskor blir sjuka eller lurade.

e Udda verksamheter eller specifika krav: Vi har fa verksamheter med denna hantering eller typ av livsmedel att den inte dr upptagen i planen. Det kan finnas
specifika krav att kontrollera mot, till exempel livsmedelsdonationer, import av marmelad, choklad, juice. Féretag som marker livsmedel med “fri-fran” ska anmala
dessa till SLV. Kravet pa anmaélan géller produkter som sldpps ut pa marknaden for forsta gangen efter den 15 oktober 2018. SLV meddelar oss om att en anmalan
har skickats in och detta laggs som ett drende i vision pa aktuellt objektet-. Vid nasta planerad kontroll pa objektet sa kontrollerar vi att de anmaélda produkterna
uppfyller kraven.

e Enverksamhet med manga besdk under ett ar men kanske endast ett fatal produkter som produceras och det 4r samma ar fran ar. Har kan du behova vilja
omraden utanfor inriktningsplanen med syftet att kontrollen ska ge effekt. De storsta riskerna ska da vara kontrollerade, gér verksamheten méarkning sa ar den val
genomgangen och inte dndrad. Har behover du hitta andra inriktningar pa kontrollen for att fa effekt.

e Omvarldsbevakning: Nya inriktningar dyker upp under aret och blir aktuella att kontrollera, till exempel fran Livsmedelsverket, media eller fynd i var kontroll. Det
kan vara att man upptackt fusk ute som vi behdéver kontrollera.

Efterarbete

Rapportering av lagstiftningsomraden

| kolumnen for rapportering finns de lagstiftningsomraden som i de flesta fall ar de relevanta. Nar du gor avsteg fran kontrollen behéver rapporteringen anpassas till det
som kontrollerades.

For att rapportera in att du har kontrollerat en punkt sa racker det inte endast med att ha snuddat vid @mnet. Kontrollen ska ge effekt och da bér man kontrollera
verksamhetens forebyggande arbetssatt, hur de verifierar och vad de gor vid en avvikelse.

Kontrollrapporten
Det ar viktigt att det tydligt framgar i Vision vad du har kontrollerat. Uppgifterna ar ett stod till férarbetet infor kommande kontroller.



Storhushall

Restaurang, pizzeria, food truck, cateringkék och café
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Storhushall kan ha flera olika delar i samma verksamhet, till exempel restaurang, café, tillverkning av matlador, bufféservering, frukostservering och catering. Vissa
verksamheter skickar dven mat till skolor och férskolor och dar ar det aktuellt att kontrollera allergikosthanteringen (se inriktningsplanen for skola och omsorg). Om
verksamheten utformar markning och méarker kan det vara aktuellt att kontrollera markningen (se inriktningsplanen for butik).

Restauranger och Servicehandeln och fastfood dr exempel pa branschriktlinjer som det kan vara aktuellt att titta i vid kontroll av storhushall.

Prioritering i storhushall

Nér de I6pande inriktningarna, som ar grunden for saker livsmedelshantering, fungerar i verksamheten sa fokuserar vi pa de arliga inriktningarna.

Storhushall - Information och sparbarhet

Lopande inriktning

Beskrivning

Lankar

Rapportering

Information om allergener

Har sékerstaller verksamheten att gasterna kan fa information om allergena ingredienser i
matratter som serveras eller pa annat satt saljs och som inte ar fardigférpackade? Finns
informationen alltid pa plats, ex om kocken som lagat inte finns dar? Finns tillrdcklig
kunskap hos personal om olika allergener?

B02=2.2 (att de kan lamna ratt
information nar livsmedlet inte
ar fardigférpackat)

Sparbarhet

Syftet med kontrollen ar att verifiera att det finns sparbarhet och att livsmedlen &r redliga.
Hur ser verksamheten till att deras leverantorer ar registrerade/godkanda? Det ar lampligt
att vélja produkter som du misstanker kan innebara en redlighetsrisk, ex forvaras omarkta i
frys. Valj i forsta hand kott och i andra hand fisk och darefter andra varor. Kan féretaget
visa att de kopt in minst en sa stor mangd av varan som finns i lager. Gér en uppskattning
om det ar rimligt att uppgifterna stammer. Stammer leveransdatum med livsmedlets
hallbarhet?

Vid misstanke om livsmedelsbedrageri, kontakta kontrollmyndigheten for det avsdandande
foretaget for samarbete och for att se att leverantéren finns registrerad/godkand.

Kontrollwiki: Information och

sparbarhet i samband med
aterkallelse -

HO01=8.1 (Sparbarhet)

Storhushall - Hygien

Lopande inriktning

Beskrivning

Lankar

Rapportering

Tid/temperaturprocesser

Hur sdkerstaller verksamheten att deras temperaturprocesser inte leder till att livsmedel
blir hdlsofarliga? Fokusera dar det finns storst risker i verksamheten.

Finns nagra speciellt kdnsliga ravaror eller processer? T.ex. nedkylning, tillagning av
kyckling, medium-rare hamburgare eller sushi. Om det ar majligt, verifiera kontrollen
genom att gora egna temperaturmatningar. Vissa temperaturkrav i avsnitt VIII i 853/2004
ar tillampliga pa detaljhandeln (ex infrysning av ra fisk for sushi).

Kontrollwiki - temperatur

J08=10.8 (bibehallen kylkedja,
varmhallning, upptining)
K01=11.1 (system for att ta
hand om riskerna: nedkylning,
tillagning, aterupphettning)



https://visita.se/app/uploads/2021/06/Visita_Branschriktlinjer-print_2021.pdf
https://conveniencestores.se/images/2020_medlemsformaner/xbranschriktlinjen_saker_mat_i_servicehandel_och_fast_food_utgava_2020_webb.pdf
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/323/information-och-sparbarhet-i-samband-med-aterkallelse
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/323/information-och-sparbarhet-i-samband-med-aterkallelse
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/323/information-och-sparbarhet-i-samband-med-aterkallelse
http://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/349/temperatur#V%c3%a4rmebehandling
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Saker hantering av livsmedel
genom hela flodet

Hur sékerstaller verksamheten att livsmedel hanteras pa ett sdkert satt utan risk att
korskontamineras av personal, inredning/utrustning eller andra livsmedel. Hur utbildas ny
personal inom omradet? Fokusera pa den hantering eller de livsmedel dar det ar storst
risker, ex ra kyckling, atfardiga livsmedel. Vid kontroll av rengéring fokusera pa redskap och
utrustning i kontakt med aktuella livsmedel.

Ambulerande verksamheter hanterar vanligtvis vatten i dunkar/tankar. Kontrollera att de
har en sdker hantering av vatten som ar avsett att drickas eller komma i kontakt med
livsmedel.

Verifiera kontrollen genom att prata med den person som utfor aktuell hantering och
genom att granska faktiska forhallanden.

Kontrollwiki - Kontroll av
mikrobiologiska faror
Kontrollwiki: personlig hygien
Kontrollwiki: rengoring
Kontrollwiki - Norovirus
smittspridning

Kontrollwiki: mobila
verksamheter

Kontrollwiki:

vattenforsorjning

J03=10.3 (hygien under
processens gang, faktiska
forhallanden)

J04=10.4 (personlig hygien,
faktiska forhallanden)
J05=10.5 (kdnner personalen
till arbetssatt)

J07=10.7 (tillgang till vatten
(ambulerande verksamheter)

Skadedjur

Hur arbetar man férebyggande att skadedjur inte tar sig in i verksamheten? Vad har man
for rutiner om skadedjur skulle ta sig in i verksamheten? Ar lokalerna tita?

Kontrollera om det finns spar av skadedjur. Leta efter spillning langs med golv, under
bankar, i skrymslen. Kontrollera om det finns tuggmarken pa forpackade torrvaror.

Kontrollwiki: -
skadedjursbekampning

J06=10.6 (Bekdmpning av
skadedjur)

Storhushall - Arlig inriktning

2023 -2025

2023

Beskrivning

Lankar

Rapportering

Frivillig information av
mervardesvara/dyr ravara

Syftet med kontrollen ar att verifiera att verksamheten har ett system som ser till att den
frivilliga informationen om mervardesvara pa menyn stimmer. Anger de i sin meny att det
ar ekologiskt, svenskt, en viss styckningsdetalj eller fiskar? Serverar de det som star i
menyn? Fokusera pa livsmedel som kan ge stor ekonomisk vinning att fuska med, vilj ett
livsmedel/pastaende som ingar i flera olika ratter och som man anvander mycket av.

Vilj livsmedel i féljande prioriteringsordning:
1. Kott, svenskt/ekologiskt/KRAV
2. Kott, dyr eller halal
3. Fisk, dyr eller MSC/ASC
4. Annat livsmedel med frivillig information, ex skyddade beteckningar

Vad gor verksamheten om en mervardesvara tar slut? Kan foretaget visa att de kopt in
minst en sa stor mangd av varan som finns i lager? Stammer leveransdatum med
livsmedlets hallbarhet? Gor en rimlig bedomning av om mangden ink6pt rdvara stammer
med mangden i lager. Om misstanke finns om livsmedelsbedrageri sa ga vidare och gor en
grundligare kontroll. Kontakta i sa fall ocksa kontrollmyndigheten for det avsandande
foretaget for att se att leverantéren finns registrerad. Nar det géller kontroll av att
skyddade beteckningar anvands pa ratt satt, dvs att det &r den produkten som de sager i
informationen sa ar det D08/4.8 som ska rapporteras (SUB t.ex. fetaost, parmesan,
parmaskinka och SGB t.ex. bruna bénor fran Oland och svecia).

Kontrollwiki - skyddade-
beteckningar

Kontrollwiki: Rapportering-
skyddade-beteckningar

Kontrollwiki: Information och

sparbarhet i samband med
aterkallelse —

B04=2.4 (Frivillig information
t.ex. svensk, KRAV, ekologisk,
halal, MSC)

D08=4.8 (Marknadsnormer,
ratt anvandning av skyddade
beteckningar, tex feta, parma)



http://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/113/kontroll-av-mikrobiologiska-halsorisker
http://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/113/kontroll-av-mikrobiologiska-halsorisker
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/345/personlig-hygien
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/346/rengoring
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/192/norovirus
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/192/norovirus
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/samling/3/mobila-verksamheter
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/samling/3/mobila-verksamheter
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/352/vattenforsorjning
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/352/vattenforsorjning
http://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/348/skadedjursbekampning
http://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/348/skadedjursbekampning
http://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/477/skyddade-beteckningar
http://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/477/skyddade-beteckningar
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/240/d-skyddade-beteckningar
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/240/d-skyddade-beteckningar
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/323/information-och-sparbarhet-i-samband-med-aterkallelse
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/323/information-och-sparbarhet-i-samband-med-aterkallelse
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/323/information-och-sparbarhet-i-samband-med-aterkallelse

2022-10-27

2024-2025 Beskrivning Lankar Rapportering
Saker servering av For att kunna ange pa menyn att en matratt ar [amplig for personer med allergi eller
allergikost overkéanslighet bor restaurangen ha sarskilda rutiner som sakerstéller att matratten ar

saker for allergiska konsumenter. Utga ifran informationen fran foretaget, ar exempelvis
pizzan glutenfri eller informerar man om att botten ar glutenfri men mjdl hanteras i
lokalen? Foretaget ska ha rutiner for alla moment, fran mottagning av varor, och kontroll
av att de varor de tar emot inte innehaller allergena @mnen, till rutiner for att undvika
kontaminering vid servering.

10



Skola och omsorg

Innefattar boenden som dldreboenden och gruppboenden, skolor, dagliga verksamheter, kriminalvdrd, éppna forskolor och fritids.

2022-10-27

Skola och omsorg kan ha flera olika delar i samma verksambhet, till exempel restaurang, café, bufféservering, frukostservering, avdelningskok och utskick. Fokusera
kontrollen pa de delar som innebar storst risker. | stora verksamheter kan du avgransa kontrollen till en av delarna.

For information om kontroll av skola och omsorg se branschriktlinjerna: Offentlig saker mat och Allergiriktlinjer

Prioritering i skola och omsorg

Nér de I6pande inriktningarna, som ar grunden for saker livsmedelshantering, fungerar i verksamheten sa fokuserar vi pa de arliga inriktningarna.

Skola/omsorg - Information och sparbarhet

och servering? Hur sdkerstaller de att ratt person far ratt mat. Hur uppratthalls
rutinerna vid vikarier i koket?

Fokusera i forsta hand pa allergener som kan orsaka en anafylaktisk chock om
dessa allergier forekommer.

Lopande inriktning Beskrivning Lankar Rapportering
Information om allergener Har sdkerstéller verksamheten att gasterna kan fa information om allergena B02=2.2 (att de kan ldmna ritt
i verksamheter ddr vem som helst ingredienser i matratter som serveras eller pa annat satt saljs och som inte ar information nar livsmed|et
kan dta och kunderna inte ér kiinda | fardigférpackade? Finns informationen alltid pa plats, ex om kocken som lagat inte inte ar fardigforpackat)
finns dar? Finns tillracklig kunskap hos personal om olika allergener?
Kontrollen gors pa samma satt som for det operativa malet men rapporteras ej.
Skola/omsorg - Hygien
Lopande inriktning Beskrivning Lankar Rapportering
Saker allergikost Kontrollera rutiner for allergikost fran mottagning till servering. Hur sakerstéller de | Kontrollwiki - Kontroll av amnen | K01=11.1 (séker hantering av
att allergener inte oavsiktligt tillsatts/kontaminerar maten vid tillagning, transport | som kan ge allergikost)

overkanslighetsreaktioner
Kontrollwiki: fri fran livsmedel

Tid/temperaturprocesser

Hur sdkerstaller verksamheten att deras temperaturprocesser inte leder till att
livsmedel blir halsofarliga? Fokusera dar det finns storst risker i verksamheten.
Finns nagra speciellt kansliga ravaror eller processer? Ex. tillagning av kyckling,
servering av bar med kokrekommendationer eller nedkylning. Om det dr majligt,
verifiera kontrollen genom att gora egna temperaturmatningar.

Kontrollwiki - temperatur

Livsmedelsverket - information
om norovirus i hallon
Livsmedelsverket - rapport om
norovirus i frysta hallon

J08=10.8 (bibehallen kylkedja,
varmhallning, upptining)
K01=11.1 (system for att ta
hand om riskerna: nedkylning,
tillagning, aterupphettning)

Saker hantering av livsmedel
genom hela flédet

Hur sakerstéller verksamheten att livsmedel hanteras pa ett sdkert satt utan risk
att korskontamineras av personal, inredning/utrustning eller andra livsmedel. Hur
utbildas ny personal inom omradet? Fokusera pa den hantering eller de livsmedel

Kontrollwiki - Kontroll av
mikrobiologiska faror
Kontrollwiki: rengdring
Kontrollwiki: personlig hygien

J03=10.3 (hygien under
processens gang, faktiska
forhallanden)
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https://skr.se/offentligsakermat.32844.html
https://www.livsmedelsverket.se/globalassets/produktion-handel-kontroll/branschriktlinjer/allergiriktlinjer-slutlig-version-2015.pdf
http://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/114/kontroll-av-amnen-som-kan-ge-overkanslighetsreaktioner
http://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/114/kontroll-av-amnen-som-kan-ge-overkanslighetsreaktioner
http://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/114/kontroll-av-amnen-som-kan-ge-overkanslighetsreaktioner
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/666/glutenfria-laktosfria-och-andra-fri-fran-livsmedel
http://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/349/temperatur#V%c3%a4rmebehandling
https://www.livsmedelsverket.se/globalassets/publikationsdatabas/rapporter/2013/2013_livsmedelsverket_14_norovirus_i_frysta_hallon_riskhantering_och_vetenskapligt_underlag.pdf?_t_id=hVYi9K9zm8eK_Tbkrtx7Dw%3d%3d&_t_q=hallon&_t_tags=language%3asv%2csiteid%3a67f9c486-281d-4765-ba72-ba3914739e3b&_t_ip=62.88.128.40&_t_hit.id=Livs_Common_Model_MediaTypes_DocumentFile/_d8821e65-3ab3-4f89-bb1c-224c3c606660&_t_hit.pos=2
https://www.livsmedelsverket.se/globalassets/publikationsdatabas/rapporter/2013/2013_livsmedelsverket_14_norovirus_i_frysta_hallon_riskhantering_och_vetenskapligt_underlag.pdf?_t_id=hVYi9K9zm8eK_Tbkrtx7Dw%3d%3d&_t_q=hallon&_t_tags=language%3asv%2csiteid%3a67f9c486-281d-4765-ba72-ba3914739e3b&_t_ip=62.88.128.40&_t_hit.id=Livs_Common_Model_MediaTypes_DocumentFile/_d8821e65-3ab3-4f89-bb1c-224c3c606660&_t_hit.pos=2
http://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/113/kontroll-av-mikrobiologiska-halsorisker
http://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/113/kontroll-av-mikrobiologiska-halsorisker
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/346/rengoring
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/345/personlig-hygien

2022-10-27

dar det &r storst risker, ex ra kyckling, atfardiga livsmedel. Vid kontroll av
rengdring fokusera pa redskap och utrustning i kontakt med aktuella livsmedel.
Verifiera kontrollen genom att prata med den person som utfér aktuell hantering
och genom att granska faktiska férhallanden.

Kontrollwiki: Norovirus
smittspridning

J04=10.4 (personlig hygien,
faktiska forhallanden)
J05=10.5 (kdnner personalen
till arbetssatt)

Skadedjur

Hur arbetar man forebyggande att skadedjur inte tar sig in i verksamheten? Vad
har man for rutiner om skadedjur skulle ta sig in i verksamheten?

Kontrollera om det finns spar av skadedjur. Leta efter spillning Iangs med golv,
under bankar, i skrymslen. Kontrollera om det finns tuggmarken pa férpackade
torrvaror.

Kontrollwiki: -
skadedjursbekampning

J06=10.6 (Bekdmpning av
skadedjur)

Skola/omsorg — arlig inriktning 2023 — 2025

2023

Beskrivning

Lankar

Rapportering

Sparbarhet och frivillig information
déar sadan finns
Kontrolleras hos privata aktérer

Kontrollera att det finns sparbarhet for livsmedel. Syftet &r att det inte ska finnas
osakra livsmedel pa marknaden. Hur ser verksamheten till att deras leverantérer
ar registrerade/godkanda? Det &r lampligt att valja produkter som du misstanker
kan innebara en risk, ex forvaras omarkta i frys. Valj i forsta hand kott. Kan
foretaget visa att de kopt in minst en sa stor mangd av varan som finns i lager. Gor
en uppskattning om det ar rimligt att uppgifterna stammer. Stammer
leveransdatum med livsmedlets hallbarhet?

Syftet med kontrollen ar att verifiera att verksamheten har ett system som ser till
att den frivilliga informationen om mervardesvara pa menyn stammer. Fokusera
pa livsmedel som kan ge stor ekonomisk vinning att fuska med, vilj ett
livsmedel/pastaende som ingar i flera olika ratter och som man anvander mycket
av.
Vilj livsmedel i féljande prioriteringsordning:

1. Kétt, svenskt/ekologiskt

2. Kott, dyr eller halal

3. Fisk, dyr eller MSC

4. Annat livsmedel med frivillig information, ex skyddade beteckningar

Vad gor verksamheten om en mervardesvara tar slut? Kan foretaget visa att de
kopt in minst en sa stor mangd av varan som finns i lager? Stammer
leveransdatum med livsmedlets héllbarhet? Go6r en rimlig bedémning av om
mangden inkopt ravara stammer med mangden i lager. Om misstanke finns om
livsmedelsbedrageri sa ga vidare och gor en grundligare kontroll. Kontakta i sa fall
ocksa kontrollmyndigheten for det avsiandande foretaget for att se att
leverantoéren finns registrerad. Nar det galler kontroll av att skyddade

Kontrollwiki: Information och

sparbarhet i samband med
aterkallelse —

Kontrollwiki - skyddade-
beteckningar

Kontrollwiki: Rapportering-
skyddade-beteckningar

HO01=8.1 (Sparbarhet)
Rapporteras om frivillig
information saknas.

Om frivillig information
kontrolleras ska nagon av
foljande punkter rapporteras:

B04=2.4 (Frivillig information
t.ex. svensk, KRAV, ekologisk,
halal, MSC)

D08=4.8 (Marknadsnormer, ratt
anvandning av skyddade
beteckningar, tex feta, parma)
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https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/192/norovirus
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/192/norovirus
http://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/348/skadedjursbekampning
http://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/348/skadedjursbekampning
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/323/information-och-sparbarhet-i-samband-med-aterkallelse
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/323/information-och-sparbarhet-i-samband-med-aterkallelse
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/323/information-och-sparbarhet-i-samband-med-aterkallelse
http://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/477/skyddade-beteckningar
http://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/477/skyddade-beteckningar
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/240/d-skyddade-beteckningar
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/240/d-skyddade-beteckningar

2022-10-27

beteckningar anvands pa ratt satt, dvs att det &r den produkten som de séger i
informationen sa ar det D08/4.8 som ska rapporteras (SUB t.ex. fetaost,
parmesan, parmaskinka och SGB t.ex. bruna bénor fran Oland och svecia).

2024-2025

Beskrivning

Lankar

ABP
Endast kartlagda verksamheter som
omfattas av kraven

Kontrollera rutiner kring hantering av ABP i verksamheter som hanterar dver 20
kilo ABP/vecka.

ABP rapporteras inte till SLV och ska darfor inte rapporteras i checklistan i Vision.

Kontrollen laggs in i vision som en vanlig kontroll. Under ”uppfoljning” ska det
fyllas i ”ABP-kontroll”. Detta maste fyllas i for att vi ska kunna soka fram
kontrollerna.

Kontrollwiki: kontroll av abp

Kontrollen laggs in i vision
under tillsynsbesék som en
vanlig kontroll men nagot
lagstiftningsomrade ska inte
rapporteras. Under
"uppfoljning” ska det istéllet
fyllas i ”ABP-kontroll”. Detta
maste fyllas i for att vi ska
kunna soka fram kontrollerna.
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https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/428/utforande-av-kontroll-av-abp

Butik och detaljhandel

Livsmedelsbutiker, fiskbutik, kéttbutik, bageributik

2022-10-27

En butik kan ha flera olika avdelningar till exempel bageri, chark, fisk- och kottdisk, café att kontrollera vid olika tillfallen. Du kan darfor behova titta i andra planer for att se
vilka [6pande och arliga inriktningar som kan vara aktuella. Om butiken importerar kan du behova titta i grossistplanen och finns det bageriavdelning kan det finnas
inriktningar i bageriplanen att stamma av.

For information om kontroll i butik se Branschriktlinje: Saker mat i din butik och Kontrollhandbok - butik. Fér information om kontroll av markning se Kontrollwiki: Kontroll

av information och mérkning.

Prioritering i butiker och detaljhandel

Nér de I6pande inriktningarna, som ar grunden for saker livsmedelshantering, fungerar i verksamheten sa fokuserar vi pa de arliga inriktningarna.

Butik och detaljhandel - Information och sparbarhet

Butiker som tillhér en kedja omfattas av en central inkdpsfunktion med centralt system fér markning och sparbarhet dar kontroll av information och sparbarhet lampligast
sker pa huvudkontoret. | dessa butiker fokuserar vi istéllet pa det lokalt inkdpta sortimentet och livsmedel som séljs vid direktforsaljning.

Lopande inriktning

Beskrivning

Lankar

Rapportering

Information om allergener for
livsmedel som inte ér
férdigférpackade

ligger i en forpackning som
ldmnas éver en disk eller
férpackas pé konsumentens
begdran

= livsmedel som dr oférpackade,

Har foretaget ett arbetssatt som sakerstéller att kunderna far ratt information om
allergena ingredienser pa svenska? Informationen far ges muntligen eller skriftligen.
Om verksamheten anvander sig av etiketter eller skyltar med fullstandig
ingrediensforteckning och som tagits fram centralt sa ska allergener vara framhavda.
Verifiera rutinen genom stickprov dar du ber verksamheten att visa att de lamnar ratt
information. Informationen kan finnas pa férpackningar/produktdatablad/receptur
eller underlag fran leverantor.

OBS! | de fall dar butiken sjalva ansvarar for utformning av méarkning pa skyltar, vid
tex bake-off, eller etiketter i charken med fullstandig ingrediensforteckning sa goérs
samma kontroll som vi gér pa fardigférpackade livsmedel hos verksamheter som
utformar markning.

Kontrollwiki: Livsmedel som inte

ar fardigforpackade

Livstecknet: skyldigheter vid

information om "spar av"

B02=2.2 (information om
allergener, pa svenska,
framhéavda allergener)

Obligatoriska uppgifter for
fdrdigférpackade livsmedel hos
verksamheter som inte utformar
markning:
e Svensk ingrediensforteckning
e Allergener ar framhavda

Kontrollera att foretaget har ett arbetssatt som sakerstéller att fardigférpackade
livsmedel ar markta med en ingrediensforteckning pa svenska och att allergenerna ar
framhavda. Verifiera genom att vélja ut ett |ampligt antal produkter inom olika
produktgrupper.

Meddela dven kontrollmyndigheten fér det féretag som ansvarar for informationen
om det ar brister i informationen.

Kontrollwiki - obligatorisk

markning

B02=2.2 (information pa
svenska, allergener ar
framhavda)
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https://www.livsmedelsverket.se/globalassets/produktion-handel-kontroll/branschriktlinjer/butik---saker-mat-i-din-butik.pdf
https://www.livsmedelsverket.se/globalassets/produktion-handel-kontroll/vagledningar-kontrollhandbocker/Kontrollhandbok_butik.pdf?_t_id=OMc6plhQo9jEzFgJUAEddg%3d%3d&_t_q=&_t_tags=language%3asv%2csiteid%3a67f9c486-281d-4765-ba72-ba3914739e3b&_t_ip=10.177.15.9&_t_hit.id=Livs_Common_Model_MediaTypes_DocumentFile/_bd70df01-9afb-48fe-a677-800b1e4adc4b&_t_hit.pos=21
http://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/57/kontroll-av-information-och-markning
http://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/57/kontroll-av-information-och-markning
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/35/inte-fardigforpackade-livsmedel
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/35/inte-fardigforpackade-livsmedel
https://www.livsmedelsverket.se/livstecknet/forum/Topic/?topicId=4593&backLink=https%253a%252f%252fwww.livsmedelsverket.se%252flivstecknet%252fforum%252fSearch%252f
https://www.livsmedelsverket.se/livstecknet/forum/Topic/?topicId=4593&backLink=https%253a%252f%252fwww.livsmedelsverket.se%252flivstecknet%252fforum%252fSearch%252f
http://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/38/obligatorisk-information
http://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/38/obligatorisk-information
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Obligatoriska uppgifter pa svenska for
fdrdigférpackade livsmedel hos

e Samtliga ingredienser ar deklarerade
e Allergener ar framhavda

verksamheter som utformar markning:

Kontrollera att foretaget har ett arbetssatt som sdkerstaller att fardigférpackade
livsmedel ar markta med samtliga ingredienser pa svenska och att allergenerna ar
framhéavda.

Verifiera genom ett lampligt stort stickprov dar du granskar information pa produkter
ur olika produktgrupper. Jamfér informationen med
receptur/produktdatablad/markning pa annat sprak.

Kontrollwiki - obligatorisk
markning

B02=2.2 (information pa
svenska, samtliga ingredienser,
allergener ar framhavda)

System for aterkallande - hantering av
icke-sdkra livsmedel

Syftet med kontrollen ar att butiken ska se till att det inte finns osdkra livsmedel till
forsaljning i butiken. Om butiken far en aterkallelse, det kan tex vara ett produktlarm
fran butikens leverantorer. Hur arbetar man efter den aterkallelse man far in och hur
far man bort aktuella och osakra produkter fran forsaljning? Hur sdkerstaller man att
produkten inte hamnar ute i butik igen? Utga garna fran ett aterkallande som skett
inom den narmsta tiden och be dem visa hur de agerade nar de fick in aktuellt larm.
Vad gor de om de sjdlva eller slutkonsument upptacker osakra livsmedel i deras
butik? Hos de stora kedjorna fokuserar vi pa det sortiment som de inte kdper in
centralt utan sjalva koper in.

Verifiera att de snabbt kan fa fram informationen genom att du valjer ut en produkt,
och ber foretaget visa hur mycket som kodpts in och hur mycket som finns kvar i lager.

Kontrollwiki: Information och

sparbarhet i samband med

aterkallelse -

J01=10.1 (system for
tillbakadragande av livsmedel
som inte ar sakra)

System for sparbarhet

Kan foretaget snabbt fa fram uppgifter om sparbarhet ett steg bakat? Fokusera pa det
lokala sortimentet hos kedjor. Valj varor enligt féljande ordning om det ar aktuellt:

Ko6tt med svenskt ursprung
Ekologiskt/KRAVmarkt kott
Annat kott

Annat livsmedel

el

Vid misstanke om livsmedelsbedrageri, kontakta kontrollmyndigheten for det
avsandande foretaget for att se att leverantéren finns registrerad/godkand?

Kontrollwiki: Information och

sparbarhet i samband med

aterkallelse -

HO01=8.1 (system for
sparbarhet)

Butik och detaljhandel - Hygien

Lopande inriktning

Beskrivning

Lankar

Rapportering

Tid- och temperaturer

Finns arbetssatt for att ta hand om de storsta riskerna som finns inom omradet.
Kontrollera hur foretaget sdkerstaller ratt temperatur hela vagen fran mottagning till
forsaljning. Fokusera pa lattfordarvliga livsmedel, finns nagra speciellt kansliga

ravaror eller processer? Ex. tillagning av kyckling, eller sushi. Vissa temperaturkrav i

Livsmedelsverket: 853/2004

avsnitt VIII =

108=10.8 (bibehallen kylkedja,
varmhallning, upptining)
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http://eur-lex.europa.eu/legal-content/SV/TXT/PDF/?uri=CELEX:02004R0853-20160401&qid=1486473968891&from=SV
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/SV/TXT/PDF/?uri=CELEX:02004R0853-20160401&qid=1486473968891&from=SV
http://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/38/obligatorisk-information
http://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/38/obligatorisk-information
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/323/information-och-sparbarhet-i-samband-med-aterkallelse
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/323/information-och-sparbarhet-i-samband-med-aterkallelse
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/323/information-och-sparbarhet-i-samband-med-aterkallelse
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/323/information-och-sparbarhet-i-samband-med-aterkallelse
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/323/information-och-sparbarhet-i-samband-med-aterkallelse
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/323/information-och-sparbarhet-i-samband-med-aterkallelse
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avsnitt VIIl i 853/2004 &r tillampliga pa detaljhandeln (ex infrysning av ra fisk for sushi
och kokning av skaldjur).

K01=11.1 (system for att ta
hand om riskerna: nedkylning,
tillagning)

Saker hantering av livsmedel genom
hela flodet

Hur sakerstéller verksamheten att livsmedel hanteras pa ett sakert satt utan risk for

Kontrollwiki - Kontroll av

att korskontamineras av personal, inredning/utrustning eller andra livsmedel. Hur

mikrobiologiska faror

utbildas ny personal inom omradet? Fokusera pa den hantering eller de livsmedel dar

Kontrollwiki: rengoring

Kontrollwiki: personlig hygien

det ar storst risker, ex ra kyckling, atfardiga livsmedel. Vid kontroll av rengéring
fokusera pa redskap och utrustning i kontakt med aktuella livsmedel.

Kontrollwiki: Norovirus

Verifiera kontrollen genom att prata med den person utfér aktuell hantering och
genom att granska faktiska forhallanden.

smittspridning

103=10.3 (hygien under
processens gang, faktiska
forhallanden)

104=10.4 (personlig hygien,
faktiska forhallanden)

J05=10.5 (kdnner personalen
till arbetssatt)

Butik och detaljhandel - Arlig inriktning 2023-2025

2023

Beskrivning

Lankar

Rapportering

Operativt mal 6:
Livsmedelsinformation vid e-handel

Kontrollen syftar till att verifiera att livsmedelsinformationen pa webbplatsen
stimmer med informationen pa férpackningarna.

Kontrollwiki op-6

Operativt mal 16: Glykoalkaloider i
potatis

Kontroll av livsmedelsforetagares vidtagna atgarder for att férebygga att hoga halter
glykoalkaloider bildas och hur de férhindrar att giftiga partier satts pa marknaden.

NKP-webben op-16

Tillaggsmarkning fisk

butiker som sdljer fisk 6ver disk eller
mdrker och férpackar sjélv

Kontrollera att kunden far ratt information om handelsbeteckning, fangstmetod och
fangstzon. Verifiera att informationen de lamnar staimmer, genom att exempelvis
kontrollera féljesedlar bakom disk.

Kontrollwiki: Information om
tilldggsmarkning fiskprodukter

C11=3.11 (tillaggsmarkning fisk
finns)

HO07=8.7 (Verifiering genom
sparbarhet av fangstzon/-
produktionsmetod enl art 38 i
1379/2013)

Sparbarhet — Groddar

Kontrollera att det finns sparbarhet och hélsointyg for froer avsedda for groddning.
Kontrollen sker hos foretag som importerar froer fran tredje land fér groddning utan
att ha egen produktion av groddar, foretag med e-handel av fréer avsedda for
groddning (halsokostbutiker, froéforetag, tradgardsforetag). Féretag som odlar groddar
for servering i den egna verksamheten ex butiker med eget tillverkningskok. Tradgards-
eller byggforetag vars inkop styrs av ett huvudkontor ofta via ett huvudlager.
Huvudkontoret har da huvudansvaret for import, sparbarhets och markning av froer for
groddning

Kontrollwiki: Groddar

H12=8.12 (Sparbarhetskrav for
groddar och fron avsedda for
produktion av groddar)

Skadedjur

Hur arbetar man férebyggande att skadedjur inte tar sig in i verksamheten? Vad har
man for rutiner om skadedjur skulle ta sig in i verksamheten? Kontrollera om det finns

Kontrollwiki: -
skadedjursbekampning

J06=10.6 (Bekdampning av
skadedjur)
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http://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/113/kontroll-av-mikrobiologiska-halsorisker
http://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/113/kontroll-av-mikrobiologiska-halsorisker
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/346/rengoring
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/345/personlig-hygien
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/192/norovirus
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/192/norovirus
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/742/operativt-mal-6-livsmedelsinformation-vid-e-handel
https://www.livsmedelsverket.se/foretagande-regler-kontroll/livsmedelskontroll/nkp-webben/hitta-operativa-mal-och-aktiviter/livsmedelsverket/glykoalkaloider-i-potatis-operativt-mal-16-2023-2025
https://www.livsmedelsverket.se/produktion-handel--kontroll/livsmedelsinformation-markning-och-pastaenden/tillaggsmarkning-av-fiskeriprodukter
https://www.livsmedelsverket.se/produktion-handel--kontroll/livsmedelsinformation-markning-och-pastaenden/tillaggsmarkning-av-fiskeriprodukter
http://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/502/groddar
http://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/348/skadedjursbekampning
http://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/348/skadedjursbekampning
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spar av skadedjur. Leta efter spillning langs med golv, under bankar, i skrymslen.
Kontrollera om det finns tuggmarken pd férpackade torrvaror.

ABP Kontrollera rutiner kring hantering av ABP i verksamheter som hanterar éver 20 kilo  [Kontrollwiki: kontroll av abp Kontrollen ldggs in i vision
ABP/vecka. under tillsynsbesdk som en
ABP rapporteras inte till SLV och ska darfor inte rapporteras i checklistan i Vision. vanlig kontroll men nagot
Kontrollen ldggs in i vision som en vanlig kontroll. Under “uppféljning” ska det fyllas i lagstiftningsomrade ska inte
” ABP-kontroll”. Detta maste fyllas i fér att vi ska kunna soka fram kontrollerna. rapporteras. Under
"uppfoljning” ska det istallet
fyllas i ”ABP-kontroll”.
2024-2025 Beskrivning Lankar Rapportering

Operativt mal 8: Sparbarhet kott

Verifiera uppgift om svenskt ursprung for farskt och fryst kott av noét, gris, far och
lamm, samt fagel. Malet omfattar saval helt som bitat och malet kott, férpackat och
ofdrpackat. Kontrollerna ska utforas i samtliga led i livsmedelskedjan efter slakt som
slapper ut farskt eller fryst kott av svenskt ursprung pa marknaden.

Kontrollwiki op-8

Operativt mal 11: Sparbarhet agg

Verifiera att aktorer som producerar och/eller slapper ut svenska hdonsagg pa
marknaden kan visa att de uppfyller de sparbarhetskrav som finns samt att den
information som medfdljer dggen ar korrekt.

NKP-webben op-11

Operativt mal 12: Aktorer som slapper
ut honung pa marknaden

Sparbarhetskontroller hos foretag som handlar med honung. Syftet ar att sakerstalla

verksamheten har en sddan organisation och kontinuitet att den kan anses utgora ett
livsmedelsforetag.

att aktorer som slapper ut honung pa marknaden har registrerat sin anlaggning, i de fall

NKP-webben op-12

Administrativa krav, ekologiska
livsmedel

Kontrollera att aktérer som framstaller, bereder (inkl marker), férvarar ekologiska
livsmedel, har e-handel eller importerar/exporterar ekologiska livsmedel fran tredje
land eller som slapper ut sadana produkter pa marknaden har anmalt sadan
verksambhet till kontrollorgan enligt de krav som stalls i artikel 28 i forordning (EG) nr
834/2007. Skriv en notering om verksamheten har eller inte har ndgra ekologiska
livsmedel och datum i anteckningen pa objektet.

Kontrollwiki: Administrativa
krav.

Kontrollwiki: - Kontroll av
ekologiska livsmedel

A04=1.4 (anmalan om
beredning/ import/férvaring av
ekologiska produkter)

Mikrobiologiska kriterier
Fér butiker som maler 6ver 10 kg fdrs
per vecka

Kontrollera att provtagningsplan finns och foljs, enligt de mikrobiologiska kriterierna i
(EG) nr 2073/2005.

Kontrollwiki: Information om

mikrobiologiska kriterier

K02=11.2 (kontroll av
mikrobiologiska kriterier)
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https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/428/utforande-av-kontroll-av-abp
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/750/operativt-mal-8-sparbarhet-kott-
https://www.livsmedelsverket.se/foretagande-regler-kontroll/livsmedelskontroll/nkp-webben/hitta-operativa-mal-och-aktiviter/livsmedelsverket/sparbarhet-agg-operativt-mal-11-2023-2025
https://www.livsmedelsverket.se/foretagande-regler-kontroll/livsmedelskontroll/nkp-webben/hitta-operativa-mal-och-aktiviter/livsmedelsverket/aktorer-som-slapper-ut-honung-pa-marknaden-operativt-mal-12-2023-2025
http://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/237/a-administrativa-krav
http://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/237/a-administrativa-krav
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/293/kontroll-av-ekologiska-livsmedel
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/293/kontroll-av-ekologiska-livsmedel
http://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/121/mikrobiologiska-kriterier
http://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/121/mikrobiologiska-kriterier

Tillverkningsanlaggningar

Bagerier, bryggerier, glass, tillverkare av firdigmat etc.

For information om kontroll av bagerier och konditorier se branschriktlinjerna: Bageri-och-konditori och Markning.

For kontroll av bryggerier sa finns féljande branschriktlinjer Smaskaliga bryggerier och Bryggerier.

Tillverkningsanlaggningar — Information och sparbarhet

2022-10-27

Lopande inriktning

Beskrivning

Lankar

Rapportering

Obligatoriska uppgifter pa

livsmedel hos verksamheter
som utformar mdérkning:

deklarerade

svenska for fardigférpackade

e Samtliga ingredienser ar

o Allergener ar framhavda

Kontrollera hur verksamheten sakerstaller att uppgifterna ar markta pa ratt satt.
Verifiera rutinen genom stickprov dar du granskar information pa ett stickprov ur olika
produktgrupper (etikett och/eller e-handel). Jamfér informationen med
receptur/produktdatablad/markning pa annat sprak.

Kontrollwiki - obligatorisk
markning

B02=2.2 (information pa
svenska, samtliga ingredienser,
allergener &r framhavda)

System for sparbarhet

Kan foretaget snabbt fa fram uppgifter om sparbarhet ett steg framat och bakat?

Kontrollwiki: Information

HO01=8.1 (system for

skadedjurssakrade, finns det skadedjur eller spar avdem? Ga igenom verksamhetens alla
utrymmen och kontrollera dven hur avfallet tas om hand.

skadedjursbekdmpning

Verifiera deras uppgift om hur mycket de salt genom att de far redovisa hur mycket de och sparbarhet i samband sparbarhet)
har kopt in och hur mycket som finns kvar i lager (kvantitativ sparbarhetskontroll). med aterkallelse -
Vdlj garna en vara dar det ar [6nsamt att fuska med, t.ex. ekologiskt eller svenskt.
Tillverkningsanlaggningar — Hygien
Lopande inriktning Beskrivning Lankar Rapportering
Skadedjur Kontrollera att verksamheten arbetar férebyggande for att undvika skadedjur. Ar lokalerna | Kontrollwiki - J06=10.6 Bekdmpning av

skadedjur

Tid och temperaturprocesser

Utga fran verksamhetens faroanalys/HACCP. Hur ser man till att ta hand om de stérsta
riskerna som finns inom omradet. Kontrollera hur foretaget sdkerstaller ratt temperatur
hela vagen fran mottagning till forsaljning. Fokusera pa lattfordarvliga livsmedel.

Kontrollera hur foretaget sakerstaller att djupfrysta varor hanteras utan risk for att
kvaliteten forsamras.

Livsmedelsverket: 853/2004

avsnitt VIII =

Livsmedelsverket
foreskrifter: Djupfrysta
livsmedel

J08=10.8 (bibehallen kylkedja,
varmhallning, upptining)
K01=11.1 (system for att ta
hand om riskerna: nedkylning,
tillagning)

genom hela flédet

Saker hantering av livsmedel

Hur sakerstéller verksamheten att livsmedel hanteras pa ett sdkert satt utan risk for att
korskontamineras av personal, inredning/utrustning eller andra livsmedel. Hur utbildas ny
personal inom omradet? Fokusera pa den hantering eller de livsmedel dar det &r storst
risker, ex ra kyckling, atfardiga livsmedel. Vid kontroll av rengoring fokusera pa redskap
och utrustning i kontakt med aktuella livsmedel.

Kontrollwiki - Kontroll av
mikrobiologiska faror
Kontrollwiki: rengdring

J03=10.3 (hygien under
processens gang, faktiska
forhallanden)
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https://www.livsmedelsverket.se/globalassets/produktion-handel-kontroll/branschriktlinjer/bageri-och-konditori---rent-mjol-i-pasen.pdf
https://www.livsmedelsverket.se/globalassets/produktion-handel-kontroll/branschriktlinjer/mark-val-maj-2015.pdf
https://www.sverigessmabryggerier.se/site/wp-content/uploads/2021/07/Sm%C3%A5bryggerier.pdf.2021.pdf
https://www.livsmedelsverket.se/globalassets/produktion-handel-kontroll/branschriktlinjer/branschriktlinjer-for-bryggerier-slutlig.pdf
http://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/38/obligatorisk-information
http://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/38/obligatorisk-information
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/323/information-och-sparbarhet-i-samband-med-aterkallelse
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/323/information-och-sparbarhet-i-samband-med-aterkallelse
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/323/information-och-sparbarhet-i-samband-med-aterkallelse
http://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/348/skadedjursbekampning
http://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/348/skadedjursbekampning
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/SV/TXT/PDF/?uri=CELEX:02004R0853-20160401&qid=1486473968891&from=SV
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/SV/TXT/PDF/?uri=CELEX:02004R0853-20160401&qid=1486473968891&from=SV
https://www.livsmedelsverket.se/om-oss/lagstiftning1/gallande-lagstiftning/livsfs-200612
https://www.livsmedelsverket.se/om-oss/lagstiftning1/gallande-lagstiftning/livsfs-200612
https://www.livsmedelsverket.se/om-oss/lagstiftning1/gallande-lagstiftning/livsfs-200612
http://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/113/kontroll-av-mikrobiologiska-halsorisker
http://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/113/kontroll-av-mikrobiologiska-halsorisker
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/346/rengoring
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Verifiera kontrollen genom att granska faktiska férhallanden.

Kontrollwiki: Personlig
hygien

J04=10.4 (personlig hygien,
faktiska forhallanden)

J05=10.5 (kdnner personalen till
arbetssatt)

Tillverkningsanlaggningar - arlig inriktning 2023-2025

2023

Beskrivning

Lankar

Rapportering

Operativt mal 3:
Nyckelhalsmarkning

kontroll utforts hos tillverkare och huvudkontor med ansvar for Nyckelhalsmarkning av
fardigforpackade livsmedel inom féljande livsmedelsgrupper: koétt och produkter som
innehaller kott (livsmedelsgrupp 24), helt eller delvis vegetabiliska produkter
(livsmedelsgrupp 25) och fardigratter (livsmedelsgrupperna 26-30) i Livsmedelsverkets
foreskrifter (LIVSFS 2005:9) om anvandning av symbolen Nyckelhalet. Verksamheterna
ska kunna visa att livsmedlet uppfyller villkoren for att livsmedlet kan méarkas med
Nyckelhalet samt hur de kontrollerar och verifierar detta.

Kontrollwiki op-3

Operativt mal 5: Ekologiska
livsmedel

Syftet ar att verifiera att de aktorer som slapper ut ekologiska produkter eller produkter
under omstallning, har anmalt sig till Livsmedelsverket. Kontroll utfors ocksa for att
verifiera undantagen fran anmalan och att inte inneha certifikat. Livsmedelsverket ska
omedelbart underrattas om en aktor inte har anmalt sin verksamhet i enlighet med
reglerna.

Kontrollwiki op-5

Operativt mal 16:
Glykoalkaloider i potatis

Kontroll av livsmedelsforetagares vidtagna atgarder for att férebygga att hoga halter
glykoalkaloider bildas och hur de férhindrar att giftiga partier satts pa marknaden.

NKP-webben op-16

Frivillig information av
mervardesvara/dyr ravara

Syftet med kontrollen ar att verifiera att verksamheten har ett system som ser till att
frivillig information stammer. Verifiera att systemet fungerar genom lampligt antal
stickprov pa slutprodukter. Fokusera pa livsmedel som kan ge stor ekonomisk vinning att
fuska med, vilj ett livsmedel/pastaende som ingar i flera olika ratter och som man
anvander mycket av. Valj i forsta hand svenskt/ekologiskt/KRAV.

Kan foretaget visa att de kopt in minst en sa stor mangd av aktuell ravara som anvants i
tillverkningen och finns kvar i lager eller salts (kvantitativ sparbarhet). Stammer
leveransdatum med livsmedlets hallbarhet? Forsok att géra en rimlig bedémning om
mangderna stimmer. Om misstanke finns om livsmedelsbedrageri sa ga vidare och gor en
grundligare kontroll. Vid misstanke om livsmedelsbedrageri, kontakta
kontrollmyndigheten for det avsandande féretaget for att se att leverantoren finns
registrerad.

Kontrollwiki: Information
och sparbarhet i samband

med aterkallelse -

B04=2.4 (Frivillig information
t.ex. svensk, KRAV, ekologisk,
halal, MSC)
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https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/345/personlig-hygien
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/345/personlig-hygien
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/734/operativt-mal-3-nyckelhalsmarkning
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/740/operativt-mal-5-ekologiska-livsmedel
https://www.livsmedelsverket.se/foretagande-regler-kontroll/livsmedelskontroll/nkp-webben/hitta-operativa-mal-och-aktiviter/livsmedelsverket/glykoalkaloider-i-potatis-operativt-mal-16-2023-2025
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/323/information-och-sparbarhet-i-samband-med-aterkallelse
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/323/information-och-sparbarhet-i-samband-med-aterkallelse
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/323/information-och-sparbarhet-i-samband-med-aterkallelse

Obligatoriska uppgifter pa
svenska for fardigférpackade
livsmedel hos verksamheter
som utformar mdrkning:

e Nettovikt

e Hallbarhet

e  Fodrvaringsanvisning

Kontrollera hur verksamheten sakerstéller att uppgifterna ar markta pa ratt satt.
Verifiera rutinen genom stickprov dér du granskar information pa ett stickprov ur olika
produktgrupper (etikett och/ eller e-handel).

Detta kontrolleras hos de som vid tidigare kontroller visat att de uppfyller kraven
géllande: samtliga ingredienser, framhavda allergener, mangddeklaration,
naringsdeklaration, frivillig information.

Kontrollwiki - obligatorisk
markning

2022-10-27

B02=2.2 (obligatorisk
livsmedelsinformation)

Hallbarhet

Hur satter verksamheten sina hallbarhetsdatum? Kan de visa att det ar sdkra datum? Det
ar producenten av livsmedlet som bestammer hallbarhetstiden. Bedémningen kan
baseras pa erfarenheten som producenten har skaffat sig genom bland annat
hallbarhetstester eller de rekommendationer som finns i branschriktlinjer.

K02=11.2 (Mikrobiologiska
kriterier)

B01=2.1 (Vilseledande
information)

J01=10.1 (Sakra livsmedel)

Kontaktmaterial

Har verksamheten arbetssatt for att se till att de material som ska komma i kontakt med
livsmedel ar avsedda for det? Anvands ett lampligt material och anvédnds det pa ett
korrekt satt eller finns det risk att oonskade amnen, migrerar fran materialet till
livsmedlet? Hanteras kontaktmaterial utan risk for kontaminering?

Kontrollwiki - material i

kontakt med livsmedel

109=10.9 (FCM)

Arlig inriktning 2024-2025

Beskrivning

Lankar

Rapportering

Operativt mal 15:
Plastprodukter med otillatna
naturmaterial

Kontrollen ska forhindra att plastprodukter avsedda att komma i kontakt med livsmedel
som innehaller malen bambu eller andra icke godkanda naturmaterial slapps ut pa
marknaden. Kontrollen syftar till att fa bort dessa produkter fran marknaden da de inte ar
tilldtna och dessutom riskerar att slappa ifran sig odnskade kemiska amnen i halter som
kan vara hélsovadliga.

Kontrollwiki op-15

Fri fran -markning

Kontrollera att verksamheter som mérker med "fri-fran” olika allergener har arbetssatt
for en saker hantering och kan garantera sin markning. Valj ett stickprov i relevant
storlek. Kontrollera dven rutinerna kring hur méarkningen utformas samt hur den halls
uppdaterad. Har de anmalt sina produkter till SLV innan de slapper ut dem pa marknaden
forsta gangen?

Kontrollwiki: Fri fran-
livsmedel

SLV: produktion av fri fran
livsmedel

C€07=3.7 (kontroll att ratt
beskrivning av glutenhalt
glutenfri eller mycket lag
glutenhalt, anvands)
K06=11.6 (hantering av
glutenreducerade livsmedel)
K01=11.1 (hantering av
allergikost)

B04=2.4 (Frivillig livsmedels-
information, avseende om fri
fran ar relevant)

A11=1.10 (anmalan av fri fran)

Tillsatser

Kontrollera anvandningen av tillsatser i produkt vid anlaggningar som tillverkar livsmedel
Kontrollera att mdngden tillsatser inte ar for hog samt att tillsatsen dr godkand for den
specifika produkten. Kontrollera aven hur foretaget sjalva kontrollerar att recept

Kontrollwiki: tillsatser

B02=2.2 (obligatoriska
uppgifter)

101= 9.1 (Livsmedelstillsatser)
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http://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/38/obligatorisk-information
http://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/38/obligatorisk-information
https://www.livsmedelsverket.se/produktion-handel--kontroll/lokaler-hantering-och-hygien/material-i-kontakt-med-livsmedel?_t_id=1B2M2Y8AsgTpgAmY7PhCfg%3d%3d&_t_q=fcm&_t_tags=language%3asv%2csiteid%3a67f9c486-281d-4765-ba72-ba3914739e3b&_t_ip=10.177.10.87&_t_hit.id=Livs_Common_Model_PageTypes_ArticlePage/_619a08bf-cdc5-4066-a86a-bef6a4bc6e6f_sv&_t_hit.pos=1
https://www.livsmedelsverket.se/produktion-handel--kontroll/lokaler-hantering-och-hygien/material-i-kontakt-med-livsmedel?_t_id=1B2M2Y8AsgTpgAmY7PhCfg%3d%3d&_t_q=fcm&_t_tags=language%3asv%2csiteid%3a67f9c486-281d-4765-ba72-ba3914739e3b&_t_ip=10.177.10.87&_t_hit.id=Livs_Common_Model_PageTypes_ArticlePage/_619a08bf-cdc5-4066-a86a-bef6a4bc6e6f_sv&_t_hit.pos=1
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/739/operativt-mal-15-plastprodukter-med-otillatna-naturmaterial
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/666/glutenfria-laktosfria-och-andra-fri-fran-livsmedel
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/666/glutenfria-laktosfria-och-andra-fri-fran-livsmedel
https://www.livsmedelsverket.se/produktion-handel--kontroll/produktion-av-livsmedel/glutenfria-laktosfria-och-andra-fri-fran-livsmedel#Vilka%20livsmedel%20kan%20m%C3%A4rkas%20med%20uppgift%20om%20fri%20fr%C3%A5n?
https://www.livsmedelsverket.se/produktion-handel--kontroll/produktion-av-livsmedel/glutenfria-laktosfria-och-andra-fri-fran-livsmedel#Vilka%20livsmedel%20kan%20m%C3%A4rkas%20med%20uppgift%20om%20fri%20fr%C3%A5n?
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/138/tillsatser
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uppdateras vid dandrade lagkrav samt att receptet f6ljs av personal vid tillverkning.
Kontrollera att tillsatserna ar ratt deklarerade i ingrediensforteckningen.

Frammande amnen

Aflatoxiner, mykotoxiner, glykolalkider, salmonellagarantier, etc. vad som kan vara
aktuellt i olika livsmedel.

Kontrollwiki- K - HACCP-
baserade forfaranden -
(livsmedelsverket.se)

Importkontroll

Kontrollera att importerade varor atféljs av de intyg som behdvs. Har importoren
kunskap om reglerna vid import?

Sa kallade restriktionsvaror ska granskontrolleras, finns nagra och har de
granskontrollerats? Finns ett godkdannandebeslut fran GKS? CHEDP-/CHEDD-beslutet i
original ska folja med sandningen till den forsta anlaggningen i EU.

Finns det privatintyg for de sammansatta livsmedel som dr undantagna granskontroll?
Finns varor med importforbud?

Kontrollwik: Import
Kontrollwiki: Kontroll efter
granskontrollen
Kontrollwiki: Prioritering av
kontroller efter

granskontrollen.

Relevant punkt inom
lagstiftningsomrade M (13 i
vision)

Mikrobiologiska kriterier

Kontrollera att kraven fér mikrobiologiska kriterier uppfylls enligt (EG) nr 2073/2005
samt att verksamheten féljer sin provtagningsplan.

Kontrollwiki -
mikrobiologiska kriterier

K02=11.2 (Mikrobiologiska
kriterier)
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https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/247/k-haccp-baserade-forfaranden
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/247/k-haccp-baserade-forfaranden
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/247/k-haccp-baserade-forfaranden
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/204/import-av-livsmedel-och-koksredskap-till-eu
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/215/vilken-kontroll-kan-utforas-efter-granskontrollen-
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/215/vilken-kontroll-kan-utforas-efter-granskontrollen-
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/229/prioritering-av-produkter-som-kan-kontrolleras-efter-granskontrollen-
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/229/prioritering-av-produkter-som-kan-kontrolleras-efter-granskontrollen-
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/229/prioritering-av-produkter-som-kan-kontrolleras-efter-granskontrollen-
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/121/mikrobiologiska-kriterier
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/121/mikrobiologiska-kriterier

Grossister, matmaklare, huvudkontor, importorer, lager och transportorer

Denna plan galler for féretag som forser andra foretag med livsmedel. Kontrolltiden och vilka varor de handlar med varierar mycket bland dessa verksamheter och det ar
viktigt att avgrdnsa det som du ska kontrollera sa att det inte blir for stora kontroller.

Prioritering i grossister, matmaklare, huvudkontor mfl
Nar de I6pande inriktningarna, som ar grunden for saker livsmedelshantering, fungerar i verksamheten sa fokuserar vi pa de arliga inriktningarna. Hos dessa verksamheter
bor fokus pa kontrollen ligga pa kontroll av information/sparbarhet framfor hygien.

Vid kontroll av nyregistrerade verksamheter ar det lampligt att kontrollera sparbarhet, skadedjur och temperatur.

Grossister, matmaklare, huvudkontor, importoérer, lager och transportor — Information och sparbarhet

2022-10-27

Lopande inriktning

Beskrivning

Lankar

Rapportering

Obligatoriska uppgifter pa svenska

for fardigforpackade livsmedel hos

verksamheter som inte utformar

mdirkning:

e Ingrediensforteckning pa
svenska

o Allergener ar framhavda

Kontrollera hur verksamheten sakerstaller att uppgifterna ar markta pa ratt satt.
Verifiera genom att vilja ut ett Iampligt antal produkter inom olika
produktgrupper.

Kontrollwiki - obligatorisk
markning

B02=2.2 (information pa
svenska, allergener ar
framhéavda)

Réatt etikett pa ratt vara
(om det sker etikettering)
FristGende lager

Hur sakerstéller de att ratt etikett hamnar pa ratt produkt. Hur fungerar det nar
markningsunderlag/etiketter uppdateras?

B01=2.1 (grundldggande krav
pa att livsmedelsinformation
ska félja med livsmedel)

Obligatoriska uppgifter pa svenska

for fardigforpackade livsmedel hos

verksamheter som utformar

mdirkning:

e Samtliga ingredienser ar
deklarerade

o Allergener ar framhavda

Kontrollera hur verksamheten sakerstaller att uppgifterna ar markta pa ratt satt.
Verifiera rutinen genom stickprov dar du granskar information pa ett stickprov ur
olika produktgrupper (etikett och/eller e-handel). Jamfor informationen med
receptur/produktdatablad/méarkning pa annat sprak.

Kontrollwiki - obligatorisk
markning

B02=2.2 (information pa
svenska, allergener ar
framhéavda)

System for sparbarhet och
aterkallelse

Kan foretaget snabbt fa fram uppgifter om sparbarhet ett steg framat och bakat?
Verifiera deras uppgift om hur mycket de salt genom att de far redovisa hur
mycket de har kopt in och hur mycket som finns kvar i lager (kvantitativ
sparbarhetskontroll). Valj gérna en vara dar det ar Ionsamt att fuska med enligt
foljande prioritering:

1) K6tt med svenskt ursprung

2) Ekologiskt kott

3) Annat kott

Kontrollwiki: Information och

sparbarhet i samband med
aterkallelse -

H01=8.1 (system for
sparbarhet)

H02=8.2 (sparbarhet
animaliska livsmedel)
J01=10.1 (system for
tillbakadragande av livsmedel
som inte &r sakra)
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http://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/38/obligatorisk-information
http://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/38/obligatorisk-information
http://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/38/obligatorisk-information
http://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/38/obligatorisk-information
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/323/information-och-sparbarhet-i-samband-med-aterkallelse
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/323/information-och-sparbarhet-i-samband-med-aterkallelse
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/323/information-och-sparbarhet-i-samband-med-aterkallelse
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4) Sammansatt produkt

5) Icke- animalisk produkt

For animaliska livsmedel sa kontrollera att verksamheten uppfyller kraven som
galler ett steg framat enligt Férordning (EU) nr 931/2011, art 3, p1

Kommer varan fran en godkand/registrerad anldaggning? Vid misstanke om
livsmedelsbedrageri, kontakta kontrollmyndigheten foér det avsdndande féretaget
for att se att leverantéren finns registrerad/godkand?

Kontrollera ocksa deras arbetssatt for att hantera en aterkallelse, vad gér med
varor som aterkallas. Om de returernas tillbaka, vad hander da? Hur ser de till att
de inte saljs igen om de ar osakra?.

Hantering av icke sakra
livsmedel/misstankta
matforgiftningar
Huvudkontor

Finns system for att hantera icke-sakra livsmedel och klagomal? Hur gar det till nar
de far information om icke sakra livsmedel? Vilka atgarder vidtas? Hur foljer de
upp verksamheternas "avvikelsehantering”, t ex misstankta matforgiftningar? Hur
sprids information kring avvikelser som kan berdéra flera av deras verksamheter?
Folj upp eventuella incidenter som varit under aret.

Kontrollwiki: Handbok for
utredning av utbrott -
(livsmedelsverket.se)

J01=10.1 (system for
tillbakadragande av livsmedel
som inte ar sdkra)

HO01=8.1 (system for

sparbarhet)
Grossister, matmaklare, huvudkontor, importérer, lager och transportér — Hygien
Lopande inriktning Beskrivning Lankar Rapportering
Skadedjur Kontrollera att verksamheten arbetar férebyggande for att undvika skadedjur. Ar Kontrollwiki - J06=10.6 Bekdampning av
lokalerna skadedjurssakrade, finns det skadedjur eller spar avdem? Ga igenom skadedjursbekdampning skadedjur
verksamhetens alla utrymmen och kontrollera dven hur avfallet tas om hand.
Temperaturer Kontrollera hur féretaget sikerstéller ratt temperatur hela vagen fran mottagning Branschriktlinje for fryst och | J08=10.8 (bibehallen kylkedja

till leverans. Hur haller de kylkedjan? Varmhallning kan vara aktuellt hos
transportorer.

Kontrollera hur foretaget sakerstaller att djupfrysta varor som séljs vidare som
djupfrysta forvaras tillrackligt kallt hela vagen utan risk for att kvaliteten forsamras.

kyld mat

Livsmedelsverkets
foreskrifter om djupfrysta
livsmedel

Forordning om
temperaturdvervakning av

djupfrysta livsmedel

och djupfrysta livsmedel,
varmhallning)

Fungerande system for
hallbarhet/FIFU (Forst In Forst Ut)
Lager

Hur ser de till att de produkter som lamnar lagret ar sdkra avseende
hallbarhetsdatum? Kontrollera genom stickprov att systemet fungerar. Vilj i forsta
hand varor med kort hallbarhet.

J01=10.1 (allmé&nna krav pa
livsmedelssakerhet)

Grossister, matmaklare, huvudkontor, importérer, lager och transportor - Arlig inriktning 2023-2025

2023

Beskrivning

Lankar

Rapportering

Operativt mal 5: Ekologiska
livsmedel

Syftet ar att verifiera att de aktorer som slapper ut ekologiska produkter eller
produkter under omstallning, har anmalt sig till Livsmedelsverket. Kontroll utfors

Kontrollwiki op-5
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https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/4/handbok-for-utredning-av-utbrott
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/4/handbok-for-utredning-av-utbrott
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/4/handbok-for-utredning-av-utbrott
http://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/348/skadedjursbekampning
http://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/348/skadedjursbekampning
https://www.livsmedelsverket.se/globalassets/produktion-handel-kontroll/branschriktlinjer/lagring-och-transport-av-fryst-och-kyld-mat.pdf
https://www.livsmedelsverket.se/globalassets/produktion-handel-kontroll/branschriktlinjer/lagring-och-transport-av-fryst-och-kyld-mat.pdf
https://www.livsmedelsverket.se/globalassets/om-oss/lagstiftning/livsmedelshygien/livsfs-2006-12-kons-tom-2014-19.pdf
https://www.livsmedelsverket.se/globalassets/om-oss/lagstiftning/livsmedelshygien/livsfs-2006-12-kons-tom-2014-19.pdf
https://www.livsmedelsverket.se/globalassets/om-oss/lagstiftning/livsmedelshygien/livsfs-2006-12-kons-tom-2014-19.pdf
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/SV/TXT/PDF/?uri=CELEX:32005R0037&amp;rid=2
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/SV/TXT/PDF/?uri=CELEX:32005R0037&amp;rid=2
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/SV/TXT/PDF/?uri=CELEX:32005R0037&amp;rid=2
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/740/operativt-mal-5-ekologiska-livsmedel

2022-10
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ocksa for att verifiera undantagen fran anmalan och att inte inneha certifikat.
Livsmedelsverket ska omedelbart underrattas om en aktor inte har anmalt sin
verksamhet i enlighet med reglerna.

Operativt mal 9: Skyddade
beteckningar

Kontroll utforts av att markningen pa utvalda férpackade produkter med skyddade
beteckningar och som inforts till Sverige stimmer éverens med
produktspecifikationen.

NKP-webben op-9

Operativt mal 16: Glykoalkaloider i
potatis

Kontroll av livsmedelsforetagares vidtagna atgarder for att férebygga att hoga halter
glykoalkaloider bildas och hur de férhindrar att giftiga partier satts pa marknaden.

NKP-webben op-16

Forpackningsmaterial
Huvudkontor

Om huvudkontoret star for inkdp/upphandling av férpackningsmaterial sa
kontrollera hur inkdpsprocessen ser ut av forpackningsmaterial.

Kontrollwiki - material i

kontakt med livsmedel

109=10.9 (FCM)

Handelsnormer
Hos matmdklare

Kontrollera relevanta handelsnormer for jordbruksprodukter (vin, olivolja).

Kontrollwiki - handelsnormer

E02=5.2 Kategorier av
vinprodukter
E08=5.8 Beskrivningar och

definitioner avseende olivolja

och olja av olivoljeprodukter

Importkontroll Kontrollera att importerade varor atféljs av de intyg som behovs. Har importoren Kontrollwik: Import Relevant punkt inom
kunskap om reglerna vid import? Kontrollwiki: Kontroll efter lagstiftningsomrade M (13
Sa kallade restriktionsvaror ska granskontrolleras, finns nagra och har de granskontrollen vision)
granskontrollerats? Finns ett godkdnnandebeslut fran GKS? CHEDP-/CHEDD-beslutet | Kontrollwiki: Prioritering av
i original ska félja med sandningen till den férsta anlaggningen i EU. kontroller efter
Finns det privatintyg for de sammansatta livsmedel som ar undantagna granskontrollen.
granskontroll? Finns varor med importférbud? Kontrollwiki: Import

sammansatta livsmedel
2024 Beskrivning Lankar Rapportering

Operativt mal 8: Sparbarhet kott

Verifiera uppgift om svenskt ursprung for farskt och fryst kétt av not, gris, far och
lamm, samt fagel. Malet omfattar saval helt som bitat och malet kott, férpackat och
ofdrpackat. Kontrollerna ska utforas i samtliga led i livsmedelskedjan efter slakt som
slapper ut farskt eller fryst kott av svenskt ursprung pa marknaden.

Kontrollwiki op-8

Operativt mal 10: Allergena
ingredienser i forpackade livsmedel

Kontroll hos grossister som importerar fardigférpackade livsmedel for att verifiera
att féretagarna ger korrekt information om allergena ingredienser i markningen.

Kontrollwiki op-10

Operativt mal 11: Sparbarhet agg

Verifiera att aktérer som producerar och/eller sldapper ut svenska hénsagg pa
marknaden kan visa att de uppfyller de sparbarhetskrav som finns samt att den
information som medfdljer dggen ar korrekt.

NKP-webben op-11
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https://www.livsmedelsverket.se/foretagande-regler-kontroll/livsmedelskontroll/nkp-webben/hitta-operativa-mal-och-aktiviter/livsmedelsverket/skyddade-beteckningar-operativt-mal-9-2023-2025
https://www.livsmedelsverket.se/foretagande-regler-kontroll/livsmedelskontroll/nkp-webben/hitta-operativa-mal-och-aktiviter/livsmedelsverket/glykoalkaloider-i-potatis-operativt-mal-16-2023-2025
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/344/material-i-kontakt-med-livsmedel-fcm
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/344/material-i-kontakt-med-livsmedel-fcm
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/241/e-sektor-eller-produktspecifika-handelsnormer
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/204/import-av-livsmedel-och-koksredskap-till-eu
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/215/vilken-kontroll-kan-utforas-efter-granskontrollen-
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/215/vilken-kontroll-kan-utforas-efter-granskontrollen-
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/229/prioritering-av-produkter-som-kan-kontrolleras-efter-granskontrollen-
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/229/prioritering-av-produkter-som-kan-kontrolleras-efter-granskontrollen-
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/229/prioritering-av-produkter-som-kan-kontrolleras-efter-granskontrollen-
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/208/import-av-sammansatta-livsmedel
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/208/import-av-sammansatta-livsmedel
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/750/operativt-mal-8-sparbarhet-kott-
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/735/operativt-mal-10-allergena-ingredienser-i-fardigforpackade-livsmedel
https://www.livsmedelsverket.se/foretagande-regler-kontroll/livsmedelskontroll/nkp-webben/hitta-operativa-mal-och-aktiviter/livsmedelsverket/sparbarhet-agg-operativt-mal-11-2023-2025
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Operativt mal 12: Aktérer som
slapper ut honung pa marknaden

Sparbarhetskontroller hos foretag som handlar med honung. Syftet ar att sdkerstalla
att aktorer som sldpper ut honung pa marknaden har registrerat sin anldggning, i de
fall verksamheten har en sadan organisation och kontinuitet att den kan anses
utgora ett livsmedelsforetag.

NKP-webben op-12

2025

Beskrivning

Lankar

Rapportering

Operativt mal 7: Handelsnormer
for konserverad tonfisk och
sardiner

Kontroll hos foretag som satter konserverad tonfisk eller sardiner pa marknaden
antingen genom import eller genom inforsel frdn annat EU-land. Syftet &r att
verifiera att produkterna uppfyller kraven i handelsnormerna avseende markning
och sammansattning.

Kontrollwiki op-7

Operativt mal 14: Fusk med tonfisk

Kontroll hos importorer och grossister som salufor farsk eller fryst tonfisk for att
understka om det férekommer fisk som har behandlats pa ett otillatet satt.
Foretaget riskerar darigenom att fororsaka histaminbildning i fiskkottet samt att
vilseleda konsumenter.

NKP-webben op-14

Operativt mal 15: Plastprodukter
med otilldtna naturmaterial

Kontrollen ska forhindra att plastprodukter avsedda att komma i kontakt med
livsmedel som innehaller malen bambu eller andra icke godkdnda naturmaterial
sldpps ut pa marknaden. Kontrollen syftar till att fa bort dessa produkter fran
marknaden da de inte ar tillatna och dessutom riskerar att slappa ifran sig oonskade
kemiska d@mnen i halter som kan vara halsovadliga.

Kontrollwiki op-15
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https://www.livsmedelsverket.se/foretagande-regler-kontroll/livsmedelskontroll/nkp-webben/hitta-operativa-mal-och-aktiviter/livsmedelsverket/aktorer-som-slapper-ut-honung-pa-marknaden-operativt-mal-12-2023-2025
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/743/operativt-mal-7-handelsnormer-for-konserverad-tonfisk-och-sardiner
https://www.livsmedelsverket.se/foretagande-regler-kontroll/livsmedelskontroll/nkp-webben/hitta-operativa-mal-och-aktiviter/livsmedelsverket/fusk-med-tonfisk-operativt-mal-14-2023-2025
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/739/operativt-mal-15-plastprodukter-med-otillatna-naturmaterial

Kosttillskott och halsokost

Tillverkare, hilsokostbutiker, e- handel, apotek, grossister, matmdiklare och huvudkontor

Apotek och halsokostbutiker som tillhér en kedja omfattas av en central inképsfunktion med centralt system for markning och sparbarhet. Kontroll av information och

2022-10-27

sparbarhet pa grundsortiment sker lampligast pa huvudkontoret. | butiker ska vi fokusera pa det lokala sortimentet. Vid kontroll av nyregistrerade verksamheter ska vi, dar

det ar lampligt, fokusera pa innehall av otilldtna ingredienser och medicinska pastaenden. E-handel ar en ny aktdr som dykt upp pa marknaden och forekommer relativt

ofta. Aven dessa aktdrer omfattas av var kontroll och de kategoriseras som butik.
Pa kontrollwiki kan du ldasa mer om kontroll av livsmedel for sarskilda grupper samt om kontroll av kosttillskott.

Kosttillskott och hélsokost — Information och sparbarhet

Lopande inriktning

Beskrivning

Lankar

Rapportering

Obligatoriska uppgifter for

fardigforpackade livsmedel hos

verksamheter som inte utformar

mdirkning:

e Ingrediensforteckning pa
svenska

o Allergener ar framhavda

Kontrollera hur verksamheten sakerstaller att uppgifterna ar markta pa ratt satt.

B02=2.2 (information pa
svenska, allergener ar
framhéavda)

Obligatoriska uppgifter for

fardigforpackade livsmedel hos

verksamheter som utformar

mdirkning:

e Samtliga ingredienser ar
deklarerade

o Allergener ar framhavda

Kontrollera hur verksamheten sakerstaller att uppgifterna ar markta pa ratt satt.
Verifiera rutinen genom stickprov dar du granskar information pa ett stickprov ur
olika produktgrupper (etikett och e-handel) men dven anslag/skyltar i en fysisk
butik. Jamfér informationen med receptur/produktdatablad/markning pa annat
sprak.

B02=2.2 (obligatorisk
livsmedelsinformation)

Obligatoriska uppgifter for
kosttillskott hos verksamheter
som utformar mdérkning.

Har verksamheten arbetssatt for att marka kosttillskott med obligatoriska uppgifter.
Kan verksamheten verifiera att uppgifter stimmer? Fokusera pa:

Mangd av ndringsamnen eller andra @amnen med naringsmassig eller fysiologisk
verkan och rekommenderad daglig dos.

Kontrollwiki: Information om

markning av kosttillskott

€05=3.5 (sarskild markning av

kosttillskott)

System for sparbarhet och
aterkallelse

Kan foretaget snabbt fa fram uppgifter om sparbarhet ett steg framat och bakat?
Verifiera deras uppgift om hur mycket de salt genom att de far redovisa hur mycket
de har kopt in och hur mycket som finns kvar i lager (kvantitativ
sparbarhetskontroll). Valj gérna en vara dar det &r [6nsamt att fuska med.
Kontrollera ocksa deras arbetssatt for att hantera en aterkallelse, vad gér med varor

Kontrollwiki: Information och

sparbarhet i samband med
aterkallelse -

J01=10.1 (system for

tillbakadragande av livsmedel

som inte &r sdkra)
H01=8.1 (system for
sparbarhet)
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https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/73/livsmedel-for-sarskilda-grupper-fsg
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/78/kosttillskott
http://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/83/markning-av-kosttillskott
http://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/83/markning-av-kosttillskott
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/323/information-och-sparbarhet-i-samband-med-aterkallelse
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/323/information-och-sparbarhet-i-samband-med-aterkallelse
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/323/information-och-sparbarhet-i-samband-med-aterkallelse
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som aterkallas. Om de returernas tillbaka, vad hander da? Hur ser de till att de inte
saljs igen om de ar osakra?

Innehall av otillatna ingredienser
Butiker med eget/lokalt sortiment
av hdlsokost

Kontrollera hur verksamheten sdkerstaller att inga otillatna @mnen ingar i
produkterna, t.ex. dopingklassade, lakemedelsklassade och nya livsmedel

Be foretaget visa hur man sakerstéller att deras produkter ar sdkra.

Verifiera genom att vélja ut ett Iampligt antal produkter inom kategorier som
innebar storst risk, t.ex. viktminskning, prestationshdjning och vaxtbaserade.

Kontrollwiki: Anvandbara
lankar for ingdende

ingredienser

J01=10.1 (krav pa sdkra
livsmedel)

Medicinska pastaenden

Butiker med eget/lokalt sortiment
av hélsokost och butiker som
utformar mdrkning

Kontrollera hur féretaget sakerstaller att inga medicinska pastaenden anvands.
Verifiera genom att granska information pa ett stickprov ur olika produktgrupper
(etikett och e-handel) men dven anslag/skyltar i en fysisk butik.

Kontrollwiki- Narliggande
produkter till kosttillskott -
(livsmedelsverket.se)

B01=2.1 (rattvisande
information — medicinska
pastaenden)

Halsopastaenden

Kontrollera att pastaenden om héalsoeffekter uppfyller de krav som finns. Valj ett
stickprov i relevant storlek

Kontrollwiki-
Halsopastaenden -
(livsmedelsverket.se)

€03=3.3 (hdlsopastaenden)

Hantering av icke sakra
livsmedel/misstankta
matforgiftningar
Huvudkontor

Finns system for att hantera icke-sékra livsmedel och klagomal? Hur gar det till nar
de far information om icke sakra livsmedel? Vilka dtgarder vidtas? Hur foljer de upp
verksamheternas ”avvikelsehantering”, t ex misstankta matforgiftningar? Hur sprids
information kring avvikelser som kan berora flera av deras verksamheter? Folj upp
eventuella incidenter som varit under aret.

Kontrollwiki: Handbok for
utredning av utbrott -
(livsmedelsverket.se)

J01=10.1 (system for
tillbakadragande av livsmedel
som inte &r sakra)

HO01=8.1 (system for
sparbarhet)

FSMP och komplett kostersattning
for viktkontroll

Kontrollera att FSMP och komplett kostersattning for viktkontroll uppfyller krav pa
sammansattning och markning. Valj ett stickprov i relevant storlek.

Kontrollwiki: Livsmedel for

speciella medicinska &ndamal

- FSMP - (livsmedelsverket.se)

Kontrollwiki: Information om

markning av komplett

kostersattning for viktkontroll

G03=7.3 (sammansattning
och markning av FSMP)
G04=7.4 (sammansattning
och markning av komplett
kostersattning for
viktkontroll)

Kosttillskott och hdlsokost — Hygien

Lopande inriktning Beskrivning Lankar Rapportering
Saker hantering av livsmedel Kontrollera hur féretaget sikerstéller att livsmedel hanteras pé ett sakert sétt utan J03=10.3 (hygien under
genom hela flédet risk fér kontaminering. Verifiera kontrollen genom att granska faktiska férhallanden. processens gang, faktiska
forhallanden)
Kosttillskott och hélsokost — arlig inriktning 2023-2025
2023 Beskrivning Lankar Rapportering

Operativt mal 5: Ekologiska
livsmedel

Syftet ar att verifiera att de aktorer som slapper ut ekologiska produkter eller
produkter under omstallning, har anmalt sig till Livsmedelsverket. Kontroll utfors
ocksa for att verifiera undantagen fran anmaélan och att inte inneha certifikat.

Kontrollwiki op-5
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http://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/96/anvandbara-lankar
http://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/96/anvandbara-lankar
http://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/96/anvandbara-lankar
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/82/narliggande-produkter-till-kosttillskott
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/82/narliggande-produkter-till-kosttillskott
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/82/narliggande-produkter-till-kosttillskott
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/470/halsopastaenden
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/470/halsopastaenden
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/470/halsopastaenden
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/4/handbok-for-utredning-av-utbrott
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/4/handbok-for-utredning-av-utbrott
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/4/handbok-for-utredning-av-utbrott
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/76/livsmedel-for-speciella-medicinska-andamal-fsmp
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/76/livsmedel-for-speciella-medicinska-andamal-fsmp
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/76/livsmedel-for-speciella-medicinska-andamal-fsmp
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/740/operativt-mal-5-ekologiska-livsmedel
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Livsmedelsverket ska omedelbart underradttas om en aktor inte har anmalt sin
verksamhet i enlighet med reglerna.

Operativt mal 6:
Livsmedelsinformation vid e-
handel

Kontrollen syftar till att verifiera att livsmedelsinformationen pa webbplatsen
stammer med informationen pa férpackningarna.

Kontrollwiki op-6

Groddar

Kontrollera att det finns sparbarhet och héalsointyg for froer avsedda for groddning.
Kontrollen sker hos foretag som importerar fréer fran tredje land fér groddning utan
att ha egen produktion av groddar, féretag med e-handel av fréer avsedda for
groddning (halsokostbutiker, fréforetag, tradgardsforetag). Foretag som odlar
groddar for servering i den egna verksamheten ex butiker med eget tillverkningskok.
Tradgards- eller byggforetag vars inkop styrs av ett huvudkontor ofta via ett
huvudlager. Huvudkontoret har da huvudansvaret for import, sparbarhets och
markning av froer for groddning.

Kontrollwiki: Groddar

H12=8.12 (Sparbarhetskrav
for groddar och fron avsedda
for produktion av groddar)

Kontaktmaterial

Har verksamheten arbetssatt for att se till att de material som ska komma i kontakt
med livsmedel dr avsedda for det? Anvands ett lampligt material och anvands det pa
ett korrekt satt eller finns det risk att oonskade dmnen, migrerar fran materialet till
livsmedlet? Hanteras kontaktmaterial utan risk for kontaminering?

Kontrollwiki - material i

kontakt med livsmedel

109=10.9 (FCM)

2024-2025

Beskrivning

Lankar

Rapportering

Operativt mal 13: Otillatna vaxter
och frammande amnen i
vaxtbaserade kosttillskott

Syftet ar att 12 sarskilt utvalda halsofarliga vaxter i kosttillskott kontrollerats pa
kosttillskottsanlaggningar, inklusive sadana som bedriver e-handel, som slapper ut
vaxtbaserade kosttillskott pa marknaden. Dessutom har kosttillskott analyserats hos
importorer, inforare, producenter och tillverkare av vaxtbaserade kosttillskott, i
syfte att kontrollera att gransvardet for genotoxiska och carcinogena
pyrrolizidinalkaloider inte 6verskrids.

Kontrollwiki op-16
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https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/742/operativt-mal-6-livsmedelsinformation-vid-e-handel
http://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/502/groddar
https://www.livsmedelsverket.se/produktion-handel--kontroll/lokaler-hantering-och-hygien/material-i-kontakt-med-livsmedel?_t_id=1B2M2Y8AsgTpgAmY7PhCfg%3d%3d&_t_q=fcm&_t_tags=language%3asv%2csiteid%3a67f9c486-281d-4765-ba72-ba3914739e3b&_t_ip=10.177.10.87&_t_hit.id=Livs_Common_Model_PageTypes_ArticlePage/_619a08bf-cdc5-4066-a86a-bef6a4bc6e6f_sv&_t_hit.pos=1
https://www.livsmedelsverket.se/produktion-handel--kontroll/lokaler-hantering-och-hygien/material-i-kontakt-med-livsmedel?_t_id=1B2M2Y8AsgTpgAmY7PhCfg%3d%3d&_t_q=fcm&_t_tags=language%3asv%2csiteid%3a67f9c486-281d-4765-ba72-ba3914739e3b&_t_ip=10.177.10.87&_t_hit.id=Livs_Common_Model_PageTypes_ArticlePage/_619a08bf-cdc5-4066-a86a-bef6a4bc6e6f_sv&_t_hit.pos=1
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/736/operativt-mal-13-otillatna-vaxter-och-amnen-i-kosttillskott

Dricksvatten
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Vid kontroll av nyregistrerade anlaggningar ska en faraoanalys och ett undersékningsprogram bade kontrolleras och faststallas. Vid nyregistrering av anldggningar som inte
faller under typen “egen brunn” eller “vattenverk” ska forutsattningen for en registrering kontrolleras.

Mer information om kontroll av dricksvatten Kontrollwiki: Dricksvattenanldggningar och Kontrollwiki: Dricksvatten

Vattenverk mindre anldggning/kommersiella vattenverk

Lopande inriktning

Beskrivning

Lankar

Rapportering

Faroanalys

Finns en faststalld faroanalys for anlaggningen med en uppdaterad beskrivning av
hur anldggningen dr uppbyggd? Ar den faststillda faroanalysen relevant och
fortfarande giltig (ska uppdateras minst vart 5e ar)?

NO3

Undersokningsprogram

Finns det ett faststillt undersdkningsprogram? Ar undersdkningsprogrammet
fortfarande giltigt (ska uppdateras vart 5e ar)? Uppfyller nuvarande
undersokningsprogram gallande lagkrav om provtagningsfrekvens och
provtagningsparametrar? Har forutsattningarna for undersdkningsprogrammet
andrats (volym/ravattenkvalitet)? Foljer verksamheten sitt nuvarande
undersokningsprogram? Vad har senaste arets provtagning visat?

N10

Kritiska styrpunkter

Har verksamheten identifierat anlaggningens kritiska styrpunkter i faroanalysen?
Ar nuvarande kritiska styrpunkter uppdaterade och relevanta? Saknas nagon
kritisk styrpunkt? Har verksamheten rutin for dvervakning och styrning av kritiska
styrpunkter? Finns rutin for korrigerande atgard? Finns nédvandiga larm i
anlaggningen? Hur sker évervakningen av larm? (larm for kritiska styrpunkter ska
onlinedvervakas)

NO3
NO4

Ravatten

Har verksamheten kunskap om ravattnets kvalitet (mikro och kem), bade vad
géller sdsongsbundna variationer och fororeningsrisker i ravattentakten?

NO5

Mikrobiologiska barridrer

Klarar beredningen de samsta forhallandena i det ravattnet man valt att anvdnda?
Kan verksamheten visa att de beredningssteg man valt ar tillrackliga i antal och
relevanta for verksamhetens behov?

NO6

Vattenverk kommunala

Lopande inriktning

Beskrivning

Lankar

Rapportering

Faroanalys

Ar faroanalysen uppdaterad och relevant? Ar faroanalysen faststlld och giltig (ska
uppdateras var 5e ar)? Innefattar faroanalysen alla delar av processen (dven
ravatten och dess kvalitet)?

NO3

Ravatten

Har verksamheten kunskap om ravattnets kvalitet (mikro och kem), bade vad
géller sdsongsbundna variationer och fororeningsrisker i ravattentikten?

NO5

Kritiska styrpunkter

Har verksamheten identifierat anlaggningens kritiska styrpunkter i faroanalysen?
Ar nuvarande kritiska styrpunkter uppdaterade och relevanta? Saknas nigon
kritisk styrpunkt? Har verksamheten rutin fér dvervakning och rutiner for styrning

NO4
NO5
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http://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/250/n-dricksvattenanlaggningar
http://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/337/dricksvatten
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av kritiska styrpunkter? Finns rutin for korrigerande atgard? Finns nédvandiga
larm i anlaggningen? Hur sker 6vervakningen av larm? (larm for kritiska
styrpunkter ska onlinedvervakas).

Larm Finns relevanta larm i processen? Hur 6vervakas dessa larm? Vid vattenverk ska NO7
larm finnas for fel i pH-justering, i desinfektionsstegen/et och vid forhojd
turbiditet.

Beredning Ger de beredningssteg som finns i vattenverket ett halsomassigt sdkert, estetiskt NO9
tilltalande och tekniskt I1ampligt (fér distribution och anvandning) dricksvatten
under alla forutsagbara férhallanden?

Mikrobiologiska barridrer Finns tillracklig barriarshojd (antal barridrer och respektive barriars logreduktion) NO6
for bakterier, virus och parasiter/protozoer? Ar desinfektionen effektiv?

Kvalitetskrav och regelbundna Undersoks kvalitet pa utgaende vatten fran vattenverket? Foljer man faststallt NO9

undersokningar undersokningsprogram? Analyseras proverna vid ett ackrediterat labb? Har man N10
fordelat provtagningen i mojligaste man over tid och 6ver ett representativt
vattenforsorjningsomrade?

Dricksvatten — arlig inriktning 2023-2025

2023 | Beskrivning | Lankar | Rapportering

Vattenverk mindre anldggning/kommersiella vattenverk

Allmanna hygienregler

Vattenverk kommunala

Operativt mal 1: Mikrobiologiska och | Kontrollen syftar till att bedéma om faroanalysen tar hansyn till mikrobiologiska Kontrollwiki op-1

kemiska faror i faroanalys och och kemiska faror i rdvattnet och att beredningen av dricksvattnet ar anpassad

beredning av dricksvatten efter resultatet av faroanalysen.

Anléggningar som producerar éver

100 m3 dricksvatten per dygn

Atgirder mot sabotage och annan Finns rutiner for att forebygga sabotage av anldggningen? Finns en handlingsplan N14

skadegorelse riktad mot
dricksvattenanlaggningar

for att upptécka sabotage och avhjalpa skadeverkningar? Hur férhindras obehériga
fran atkomst till dricksvattnet och system for drift och 6vervakning av
produktion/distribution?

Information om dricksvattenkvalitet
till konsumenter

2024-2025

Egna brunnar
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https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/732/operativt-mal-1-mikrobiologiska-och-kemiska-faror-i-dricksvatten
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Atgarder mot sabotage och annan Finns rutiner for att forebygga sabotage av anlaggningen? Finns en handlingsplan LIVSFS 2013:5 N14
skadegorelse riktad mot for att upptacka sabotage och avhjalpa skadeverkningar? Hur férhindras obehériga | Vagledning till LIVSFS 2013:5
dricksvattenanlaggningar fran atkomst till dricksvattnet och system for drift och 6vervakning av
produktion/distribution?
Vattenverk kommunala
Operativt mal 2: Sakerhet vid Kontrollen gors i syfte att bedéma om foérebyggande, upptéckande och avhjélpande | Kontrollwiki op-2
vattenverk och reservoarer atgarder vidtas for att sakerstalla skyddet mot sabotage och skadegorelse riktat
mot anlaggningarna.
Nodvatten Finns en rutin for hantering av nédvatten som sakerstaller att nddvatten uppfyller Guide for planering av NO9

samma krav som det kontinuerligt producerade dricksvattnet fran
dricksvattenverk?

nodvattenforsorjning
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https://www.livsmedelsverket.se/globalassets/om-oss/lagstiftning/dricksvatten---naturl-mineralv---kallv/livsfs-2008-13-kons.pdf
https://www.livsmedelsverket.se/globalassets/produktion-handel-kontroll/vagledningar-kontrollhandbocker/vagledning_dricksv_atgarder_sabotage_skadegorelse.pdf?_t_id=1B2M2Y8AsgTpgAmY7PhCfg%3d%3d&_t_q=v%c3%a4gledning+sabotage&_t_tags=language%3asv%2csiteid%3a67f9c486-281d-4765-ba72-ba3914739e3b&_t_ip=62.88.128.40&_t_hit.id=Livs_Common_Model_MediaTypes_DocumentFile/_2343eb07-4d9c-4c1f-9586-27aa0c983f88&_t_hit.pos=1
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/733/operativt-mal-2-sakerhet-vid-vattenverk-och-reservoarer-
https://www.livsmedelsverket.se/produktion-handel--kontroll/produktion-av-livsmedel/dricksvattenproduktion/guide-for-nodvattenplanering?_t_id=1B2M2Y8AsgTpgAmY7PhCfg%3d%3d&_t_q=guide+f%c3%b6r+n%c3%b6dvatten&_t_tags=language%3asv%2csiteid%3a67f9c486-281d-4765-ba72-ba3914739e3b&_t_ip=62.88.128.40&_t_hit.id=Livs_Common_Model_PageTypes_ArticlePage/_a905bd83-f911-420f-8304-72e8e7b0959a_sv&_t_hit.pos=1
https://www.livsmedelsverket.se/produktion-handel--kontroll/produktion-av-livsmedel/dricksvattenproduktion/guide-for-nodvattenplanering?_t_id=1B2M2Y8AsgTpgAmY7PhCfg%3d%3d&_t_q=guide+f%c3%b6r+n%c3%b6dvatten&_t_tags=language%3asv%2csiteid%3a67f9c486-281d-4765-ba72-ba3914739e3b&_t_ip=62.88.128.40&_t_hit.id=Livs_Common_Model_PageTypes_ArticlePage/_a905bd83-f911-420f-8304-72e8e7b0959a_sv&_t_hit.pos=1

Material i kontakt med livsmedel
Kontaktmaterial — arlig inriktning 2023-2025

2022-10-27

2023

Beskrivning

Lankar

Rapportering

Operativt mal 15: Plastprodukter
med otillatna naturmaterial

Kontrollen ska forhindra att plastprodukter avsedda att komma i kontakt med
livsmedel som innehaller malen bambu eller andra icke godkdnda naturmaterial
sldpps ut pa marknaden. Kontrollen syftar till att fa bort dessa produkter fran
marknaden da de inte ar tillatna och dessutom riskerar att slappa ifran sig oonskade
kemiska dmnen i halter som kan vara halsovadliga.

Kontrollwiki op-15

Operativt mal 17:
Kontaktmaterialverksamheter

Kontroll av kontaktmaterialverksamheter som behorig kontrollmyndighet har
fortecknade eller registrerade. Kontrollen gors for att sakerstalla att materialen och
produkterna uppfyller lagstiftningens krav och inte avger sina bestandsdelar i halter
som skulle kunna utgéra en fara fér manniskors halsa eller paverka livsmedel
negativt.

NKP-webben op-17

Kontaktmaterial

Har verksamheten arbetssatt for att se till att de material som ska komma i kontakt
med livsmedel dr avsedda for det? Anvands ett lampligt material och anvands det pa
ett korrekt satt eller finns det risk att oonskade dmnen, migrerar fran materialet till
livsmedlet? Hanteras kontaktmaterial utan risk for kontaminering?

Kontrollwiki - material i

kontakt med livsmedel

109=10.9 (FCM)
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https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/739/operativt-mal-15-plastprodukter-med-otillatna-naturmaterial
https://www.livsmedelsverket.se/foretagande-regler-kontroll/livsmedelskontroll/nkp-webben/hitta-operativa-mal-och-aktiviter/livsmedelsverket/kontaktmaterialverksamheter-operativt-mal-17-2023-2025
https://www.livsmedelsverket.se/produktion-handel--kontroll/lokaler-hantering-och-hygien/material-i-kontakt-med-livsmedel?_t_id=1B2M2Y8AsgTpgAmY7PhCfg%3d%3d&_t_q=fcm&_t_tags=language%3asv%2csiteid%3a67f9c486-281d-4765-ba72-ba3914739e3b&_t_ip=10.177.10.87&_t_hit.id=Livs_Common_Model_PageTypes_ArticlePage/_619a08bf-cdc5-4066-a86a-bef6a4bc6e6f_sv&_t_hit.pos=1
https://www.livsmedelsverket.se/produktion-handel--kontroll/lokaler-hantering-och-hygien/material-i-kontakt-med-livsmedel?_t_id=1B2M2Y8AsgTpgAmY7PhCfg%3d%3d&_t_q=fcm&_t_tags=language%3asv%2csiteid%3a67f9c486-281d-4765-ba72-ba3914739e3b&_t_ip=10.177.10.87&_t_hit.id=Livs_Common_Model_PageTypes_ArticlePage/_619a08bf-cdc5-4066-a86a-bef6a4bc6e6f_sv&_t_hit.pos=1

Bilaga 3

Branschgrupp (antal
anlaggningar och total

kontrolltid) 2023 2024 2025
Antal Antal Antal

Timmar | kontroller Timmar kontroller | Timmar kontroller

Storhushall (207 objekt

och 863 timmar) 980 196 842 166 734 147

Skola och Omsorg (175

objekt och 330 timmar) 177 32 320 64 320 64

Butik och detaljhandel (91

objekt och 282 timmar) 275 60 275 59 275 59

Grossist, matmaklare,

huvudkontor, importérer,

lager och transportérer

(32 objekt och 89 timmar) 89 18 89 18 89 18

Tillverkningsanlaggningar

(34 objekt och 120

timmar) 120 22 116 21 120 22

Dricksvatten (12 objekt

och 35 timmar) 23 3 35 12 42 7

Kosttillskott/halsokost (27

objekt och 68 timmar) 68 18 68 17 68 18

Material i kontakt med

livsmedel 8 2 8 2 8 2

Summa (596 objekt och

1760 timmar 1740 351 1753 359 1656 337

Serveringstillstand

(mycket hog risk) 20 4 20 4 36 4

Serveringstillstand (hég

risk) 24 6 24 6 24 6

Serveringstillstand

(normal) 260 45 260 45 260 45

Serveringstillstand (lag

risk) 96 9 96 10 96 9

Inre tillsyn 210 35 210 35 210 35

Tobak 0 208 45 208 45

Receptfria lakemedel 6 6 6

Endast Folkol 24 24 24

Folkol, e-cigaretter,

receptfria likemedel och

tobaksfria

nikotinprodukter 210 52 210 52 210 52

Summa (138 objekt och

850 timmar) 850 160 1058 206 1074 205

Totalsumma 2590 511 2811 565 2730 542




TJANSTESKRIVELSE

Datum

2022-11-11

Diarienummer

2022-4599 Kungsbacka

Aterrapportering av Byggnadsnamndens beslut om Lokalplan 2024-2028

Forslag till beslut
Néimnden for Milj6 & Hélsoskydd noterar informationen till protokollet

Aterrapportering

Byggnadsndmnden beslutade 2021-10-20 §264, Dnr 2022-005185 att ldgga information om
Lokalplan 2023-2027 till handlingarna.

Sammanfattning

Kommunens lokalpolicy sidger att kommunen ska genom aktiv lokalforsorjning tillhandahélla och
bibehélla &ndamalsenliga och kostnadseffektiva lokaler 6ver tiden. Varje ar ska de nimnder som har
behov av lokaler beskriva och besluta om sina bedémda lokalbehov f6r de kommande fem aren med
fokus pé det femte aret. Lokalplanen ar en del av och ingér i kommunbudgeten som beslutas av
kommunfullméktige varje ar.

Byggnadsndmnden har efter en inventering av verksamheten konstaterat att det inte finns nagra nya
behov av lokalyta &n de som redan dr omhéindertagna i Stadshuset och Teknikens hus. En eventuell
volymokning av personal kommer att rymmas inom kommunens befintliga lokalplan for Stadshuset
och Teknikens hus. En avstdmning med kommunens lokalplanerare har gjorts. Eftersom ndmnden inte
bedomer att verksamheten har behov av nya lokaler under de kommande fem &ren behdver nimnden
inte besluta om en lokalplan for perioden 2024—2028.

Beslutsunderlag
Byggnadsndmndens beslut 2022-10-20, § 264 Information om Lokalplan 2024-2028
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Kungsbacka kommun SAMMANTRADESPROTOKOLL 11 (69)

Byggnadsnamnden Datum
2022-10-20

§ 264

Information om Lokalplan 2024-2028
Dnr BN 2022-005185

Beslut
Byggnadsndmnden lagger information om Lokalplan 2024-2028 till handlingarna.

Sammanfattning

Kommunens lokalpolicy séger att kommunen ska genom aktiv lokalforsorjning tillhandahalla och
bibehalla &ndamaélsenliga och kostnadseffektiva lokaler dver tiden. Varje ar ska de nimnder som har
behov av lokaler beskriva och besluta om sina bedomda lokalbehov for de kommande fem aren med
fokus pa det femte aret. Lokalplanen &r en del av och ingdr 1 kommunbudgeten som beslutas av
kommunfullméktige varje ar.

Byggnadsndmnden har efter en inventering av verksamheten konstaterat att det inte finns nigra nya
behov av lokalyta &n de som redan 4r omhéndertagna i Stadshuset och Teknikens hus. En eventuell
volymokning av personal kommer att rymmas inom kommunens befintliga lokalplan for Stadshuset
och Teknikens hus. En avstdmning med kommunens lokalplanerare har gjorts. Eftersom nimnden
inte bedomer att verksamheten har behov av nya lokaler under de kommande fem aren behéver
ndmnden inte besluta om en lokalplan for perioden 2024-2028.

Beslutsunderlag
Forvaltningens tjdnsteskrivelse 2022-09-23

Beslutsgang
Ordforande Thure Sandén (M) konstaterar att det finns ett forslag till beslut, arbetsutskottets
forslag. Ordforanden (M) provar forslaget och finner att byggnadsndmnden bifaller det.

Beslutet skickas till
Kommunstyrelsen
Néamnden for Miljo & Hélsoskydd

Justerare Expedierat/bestyrkt



Dnr BN 2022-005185 — Ankom 2022-09-16

TJANSTESKRIVELSE

Datum

2022-09-16

Diarienummer

BN 2022-005185 Kungsbacka

Information om Lokalplan 2024-2028

Forslag till beslut
Byggnadsndmnden ldgger information om Lokalplan 2024-2028 till handlingarna.

Sammanfattning

Kommunens lokalpolicy sdger att kommunen ska genom aktiv lokalférsorjning tillhandahélla och
bibehélla dndamalsenliga och kostnadseffektiva lokaler 6ver tiden. Varje ar ska de ndmnder som har
behov av lokaler beskriva och besluta om sina bedomda lokalbehov for de kommande fem aren med
fokus pé det femte &ret. Lokalplanen &r en del av och ingér i kommunbudgeten som beslutas av
kommunfullmiktige varje ar.

Byggnadsndmnden har efter en inventering av verksamheten konstaterat att det inte finns nagra nya
behov av lokalyta dn de som redan &r omhéindertagna i Stadshuset och Teknikens hus. En eventuell
volymokning av personal kommer att rymmas inom kommunens befintliga lokalplan for Stadshuset
och Teknikens hus. En avstimning med kommunens lokalplanerare har gjorts. Eftersom nimnden inte
bedomer att verksamheten har behov av nya lokaler under de kommande fem aren behdver ndmnden
inte besluta om en lokalplan for perioden 2024-2028.

Beslutet skickas till
Kommunstyrelsen

Néamnden for Miljo & Halsoskydd

Katarina Oryd Christina Nordberg
Forvaltningschef Controller forvaltning
1(1)
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